	MESLEKİ TEKNİK ÖĞRETİM DAİRESİ
YİYECEK  İÇECEK VE KONAKLAMA HİZMETLERİ ALANI, SERVİS DALI

2020/2021 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI YİYECEK  SERVİSİ DERSİ      
    10. SINIF YILLIK   PLANI

	     AY
	HAFTA
	
	D.SAATİ
	KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ, ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME

 (Hedef  ve Davranışlara Ulaşma Düzeyi)

	EYLÜL
	1. 
	Sınıf içi
	
	
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	1.Modül:MASA ÜSTÜ SERVİS TAKIMLARI

METAL SERVİS TAKIM ÇEŞİTLERİ

METAL SERVİS TAKIMLARININ TEMİZLİĞİ
	Görsel sunu, düz anlatım, gözlem
	
	İşletmelerde kullanılan metal servis takımlarının özelliklerini, kullanım yaerlarini, ebatlarının öğrenme 

	
	2.
	Sınıf içi
	
	 
	
	
	

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	METAL SERVİS TAKIMI ÇEŞİTLERİ (devam)
METAL SERVİS TAKIMLARININ TEMİZLİĞİ
	
	
	 hijyen kurallarına uygun olarak temizliğini yapabilme

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Covid 19 hakkında bilgi verilmesi

Ders ve modüller hakkında  bilgilendirme

TABAK ÇEŞİTLERİ


	Görsel sunu, ödev, anlatım
	
	Covid 19 hakkında bilgilendirme yapılarak farkındalığı artırmak

Tabakları kullanım yerlerine ve ebatlarına göre tanıma 

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	TABAKLARIN YERLEŞTİRİLMESİ
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	BARDAKLAR
KUVERDE BULUNAN BARDAKLARIN GENEL ÖZELLİKLERİ

YIKAMA YÖNTEMLERİ VE KURULANMASI
	Görsel sunu, gözlem, uygulama
	
	Bardakları tüm özellikleriyle tanıyabilme, yıkama ve kurulama işlemlerini düzgün yapabilme 

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Bardak taşıma yöntemleri ve bardakların düzenli olarak yerleştirilmesi
	Görsel sunu
	
	

	EKİM
	1. 
	Sınıf içi
	3
	MENAJ TAKIMLARI
	Teorik, grup çalışması, gözlem,sunu
	
	Kuverde kullanılan ve servantta bulunan menaj takımlarının neler olduğunu öğrenme ve bunların hazırlığını yapabilme

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	Genel tekrar, Ölçme değerlendirme soruları
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	3
	2.Modül:MASA ÖRTÜLERİ 
	
	
	Masa örtülerinin çeşitleri ve ölçüleri hakkında bilgi sahibi olma

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	2
	MASA ÖRTÜLERİ
	Video izleyerek evde  uygulama yaplacak  (ödev)
	
	Masa örtülerini serebilme ve servis esnasında kirli örtüyü değiştirebilme becerisi kazanma

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	3.Modül:PEÇETELER
	Teorik,  uygulama
	
	Yapıldıkları malzemeye ve kullanım yerlerine göre peçeteleri tanıyabilme . ve yatay peçete katlayabilme  becerisi kazanma

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Peçeteler  
	Video izleyerek evde uygulama apılacak(ödev)
	
	Peçete yüzüğünde ve Bardak içine peçete katlama yöntemlerini öğrenip yapabilme

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	PEÇETELER
	Teorik, uygulama.quiz
	
	Dikey peçete katlama şekillerii öğrenme ve doğru şekilde kuvere yerleştirebilme becerisi kazanma 


	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Genel tekrar , ölçme ve değerlendirme soruları, sınava hazırlık çalışma soruları
	
	
	Sınav öncesi işlenen tüm konuların pekiştirilmesi sağlanır

	KASIM
	1.
	Sınıf içi
	3
	I. DÖNEM ARA SINAVLARI
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	I. DÖNEM ARA SINAVLARI
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	3
	4.Modül: KUVER AÇMA
Kuverin tanımı, standart kuver malzemeleri 


	Teorik, Uygulama
	
	Kuverin tanımı, kuverde kull. Malzemeler ve çşt hakkında yeterli bilgiye sahip olma.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	2
	Kuver açma
(Kuver çşt. Hakkında ön araştırma yapıp ödev hazırlama)
	Ön çalışma, ödev
	
	İşlenecek konu hakında  ön araştırma yaparak ş derse hazır gelmesini sağlamak 

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	KUVER ÇŞT..(A’la carte kuver, table d’hote kuver)
	Düz anltım , uygulama
	
	İstenilen kuver çeşidini düzgün şekilde atabilme

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Kuver çeşitleri (devam)

(basit kuver, açık büfe kuveri)
	Sunum, evde uygulama
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	KUVERDE KULLANILACAK TABAKLARIN SEÇİMİ VE TAŞINMASI

TABAKLARI KUVERE YERLEŞTİRME
	Uygulama, grup çalışması
	
	Doğru tabağı seçebilme, kuralına uygun şekilde taşıyabilme  ve kuvere yerleştirme becerisi kazanma,

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Kuver çeşitlerinin ve taşıma yöntemlerinin genel tekrarı ( evde uygulanma yaparak)
	Ödev(görsel sunu hazırlanacak)
	
	Pratik yaparak  beceri kazanma

	ARALIK
	1.
	Sınıf içi
	
	Kuver çşt. (uygulama)
	Atolyede uygulama, quiz
	
	Pratik yaparak tüm kuver çşt. İyice öğrenilmesi sağlanacak

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Genel Tekrar ve ölçme değerlndirme soruları
	
	
	Konuların pekişmesini sağlamak

	
	2.
	Sınıf içi
	
	METAL SERVİS TAKIMLARININ SEÇİMİ, TAŞINMASI 
	Uygulama, düz anlatım, grup çalışması
	
	Metal  servis takımlarını doğru seçebilme, uygun yöntemlerle taşıma ve  kuvere yerleştirme becerisi kazanma

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Metal servis takımlarının seçimi, taşınması (tekrar)
	Konuyla İlgili video izlenecek
	
	 Evde tekrar yaparak  beceri kazanmak ve öğrenilenleri pekiştirmek


	
	3. 
	Sınıf içi
	
	METAL SERVİS TAKIMLARININ KUVERE YERLEŞTİRİLMESİ
	UYGULAMA
	
	Uygulama yaparak takımların kuvere doğru şekilde yerleştirme beceriisi kazanma

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Genel tekrar ve ölçme  değerlendirme sorularının çözümü
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	KUVERE UYGUN BARDAKLARIN SEÇİMİ, TAŞINMASI VE YERLEŞTİİRİLMESİ
	Uygulama, sunum
	
	Kuvere uygun bardağı seçip, doğru yöntemlerle taşıyıp, yerleştirme becerisi kazanma

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Kuvere uygun bardakların seçimi, taşınması ve yerleştirilmesi (tekrar)
	Video, sunu
	
	Evde tekrar yaparak beceri kazanma 

	OCAK
	1. 
	Sınıf içi
	3
	KUVERDE KULLANILAN MENAJ TAKIMLARININ SEÇİMİ, TAŞINMASI VE YERLEŞTİRİLMESİ
	Uygulama, grup çalışması
	
	Menj takımlarını doğru yöntemlerle taşıyıp, kuvere yerleştirme becerisi kazanma 

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	 Genel tekrar, ölçme değerlendirme soru ları, sınava hazırlık çalışma soruları
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	I. DÖNEM ARA SINAVLARI
	
	
	

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	
	
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	I.DÖNEM  ARA SINAVLARI
	
	
	

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ENGEL SINAVLARI VE KARNE YAZIMI
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ENGEL SINAVLARI VE KARNE YAZIMI
	
	
	

	ŞUBAT
	1.
	Sınıf içi
	
	YARI YIL TATİLİ
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	YARI YIL TATİLİ
	
	
	

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	
	
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	6.Modül BAR BANKOSU HAZIRLIKLARI
Barın teknik özellikleri

Bar bankosunun Temizliği

Bar temizliğinde Kullanılacak araç- gereçler.
	teorik, uygulama, grup çalışması
	
	Barı tanıma, barın teknik özelliklerini öğrenme , bar temizliği yapabilme becerisi kazanma

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Barda kullanılan dolap çeşitleri
Dolapların temizliği ve yerleştirilmesi
	Video,sunu.ödev
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	BARDA KULLANILAN BARDAK ÇEŞİTLERİ VE BARDAKLARIN YERLEŞTİRİLMESİ
	Uygulama, grup çalışması
	
	Barda kullanılan bardak çeşitlerini tanıma,yöntem ve tekniğine uygun olarak bara yerleştirebilme beceriisi kazanma 

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Bar çalışma tezgahına yerleştirilecek malzemeler  ve yerleri
	
	
	

	MART
	1.
	Sınıf içi
	
	5.Modül BAR YİYECEKLERİ VE SERVİSİ 

HAZIR GIDALARIN SERVİSİ (kuruyemiş, cips, popcorn9
	Teorik, sunu


	
	Barda servis edilen hazır  yieceklerin neler olduğunun öğrenme ve servisini yapabilme 

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Hazır gıdaların srvisi (dondurma ve çıkolata)
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	MEYVE VE SEBZELERİN SUNUMA HAZIRLANMASI

Meyve satın alırken dikkat edilecek noktalar, meyvelerin hazırlığı ve servisi 
	Düz anlatım, sunu, uygulama
	
	Meyve ve sebzelerihazırlığını ve servisini yapabilme becerisi kazanma, ve meyve sebze servisinde kullanılan takımları tanıma

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	meyve servisinde kullanılan takımlar ve kullanılan içecekler
	Sunu, ödev
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	SİPARİŞTEN SONRA HAZIRLANAN YİYECEKLER VE SERVİSİ

Sandviç ve çeşitleri, pommes frit, sigara böreği,)
	Sunum, uygulama,grup çalışması
	
	Sandviç, pommes frit,sigara böreği giibi yiyecekleri hazırlayıp servisini yapabilme

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	SİPARİŞTEN SONRA HAZIRLANAN YİYECEKLER VE SERVİSİ            Izgaralar ve omletler
	Video, sunu
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ÖNCEDEN HAZIRLANAN YİYECEKLER

Peynir çşt. , hazırlığı ve servisi

Soğuk Ordövrler

Yaş pastalar
	Teorik, sunu


	
	Önceden hazırlanan yiyeceklerin serviisini yapabilme becerisi kazanma

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Genel tekrar,sınava hazırlık çalışma soruları,
	
	
	

	NİSAN
	1.
	Sınıf içi
	
	II DÖNEM ARA SINAVI

	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	II. DÖNEM ARA SINAVI
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	
7. Modül: KONUK KABULU ve UĞURLAMASI
RESTORAN REZERVASYONU ALMA
	Anlatım, sunu, grup çalışması
	
	Rezervasyonun tanımı ve çeşitleri hakkında bilgi sahiibi olup, gerektiğinde eksiksiz rezervasyon alabilecek 

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Rezervasyon almada uyulması gereken standartlar
	Sunu
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	REZERVASYON FORMU VE DEFTERİNİ DÜZENLEMEK
REZERVASYON LİSTESİ DÜZENLEMEK

İLGİLİ DEP. BİLGİLENDİRİLMESİ
	Sunu, düzanlatım, grup çalışması
	
	Rezervasyon formunu, defterini ve listesini eksiksiz düzenleyebie becerisi kazanma, 

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Rezervasyon masa kartlarınınd düzenlenmesi
Genel tekrar ve ölçme değerlendirme soruları
	
	
	İşlenen konuların iiyice pekiştirilmesini sağlamak

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	KONUKLARIN KARŞILANMASI VE MASALARA YERLEŞTİRİLMESİ
REZERVASYONLU KONUKLARI KARŞILAMA

REZERVASYONSUZ KONUKLARI KARŞILAMA

VESTİYER İŞLEMLERİ
	Anlatım, uygulama, grup çalışması
	
	Nezaket kurallarına uygun olarak konukları karşılayarak masalarına yerleştirme ve vestiyer işlemlerini yapma  becerisi kazanma

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Konuklara masa tahsisinde göz önünde bulundurulacak konular
Konuklar masaya oturtulurken göz önünde bulundurulacak konular

Ölçme ve değerlendirme soruları
	Sunu, ödev
	
	

	MAYIS
	1.
	Sınıf içi
	
	MENÜ KARTI
MENÜ KARTININ YAPISI

İÇECEK MENÜLERİ

YİYECEK MENÜLERİ
	Sunu, grup çalışması
	
	Yiyecek ve içecek menüleri hk. Bilgi sahibi olup örnek menü hazırlayabilme becerisi kazanma

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Menü kartının takdiminde uyulacak ilkeler
	Sunu, ödev
	
	Nezaket kurallarına uyarak menü kartını takdim edebilme becerisi kazanma

	
	2.
	Sınıf içi
	
	SİPARİŞLERİ ALMAK
APERATİF İÇKİLER (klasik ve modern aperatifler, aperatif kokteyller)
MÖNÜ  YİYECEKLERİ (Pişirme usulleri ve içerikleri)
	Sunu, düz anlatım, uygulama
	
	Nezaket kurallarına uyarak, aperatif  İçki siparişini alabilmek, mönüdeki yiyeceklerin içerikleri ve pişirme sureleri hk. Bilgi sahibi olmak)

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Yiyeceğe uygun şarap seçme 
	Sunu
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	SİPARİŞ FİŞİ DOLDURMA
MANUEL SİPARİŞ ALMA

ELEKTRONİK SİPARİŞ ALMA
	Anlatım, uygulama

	
	Eksiksiz bir şekilde sipariş alıp, sipariş fişini doldurabilme beceriisi kazanma

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	SİPARİŞ  FİŞLERİNİN DAĞITIM YERLERİ
(Mutfak, Bar, Kasa)
	Sunu
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	EKMEK ÇŞT. VE SERVİSİ
YAĞLARIN SERVİSİ

SU SERVİSİ

HESABIN TAKDİMİ VE TAHSİLİ

KONUKLARIN UĞURLANMASI
	Anlatım,uygulama, grup çalışması
	
	Ekmek, su ve yağ servisini kurallara uygun yapabilme,
Hesabın takdim ve tahsili doğru şekilde yapabilme ve nezaket kuralları çerçevesinde konuğu  uğrlayabilme becerisi kazanma

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Ölçme değerlendirme soruları, genel tekrar
	
	
	

	HAZİRAN
	1.
	Sınıf içi
	
	II.DÖNEM SONU SINAVLARI
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	II.DÖNEM SONU SINAVLARI
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	
	
	
	

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	
	
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	
	
	
	

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	
	
	
	



