	MESLEKİ TEKNİK ÖĞRETİM DAİRESİ

GIDA TEKNOLOJİSİ ALANI, PASTACILIK DALI
2020/2021 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI PASTA YAPIM TEKNİKLERİ DERSİ

11. SINIFI YILLIK PLANI

	     AY
	HAFTA
	
	D.SAATİ
	KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ, ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME

 (Hedef ve Davranışlara Ulaşma Düzeyi)

	EYLÜL
	1. 
	Uzaktan Eğitim
	
	· Özleşleştirilerek yapılan hamur çeşitleri.
· Türk Mutfağındaki yeri ve önemi.
· Ürün Çeşitleri

· Hazırlanmasında kullanılan araçlar ve özellikleri

· Hazırlanmasında kullanılan gereçler ve özellikleri
· Özleştirilerek yapılan hamurların hazırlanmasında dikkat edilecek noktalar.
· Hamuru açmada dikkat edilecek noktalar.

· Nişastanın kullanılması

· İç gereçlerin hazırlanması ve şekil verilmesi.

· Ürünün pişirilmesi.

· Tatlı hazırlamada kullanılan özleştirilerek hamurlar.

· Özleştirilerek yapılan hamurlarla hazırlanan tatlılar.

· Tatlıların yapımında kullanılan iç gereçler.

· Pişen üründe aranan özellikler.
· Şurup kullanmada dikkat edilecek noktalar.

· Süsleme ve servisi hazırlama.

· Saklama.
	Modül kullanımı.

Bireysel çalışma
.Konularla ilgili soru
	MEKB portalı
İlgili videolar


	· Özleştirilerek yapılan hamurların hazırlanmasında dikkat edilecek noktaları öğrenme.
· Konu ile ilgili ürünlerin yapılması.



	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	· Pişirilerek hazırlanan hamurlar.
· Pişirilerek hazırlanan hamurların özellikleri

· Kullanılan araçlar

· Kullanılan gereçler.

· Dikkat edilecek noktalar.

· Kremalar.

· Şuruplar.

· Pişirilerek hazırlanan hamurlar ile kuru ısıda ürünler hazırlama.

· Pişirilerek hazırlanan hamurlarla yağda kızartılarak hazırlanan ürünler.


	Bireysel çalışma
Konularla ilgili soru
Modül kullanımı
	MEKB portalı

İlgili videolar


	· Pişirilerek hazırlanan hamurların yapımında dikkat edilecek noktaları öğrenme.
· Pişirilerek hazırlanan hamurlarla kuru ısıda ürün hazırlama becerisi kazanma.
· Pişirilerek hazırlanan hamurlarla yağda kızartılarak ürün hazırlama becerisi kazanma.


	
	3.
	Sınıf içi
	
	1-  Özleşleştirilerek yapılan hamurlardan peynirli bohça böreğinin yapımı.
2- Pişirilerek yapılan hamurlardan Ekler veya profitrol yapımı.

	Bireysel çalışma

	Gösterip yapma
Anlatım

Soru cevap


	· Bohça böreğinin yapımının kavranması.
· Ekler veya profiterol yapımının kavranması.

	
	3.
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımı.

	Bilgisayar destekli eğitim

Bireysel çalışma
Ödev sorularının cevaplanması.
	Youtube kanalı
Bilgisayar

     MEKB portalı

     İlgili videolar.


	· Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımının kavranması.


	
	4
	Sınıf İçi
	
	1- Sable bisküvi yapımı.
2- Un kurabiyesi


	Bireysel çalışma
	Modül
	· Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımının kavranması.

	
	4
	Uzaktan Eğitim
	
	1. Susamlı simit

	Bireysel Çalışma
	Youtube
İlgili Video

Bireysel uygulama
	· Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımının kavranması.
· Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	EKİM
	1
	Sınıf İçi
	
	1. İki renkli bisküvi

2. Düğme Bisküvi
	Bireysel Çalışma
	Modül
	· Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımının kavranması.

	
	1
	Uzaktan Eğitim
	
	1. Kuru Üzümlü Kurabiya
	Bireysel Çalışma
	Youtube

İlgili Video

Bireysel uygulama
	· Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımının kavranması.
· Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	2
	Sınıf İçi
	
	1. Mereng (Beze)

2. Makaron 
	Bireysel Çalışma
	Modül
	· Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımının kavranması.


	
	2
	Uzaktan Eğitim
	
	1. Tuile yapımı.
	Bireysel Çalışma
	Youtube

İgili Video

Bireysel uygulama
	· Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımının kavranması.


	
	3
	Sınıf İçi
	
	1. Tulip 

2. Bandy Snaps yapımı.
	Bireysel Çalışma
	Modül
	· Tatlı tuzlu bisküviler ve kurabiyelerin yapımının kavranması.

	
	3
	Uzaktan Eğitim
	
	1. Tart tartolet ve payların yapımı.
	Bireysel Çalışma

Ödev sorularının cevaplanması
	Modül

Youtube

İlgili video
	· Tart tartölet ve payların yapımının kavranması. 
· Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	4
	Sınıf İçi
	
	1. Meyveli kremalı tart
2. Elmalı tart yapımı.


	Bireysel Çalışma
	Modül
	· Tart yapımının kavranması.

	
	4
	Uzaktan Eğitim
	
	1. Vişneli pudingli tart yapımı
	Bireysel Çalışma

Ödev sorularının cevaplanması
	Modül

Youtube

İlgili video
	· Tart yapımının kavranması.
· Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	KASIM
	1.
	Sınıf içi
	
	2- 9 KASIM 1. DÖNEM ARA SINAVLARI (6 GÜN)



	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	1. Elmalı tartölet yapımı

2. Basit cevizli tartölet yapımı


	Bireysel Çalışma
	Modül
	· Tartölet yapımının kavranması.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	1. Sebzeli tart yapımı
	Bireysel Çalışma

Ödev sorularının cevaplanması
	Modül

Youtube

İlgili video
	· Tart  yapımının kavranması.
· Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	1.Peynirli ıspanaklı tart yapımı
2.Çikolatalı tart yapımı
	Bireysel Çalışma
	Youtube
	· Tart yapımının kavranması.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1.Peynirli tart tart

	Bireysel Çalışma

Ödev sorularının cevaplanması
	Modül

Youtube

İlgili video
	· Tart  yapımının kavranması.
· Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	1.Elmalı pay yapımı
2.Tavuklu pay yapımı
	Bireysel Çalışma
	Modül
Youtube
	              Pay  yapımının kavranması.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1.Marmelatlı tart yapımı
	Bireysel Çalışma
	Modül
	     Tart yapımının kavranması. 

     Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	ARALIK
	1.
	Sınıf içi
	
	1.Limonlu  ve çikolatalı tart
2.Dolgu kremalı vişneli tart
	Bireysel Çalışma
	Modül
Dergi
	             Tart yapımının kavranması.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Yağlı katmerli hamurdan  ürünler hazırlama,Yaprak hamuru hazırlama,Yaprak hamurundan ürünler hazırlamanın kavranması.
	Bireysel Çalışma

Ödev sorularının cevaplanması
	Modül

Youtube

İlgili video
	      Yağlı hamurlardan Ürünler hazırlamanın kavranması. 
      Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	2.
	Sınıf içi
	
	1.Katmer poğaça  yapımı (peynirli)
	Bireysel Çalışma
	Modül 
Youtube
	                  Yağlı katmerli hamur hazırlanmasının kavranması.    

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	1.Peynirli puf  böreği yapımı
	Bireysel Çalışma
	Modül

Youtube

İlgili video
	      Yağlı katmerli hamur hazırlamanın kavranması. 
      Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	1.Tahınlı katmer
	Bireysel Çalışma
	Modül 

Youtube
	     Yağlı katmerli hamur hazırlamanın kavranması.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1.Katmer poğaça  yapımı(patatesli)
	Bireysel Çalışma
	Modül

Youtube

İlgili video
	   Yağlı katmerli hamur hazırlamanın kavranması
  Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.                  



	
	4. 
	Sınıf içi
	
	1.Milföy sepet böreği

2.Meyveli Milföy pasta
	Bireysel Çalışma
	Modül
	      Yaprak (Milföy Foyote) hamuru hazırlamanın  kavranması.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1.Beyaz  peynirli milföy
	Bireysel Çalışma
	Modül

Youtube

İlgili video
	      Yaprak (Milföy Foyote) hamuru hazırlamanın kavranması.
      Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.


	OCAK
	1. 
	Sınıf içi
	3
	1- Çikolatalı Milföy

2- Sütlü börek
	Bireysel Çalışma
	Modül

Youtube

İlgili video
	   Yaprak (Milföy Foyote) hamuru hazırlamanın kavranması



	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	1- Nutellalı Milöy
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.



	
	2.
	Sınıf içi
	
	       1-Nemse Böreği

      2-Talaş Böreği
	Bireysel Çalışma

	Modül

Youtube

        İlgili video

	Yaprak (Milföy Foyote) hamuru hazırlamanın kavranması

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Tavuklu Börek


	Bireysel Çalışma


	Modül
Youtube

İlgili video
	Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi



	
	3. 
	Sınıf içi
	
	14-22 OCAK BİRİNCİ DÖNEM SONU SINAVLARI (7 GÜN)

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	25-27 OCAK ENGEL VE SORUMLULUK SINAVLARI (3GÜN)

27 OCAK SINAV KAĞITLARININ ÖĞRENCİLERE GÖSTERİLMESİ

29 OCAK BİRİNCİ DÖNEM SONU KARNE DAĞITIMI

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	

	ŞUBAT
	1.


	
	2021 YARIYIL TATİLİ

	
	2.
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	     1-Çikolata çeşitleri ve        özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.



	
	4. 
	Sınıf içi
	
	1- 1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1- 1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.



	MART
	1.
	Sınıf içi
	
	1- 1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	1- 1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.



	
	2.
	Sınıf içi
	
	1- 1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	1- 1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.



	
	3. 
	Sınıf içi
	
	1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Çikolata çeşitleri ve özelliklerinin bilinmesi,çikolata eritme ve temperlemede,çikolatanın kullanımında dikkat edilecek noktalar.Spesiyal çikolata hazırlama ve çikolatadan pasta dekorları hazırlaması
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Ön hazırlık yapmak, Spesiyal çikolata hazırlama,Çikolatadan pasta dekorları hazırlama.

Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.



	
	4. 
	Sınıf içi
	
	29 MART -5 NİSAN İKİNCİ DÖNEM ARA SINAVLARI

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	

	NİSAN
	1.
	Sınıf içi
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	1-Yaş Pastalar (Gato, Baton ve Rulo Pastalar)Özel gün Pastalarının (Nişan ve Düğün Pastaları, Doğum Günü ve Yeni Yıl pastaları)hazırlanması ve süslenmesi
	Bireysel  Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Yaş Pastalar ve Özel Gün Pastalarının yapımının kavranması.

Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Gato Pasta Yapımı
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Gato  Pasta yapımının kavranması.


	
	3. 
	Sınıf içi
	
	1-Baton Pasta Yapımı
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Yaş Pastalar ve Özel Gün Pastalarının yapımının kavranması

Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Rulo Pasta Yapımı
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Rulo Pastanın yapımının kavranması

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	1-Nişan ve Düğün Pastasının Yapımı
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Nişan ve Düğün Pastasının  yapımının kavranması

Yaptığı ürünün yapım aşamasını kısa kısa videoya çekip bunu göndermesi.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Doğum Günü Pastasının Yapımı
2 –Yeni yıl pastaları yapımı
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Doğum Günü ve Yeni yıl  Pastalarının yapımının kavranması



	MAYIS
	1.
	Sınıf içi
	
	1-Yeni pastane ürünleri tasarlama
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Yeni pasta reçetesi tasarlamanın kavranması.

Yeni yapılan ürünün tadıma sunulmasının  kavranması.

Yapılan ürünü fotoğraflamanın öneminin kavranması.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Yeni pastane ürünleri tasarlama
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

          İlgili video
	Yeni pasta reçetesi tasarlamanın kavranması.

Yeni yapılan ürünün tadıma sunulmasının  kavranması.

Yapılan ürünü fotoğraflamanın öneminin kavranması.


	
	2.
	Sınıf içi
	
	 1-Yeni pastane ürünleri tasarlama


	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili   Video
	Yeni pasta reçetesi tasarlamanın kavranması.

Yeni yapılan ürünün tadıma sunulmasının  kavranması.

Yapılan ürünü fotoğraflamanın öneminin kavranması.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	 1-Yeni pastane ürünleri tasarlama


	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili  Video
	Yeni pasta reçetesi tasarlamanın kavranması.

Yeni yapılan ürünün tadıma sunulmasının  kavranması.

Yapılan ürünü fotoğraflamanın öneminin kavranması.

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	1-Yeni pastane ürünleri tasarlama
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video
	Yeni pasta reçetesi tasarlamanın kavranması.

Yeni yapılan ürünün tadıma sunulmasının  kavranması.

Yapılan ürünü fotoğraflamanın öneminin kavranması.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Yeni pastane ürünleri tasarlama
	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

        İlgili video
	Yeni pasta reçetesi tasarlamanın kavranması.

Yeni yapılan ürünün tadıma sunulmasının  kavranması.

Yapılan ürünü fotoğraflamanın öneminin kavranması.

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	1-Yeni pastane ürünleri tasarlama


	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube

İlgili video

	Yeni pasta reçetesi tasarlamanın kavranması.

Yeni yapılan ürünün tadıma sunulmasının kavranması.

Yapılan ürünü fotoğraflamanın öneminin kavranması

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1-Yeni pastane ürünleri tasarlama


	Bireysel Çalışma


	Modül

Youtube
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