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	     AY
	HAFTA
	
	D.SAATİ
	KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ, ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME

 (Hedef  ve Davranışlara Ulaşma Düzeyi)

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Pastörize ve sterilize içme sütü modülü
1. PASTÖRİZE İÇME SÜTÜ 
1.1. Sütün Bileşimi ve Beslenmedeki Önemi

1.2. Isıl İşlemin Sütün Niteliklerine Etkisi

1.2.1. Duyusal Özelliklerine Etkisi

1.2.2. Besin Değerine Etkisi

1.2.3. Süt Bileşenlerine Etkisi

1.2.4. Mikroorganizmalara Etkisi 

1.3. İçme Sütü Üretiminde Kullanılacak Çiğ Sütte Aranan Nitelikler

1.3.1. Pastörize İçme Sütü Üretimi İçin Çiğ Sütte Aranan Nitelikler

1.3.2. Sterilize İçme Sütü Üretimi İçin Çiğ Sütte Aranan Nitelikler

1.4. Ürünün Sınıflandırılması

1.4.1. Yağ Oranına Göre

1.4.2. Süt Tozundan Elde Edilme Yöntemine Göre

1.4.3. Eklenen Lezzet Maddelerine Göre(.Aromalı Sütler)

1.5. Pastörize İçme Sütü Üretimi
1.5.1. Pastörizasyonun Amacı 

1.5.2. Süte Uygulanan Isıl İşlem Normunu Etkileyen Faktörler 

1.5.3. Pastörizasyon Yöntemleri


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	Pastörize ve sterilize içme sütü modülü

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Sütün beslenmedeki önemini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar. 
Isıl işlemin sütün niteliklerine etkisini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

İçme sütü üretiminde kullanılacak çiğ sütte aranan nitelikleri sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

İçme süt ürünlerinin sınıflandırılmasını sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Pastörizasyonun amacını sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Süte uygulanan ısıl işlem normunu etkileyen faktörleri sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Pastörizasyon yöntemlerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Pastörize sütün ambalajlanmasında kullanılan materyallerin özelliklerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Pastörize sütün üretimi sırasındaki işlem basamaklarını sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.



	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	1.5.3.1. Kesikli (Düşük Sıcaklıkta Kısa Süreli LTLT)Pastörizasyon
1.5.3.2. Sürekli (Yüksek Sıcaklıkta Kısa Süreli HTST) Ultra Pastörizasyon

1.5.3.2.1. Plakalı Isı Değiştiriciler İle Pastörizasyon

1.5.3.2.2. Borulu Isı Değiştiriciler İle Pastörizasyon

1.5.4. Pastörize Sütün Ara Depolanması

1.5.5. Ambalajlama

1.5.5.1. Ambalaj Materyalleri

1.5.5.2. Ambalajlara Dolum

1.5.5.3. Depolama


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	Pastörize ve sterilize içme sütü modülü

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Pastörize sütün raf ömrü ve niteliklerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.
Kişisel hazırlıklarını yapar.

Pastörizasyon sıcaklığını ayarlar.

Pastörizasyon süresini ayarlar.

Sütü pastörizatörden geçirir.

Sütü soğutur.

Sütü ara depoya alır.

Laboratuvardan işlem yeterliliği onayını alır.

Ambalaj materyallerini hazırlar.

Ambalajı makineye yerleştirir.

Ambalaj makinesinin ayarlarını yapar.

Pastörize sütü ambalajlara doldurur.

Ambalajların kapakları kapatıp tarih basar

Pastörize sütü depolar



	
	3. 
	Sınıf içi
	
	İnek sütünde asitlik deneyi (uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Ekşimiş süt ile sağlıklı süt arasındaki asitlik miktarlarını kıyaslayabilir ve sütün bozuk olup olmadığını deney yaparak saptayabilir.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	. STERİLİZE İÇME SÜTÜ
2.1. Sterilizasyonun Tanımı ve Amacı

2.2. Sterilizasyon Yöntemleri

2.2.1. Klasik Sterilizasyon

2.2.1.1. Otoklavda (Kesikli) Sterilizasyon

2.2.1.2. Buhar Dolaplarında Sterilizasyon

2.2.1.3. Sterilizasyon Tünellerinde ve Döner Otoklavlarda (Sürekli) Sterilizasyon

2.2.1.4. Klasik Sterilizasyonda Rastlanan Kusurlar

2.2.2. UHT (Ultra High Temperature) Yöntemiyle Sterilizasyon 

2.2.2.1. Doğrudan UHT Yöntemiyle Sterilizasyon 

2.2.2.1.1. Buhar-Enjeksiyon Yöntemi(Süte Buhar Püskürtme)


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	Pastörize ve sterilize içme sütü modülü

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Sterilize İçme Sütü
Sterilizasyonun tanımı ve amacını sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar. 

Sterilizasyon yöntemlerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

UHT yöntemiyle sterilizasyon yöntemlerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

UHT içme sütünün ambalajlanmasında kullanılan ambalaj materyallerinin özelliklerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.



	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Ekşimiş İnek sütünde asitlik deneyi (uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Ekşimiş süt ile sağlıklı süt arasındaki asitlik miktarlarını kıyaslayabilir ve sütün bozuk olup olmadığını deney yaparak saptayabilir.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	2.2.2.1.2. Buhar-İn füzyon (Buhara Süt Püskürtme)
2.2.2.2. Dolaylı UHT Yöntemi

2.3. UHT İçme Sütünün Ara Depolanması

2.4. UHT İçme Sütünün Ambalajlanması

2.4.1. UHT İçme Sütü Ambalaj Materyalleri

2.4.2. UHT İçme Sütünün Ambalajlara Dolumu


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	Pastörize ve sterilize içme sütü modülü

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Ambalaj üzerinde yer alması gereken bilgileri sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.
Sterilize sütün raf ömrü ve niteliklerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

UHT sütün üretimi sırasındaki işlem basamaklarını sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.



	EKİM
	1. 
	Sınıf içi
	3
	İnek Sütünde Gerber metoduyla yağ tayini deneyi(uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	İnek sütünün yağ miktarının en az % 3 olması bilgisini yaptığı deneyle kıyaslayarak TGK ‘ya göre uygunluğunu saptayabilir.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	2.4.2.1. UHT Sütün Plastik Şişelere Ambalajlanması

2.4.2.2. UHT Sütün Karton Kutulara Ambalajlanması

2.4.2.3. Ambalaj Üzerindeki Bilgiler 

2.4.3. Depolama 

2.5. Sterilize Sütün Raf Ömrü ve Nitelikleri

2.6. UHT Süt Üretim Akım Şeması
	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	Pastörize ve sterilize içme sütü modülü

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Ambalaj üzerinde yer alması gereken bilgileri sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.


	
	2.
	Sınıf içi
	3
	Koyun sütünde yağ tayini deneyi (uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Koyun  sütünün yağ miktarının inek sütüne göre daha çok olduğu  bilgisini yaptığı deneyle kıyaslayarak TGK ‘ya göre uygunluğunu saptayabilir.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	2
	Genel tekrar Pastörize ve sterilize içme sütü modülü
	Power point sunusu

Soru cevap 
	Pastörize ve sterilize içme sütü modülü


	Konuyu sorularla pekiştirerek sorulara  doğru bir şekilde cevap verir..

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Hellimde yağ tayini deneyi (uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Genel tekrar Pastörize ve sterilize içme sütü modülü
	Power point sunusu

Soru cevap 
	Pastörize ve sterilize içme sütü modülü


	Konuyu sorularla pekiştirerek sorulara  doğru bir şekilde cevap verir..

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Pastörize ve sterilize içme sütü MODÜL SINAVI
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	GIDALARDA TUZ TAYİNİ MODÜLÜ

1. ÖRNEĞİ ANALİZE HAZIRLAMA 
 1.1. Ekmek ve Benzeri Gıda Maddelerinde Örneği Analize Hazırlama 

1.2. Konserve Ürünleri,  Hazır Çorbalar, Salça ve Zeytinde Örneği Analize Hazırlama
	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	GIDALARDA TUZ TAYİNİ MODÜLÜ

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Çeşitli gıdalarda tuz tayini yapmadan önce numunenin nasıl hazırlanacağını bilir.

	KASIM
	1.
	Sınıf içi
	3
	I . DÖNEM ARA SINAVI
	I . DÖNEM ARA SINAVI
	I . DÖNEM ARA SINAVI
	I . DÖNEM ARA SINAVI

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	I . DÖNEM ARA SINAVI
	I . DÖNEM ARA SINAVI
	I . DÖNEM ARA SINAVI
	I . DÖNEM ARA SINAVI

	
	2.
	Sınıf içi
	3
	Kaşar peynirinde yağ tayini deneyini yapma (uygulama )
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Kaşar numunesindeki yağ miktarını Gerber metoduyla bulur.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	2
	2. GIDALARDA TUZ MİKTARINI BELİRLEME 
2.1. Tuz Tayini ( Mohr Yöntemi ) 


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	GIDALARDA TUZ TAYİNİ MODÜLÜ

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Mohr metoduyla tuz analizini yapmayı sözel olarak anlatabilir.

Gıda ürünlerinin hangisinde Mohr metodu kullanıldığını bilir

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Hellimde Mohr metoduyla tuz analizi deneyi(uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Normal hellim numunesindeki tuz miktarını Mohr  metoduyla bulur ve TGK ‘ya göre kıyas yapar.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	YOĞURT MODÜLÜ 

YOĞURT ÜRETİMİ İÇİN SÜTE UYGULANAN ÖN İŞLEMLER

	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	YOĞURT MODÜLÜ 

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Yoğurdun tanımını ve fiziksel kimyasal özelliklerini bilir



	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Az tuzlu Hellimde Mohr metoduyla tuz analizi deneyi(uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Normal hellim numunesindeki tuz miktarını  az tuzlu hellimle kıyaslayabilir.Mohr  metoduyla bulur ve TGK ‘ya göre kıyas yapar.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	YOĞURTDA İNOKÜLASYON (KÜLTÜR İLAVESİ), AMBALAJLAMA VE İNKÜBASYON
SOĞUTMA VE DEPOLAMA


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	YOĞURT MODÜLÜ 

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Yoğurdun depolama koşullarını bilir.

Yoğurtta kullanılan bakterileri bilir.

	ARALIK
	1.
	Sınıf içi
	
	Yoğurtta asitlik deneyi (uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Ekşimiş yoğurt ile sağlıklı yoğurt arasındaki asitlik miktarlarını kıyaslayabilir ve yoğurdun bozuk olup olmadığını deney yaparak saptayabilir.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Yoğurt modülü genel tekrar 
	Soru cevap 

Power point sunusu


	YOĞURT MODÜLÜ 

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Konu ile ilgili soruları doğru bir şekilde cevaplar.

	
	2.
	Sınıf içi
	
	Modül sınavı (tuz ve yoğurt modülü)
	
	
	

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	AYRAN MODÜLÜ 
AYRAN ÜRETİMİ İÇİN SÜTE UYGULANAN ÖN İŞLEMLER
	
	
	Ayranın tanımı ve özelliklerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar. 
Ayranın fiziksel ve kimyasal özelliklerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Ayranın beslenme ve sağlık açısından önemini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Ayran üretim yöntemlerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Üretimde kullanılan yardımcı maddelerin özelliklerini sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Süte uygulanan ön işlem basamaklarını sözlü/yazılı/görsel olarak açıklar.

Kişisel hazırlıklarını yapar.

Ayrana işlenecek sütü seçer.

Sütü temizler.

Kurumadde ve yağ standardizasyonu yapar.

Homojenizasyon işlemini yapar. 

Isıl işlem uygular.

Sütü soğutur.


	
	3. 
	Sınıf içi
	
	AYRANDA ASİTLİK DENEYİ (UYGULAMA)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Ayranda asitlik deneyini yapar ve TGK ‘ya uygunluğunu bulur.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Ayranda tuz, ayranın ambalajlanması ve depolanması 
	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	AYRAN MODÜLÜ 

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Ayranın nasıl ambalajlandığını ve depolandığını bilir.

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Ayranda tuz analizi deneyi (uygulama)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Ayranda tuz analizi deneyini yapar ve TGK ‘ya uygunluğunu bulur.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Genel tekrar soru cevap
	Power point sunusu


	Modül ,İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Soruları doğru bir şekilde cevaplar

	OCAK
	1. 
	Sınıf içi
	3
	Uygulama ve modül sınavı
	Uygulama ve modül sınavı
	Uygulama ve modül sınavı
	Uygulama ve modül sınavı

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	ÇÖZELTİ HAZIRLAMA MODÜLÜ ,

MOLARİTE

NORMALİTE 

SEYRELTME DERİŞTİRME KAVRAMLARI 


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	ÇÖZELTİ HAZIRLAMA MODÜLÜ 

İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	ÖĞRENCİ
1- Molar çözelti hazırlayabilecektir

2- Normal çözelti hazırlayabilecektir



	
	2.
	Sınıf içi
	
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 
	2.DÖNEM DONU SINAVLARI 

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ENGEL SINAVLARI 
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ENGEL SINAVLARI
	
	
	

	ŞUBAT
	1.
	Sınıf içi
	
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ

	
	2.
	Sınıf içi
	
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ
	YARIYIL TATİLİ

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	ÇÖZELTİ HAZIRLAMA DENEYLERİ (UYGULAMA)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	0,1 M NaOH hazırlar

0,1 N NaOH hazırlar

1 molar NaOH ‘den 0,1 molara seyreltme yapar

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Çözelti hazırlama genel tekrar soruları 
	Power point sunusu


	Modül ,İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Soruları doğru bir şekilde cevaplar

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Çözelti modülü sınavı 
	Çözelti modülü sınavı 
	Çözelti modülü sınavı 
	Çözelti modülü sınavı 

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	GIDALARDA NEM VE TOPLAM KURU MADDE TAYİNİ MODÜLÜ
1-NEM TAYİNİ

  1.1.Gıdalarda nem tayininin önemi

  1.2.Nem tayin yöntemleri

  1.3.Gıdalarda nem tayini


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	NEM KURU MADDE MODÜLÜ
İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Gıdalarda nem nedir bilir.

Nem çeşitlerinin farklarını açıklar.

	MART
	1.
	Sınıf içi
	
	Çeşitli içeceklerde brix tayini DENEYİ(UYGULAMA)

	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Meyve sularında brix bulur

Pişmiş meyvenin çiğ meyveye göre brixinin fazla olduğunu yaptığı deneyle gözlemler

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	  2.1.Gıdalarda kuru madde tayininin önemi

  2.2.Kuru madde tayin yöntemleri

  1.3.Gıdalarda kuru madde tayini


	Power point sunusu

Araştırma

İnceleme

Rapor hazırlama

Youtube videoları
	NEM KURU MADDE MODÜLÜ
İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Gıdalarda kuru madde nedir bilir.



	
	2.
	Sınıf içi
	
	Kaşar Peynirinde nem ve kuru madde analizi deneyi(UYGULAMA)
	Bireysel Deney yapma 
	Laboratuvar malzemeleri 
	Kaşarda kuru madde miktarını yaptığı deneyle bulur.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	NEM VE TOPLAM KURU MADDE  genel tekrar soruları 
	Power point sunusu


	Modül ,İnternet,

Bilgisayar,

Uzaktan Eğitim Portalı
	Soruları doğru bir şekilde cevaplar
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