	MESLEKİ TEKNİK ÖĞRETİM DAİRESİ
YİYECEK-İÇECEK VE KONAKLAMA HİZMETLERİ ALANI, MUTFAK  DALI
2020/2021 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI KIBRIS MUTFAĞI DERSİ

                                                                                                                                             11. SINIFI YILLIK   PLANI

	     AY
	HAFTA
	
	D.SAATİ
	KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ, ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME

 (Hedef  ve Davranışlara Ulaşma Düzeyi)

	EYLÜL
	1. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs Mutfağının tarihçesi, Kıbrıstaki töre ve ananeler,Kıbrıs halkının yeme alışkanlıkları ve eskiden kullanılan mutfak ekipmanlarının aktarılması 
	Anlatım,soru-cevap,tartışma
	İnternet,bilgisayar,projeksiyon,ders notları
	Ada mutfağının genel yapısının kavratılması

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	internet
	Konunun slayt gösterisi şeklinde genel yapının kavratılması

	
	2.
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs’a özgü çorbalar: Tarhana çorbası,luvana çorbası, domatesli bulgur çorbası, gömeçli pirinç çorbası,palaz veya keklik çorbası v.b.
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması İnternet,bilgisayar,projeksiyon,ders notları
	Atölyede yöresel  çorba  çeşitlerinin işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı 
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel çorba çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait yöresel çorbaların uygulama sınavının yapılması
	Uygulama sınavı
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması 
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )

	
	internet
	 videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs’a özgü salatalar: Gömeç ve lapsana salatası,golyandro ve soğan salatası,kuru bakla salatası,kuru böğrülce salatası,taze bakla salatası v.b.

	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede yöresel  salata çeşitlerinin işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı 
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel salata çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	EKİM
	1. 
	Sınıf içi
	3
	Kıbrıs’a özgü mezeler,turşular: bulgur köftesi,mantarlı bulgur köftesi,humus,ekşi sıksın,samarella,pastırma, hellim, nor,bikla turşusu,ahtapot turşusu,mungra(çiçek lahanası turşusu),girdama,gabbar,gazayağı,amberibulya turşusu v.b

Kıbrıs’a özgü mezelerden  siyah zeytin ve çakızdes hakkında detaylı bilgiler…


	
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede yöresel  meze çeşitlerinin işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel meze çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	2.
	Sınıf içi
	3
	Kıbrıs mutfağına ait yöresel salata,meze ve turşuların uygulama sınavının yapılması

	Uygulama sınavı
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	2
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )


	 
	İnternet 
	videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs’a özgü plavlar:Abudardar pilavı,hellimli ve naneli bulgur pilavı,mücendra pilavı,hellimli pirinç pilavı,garavollili pilav 

	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede yöresel  pilav çeşitlerinin işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel pilav çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait yöresel pilavların uygulama sınavının yapılması

	
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )


	
	internet
	videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	KASIM
	1.
	Sınıf içi
	3
	1.Dönem Ara Sınavları
	
	
	% 30 olan yazılı sınavın yapılması

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	1.Dönem Ara Sınavları
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	3
	Kıbrıs’a özgü makarnalar:El makarnası,fırın makarnası,yahnili makarna,makarna bulli,pirohu 

	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede yöresel  makarna çeşitlerinin işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	2
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde makarna çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait yöresel makarnalardan uygulama sınavının yapılması

	
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )


	
	internet
	videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait etli-etsiz yemekler,dolmalar: patates köftesi,lefkara tavası,soğanlı sirkeli tavşan,mulehiya,,bullez-patates,lalangı,herse,kolokas,yalancı dolma,çiçek dolması,enginar dolması v.b
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede yöresel  yemek çeşitlerinin işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel yemek çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	ARALIK
	1.
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait yöresel yemeklerin uygulama sınavının yapılması

	
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )


	
	internet
	videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	
	2.
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait kebaplar:Şeftali kebabı,şiş kebap,hırsız kebabı,kömürde pişirilen diğer ürünler…
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede kebap çeşitlerinin işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde kebap çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait börek ve hamur işleri: hellim,ıspanak,mantar,kabak böreği,pilavuna,kefes,bidda badadez, v.b.
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel hamur işi börek  çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait börek ve hamur işleri: hellim,ıspanak,mantar,kabak böreği,pilavuna,kefes,bidda badadez,v.b.
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel hamur işi ve börek çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	OCAK
	1. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait yöresel hamur işlerinden uygulama sınavının yapılması

	
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )


	
	internet
	videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	
	2.
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait yabani otlar ve ot yemekleri,yumurtalı yemekler: Cinnaralı kuru fasülye,yumurtalı ayrelli,gafgarıt yemeği,gafkarıt-patates-yumurta kızartması v.b.
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yabani ot yemeklerinden ,yumurtalı yemek çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	1.Dönem Sonu Sınavları
	
	
	% 30 olan yazılı sınavın yapılması

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	1.Dönem Sonu Sınavları
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Engel ve sorumluluk sınavları
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Engel ve sorumluluk sınavları
	
	
	

	ŞUBAT
	1.
	Sınıf içi
	
	Yarıyıl tatili
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Yarıyıl tatili
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	Yarıyıl tatili
	
	
	

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Yarıyıl tatili
	
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait ot yemeklerinden uygulama sınavının yapılması

	
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )


	
	internet
	videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait tatlılar:ekmek kadayıfı,gullurukya,saç katmeri,lokma,sini katmeri v.b.
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel tatlı çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	MART
	1.
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait tatlılar:simit helvası,şamişi,tel kadayıfı,sulu muhallebi v.b.
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel tatlı çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	2.
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait tatlılardan uygulama sınavının yapılması

	
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )


	
	internet
	videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait macunlar: Ayva macunu,alıç macunu,ceviz macunu v.b
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel macun çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait çörek,peksemet ve ekmekler: bulla,köy çöreği,nohutlu ekmek v.b
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel ekmek, çörek çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	NİSAN
	1.
	Sınıf içi
	
	2. Dönem Ara Sınavları
	
	
	% 30 olan yazılı sınavın yapılması

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	2. Dönem Ara Sınavları
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait çörek,peksemet ve ekmekler: bulla,köy çöreği,nohutlu ekmek v.b
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
	Konuyla ilgili görsel uygulama videoları
	Öğrencinin evde yöresel ekmek, çörek çeşitlerinden işlem basamaklarını dikkate alarak uygulamaların yapılıp videolu sunumla ve yazılı ödev olarak aktarması

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait ekmek ve çöreklerden uygulama sınavının yapılması

	
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin kullanılması
	Uygulama sınavıyla ölçme ve değerlendirmenin  yapılması

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Evdeki mevcut imkanlar ile uygulama faaliyetinin öğrenci tarafından gerçekleştirilmesi ve kanıtlarla belgelendirilmesi( video )


	
	internet
	videolu kanıtlarla ölçme ve değerlendirmelerin yapılması ve yeterlilik düzeyini saptama

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	Kıbrıs mutfağına ait içecekler-Türk kahvesi:sumada,limonata,brandy sour v.b.
	Atölyede konuyla ilgili uygulama çalışmalarının yapılması
	Atölye donanımlarının, uygulama araç ve gereçlerinin, internet,bilgisayar,projeksiyon,ders notlarının kullanılması
	Atölyede ürünlerin  işlem basamaklarına uygun yapılması

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	Aynı konuların online anlatımı
	Online anlatım ve görsel videolar
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