	MESLEKİ TEKNİK ÖĞRETİM DAİRESİ
YİYECEK  İÇECEK VE KONAKLAMA ALANI,  TURİZM DALI
2020/2021 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI MUTFAK UYGULAMALARI .DERSİ

11 .SINIFI YILLIK   PLANI

	     AY
	HAFTA
	
	D.SAATİ
	KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ, ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME

 (Hedef  ve Davranışlara Ulaşma Düzeyi)

	EYLÜL
	1. 
	Sınıf içi
	
	YUMURTA PİŞİRME
1.Yumurtayı Pişirmeye Hazırlama 

2.Haşlayarak Yumurta Pişirme
	Mutfakta Uygulama
Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül
Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun yumurtayı pişirmeye hazırlayabilme ve 
haşlayarak yumurta pişirebilme.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	YUMURTA PİŞİRME

1.Yumurtayı Pişirmeye Hazırlama 

2.Haşlayarak Yumurta Pişirme
	Online anlatım
Görsel videolar
	İnternet
Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo 

	
	2.
	Sınıf içi
	
	YUMURTA PİŞİRME
3,Sahanda Yumurta Pişirme

4.Çırpılarak Hazırlanan Yumurta
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamakların uygun sahanda yumurta pişirebilme ve çırpılarak yumurta hazırlayabilme

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	YUMURTA PİŞİRME

3,Sahanda Yumurta Pişirme

4.Çırpılarak Hazırlanan Yumurta
	Online anlatım
Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	YUMURTA PİŞİRME
5.Pankek ve Krep Hazırlama
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun pankek ve krebi hazırlayabilme.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	YUMURTA PİŞİRME

5.Pankek ve Krep Hazırlama
	Online anlatım
Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

YUMURTA PİŞİRME MODÜLÜ
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)
YUMURTA PİŞİRME MODÜLÜ
	
	
	

	EKİM
	1. 
	Sınıf içi
	3
	ETLERİN HAZIRLANMASI
1.ETLER
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun etlerin pişirme ,saklama yöntemlerini yapabilme.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	ETLERİN HAZIRLANMASI

1.ETLER
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	2.
	Sınıf içi
	3
	ETLERİN HAZIRLANMASI

2.Sığır ve Dana Etinin Parçalanması ve Yemeklik Kullanıma Hazırlanması
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun sığır ve dana etinin parçalayabilme ,yemeklik hazırlayabilme.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	2
	ETLERİN HAZIRLANMASI

2.Sığır ve Dana Etinin Parçalanması ve Yemeklik Kullanıma Hazırlanması
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	ETLERİN HAZIRLANMASI

3.Koyun ve Kuzu Etinin Yemeklik Kullanıma Hazırlanması
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun koyun ve kuzu etini yemeklik kullanıma hazırlayabilme.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ETLERİN HAZIRLANMASI

3.Koyun ve Kuzu Etinin Yemeklik Kullanıma Hazırlanması
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ETLERİN HAZIRLANMASI

4.Kümes Hayvanlarının Yemeklik hazırlanması


	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun Kümes hayvanlarını yemeklik hazırlayabilme.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	    ETLERİN HAZIRLANMASI

4.Kümes Hayvanlarının Yemeklik hazırlanması

                             
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	KASIM
	1.
	Sınıf içi
	3
	                            I.DÖNEM ARA  SINAV HAFTASI
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	                                I.DÖNEM ARA  SINAV HAFTASI
	
	
	)

	
	2.
	Sınıf içi
	3
	ETLERİN HAZIRLANMASI
5.Sakatatların Hazırlanması
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun sakatakları hazırlayabilme.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	2
	ETLERİN HAZIRLANMASI

5.Sakatatların Hazırlanması
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)
ETLERİN HAZIRLANMASI MODÜLÜ
	
	
	

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

ETLERİN HAZIRLANMASI MODÜLÜ
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ET YEMEKLERİ I
1.Haşlayarak Et Yemeği Pişirme
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun haşlayarak et yemeklerini pişirebilme.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ET YEMEKLERİ I

1.Haşlayarak Et Yemeği Pişirme
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

         Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	ARALIK
	1.
	Sınıf içi
	
	ET YEMEKLERİ I

2.Yağda Kavurup Sos İçinde Pişirme
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun eti yağda kavurup sos içinde pişirebilme.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	ET YEMEKLERİ I

2.Yağda Kavurup Sos İçinde Pişirme
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	2.
	Sınıf içi
	
	ET YEMEKLERİ I

3.Buharda ve Kendi Suyunda Pişirme
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun eti buharda ve kendi suyunda pişirebilme.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	ET YEMEKLERİ I

3.Buharda ve Kendi Suyunda Pişirme
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

ETLER I
	
	
	

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

ETLER I
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ET YEMEKLERİ II
1.Az Yağda Pişirilen Et Yemekleri
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun az yağda eti pişirebilme.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ET YEMEKLERİ II

1.Az Yağda Pişirilen Et Yemekleri
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	OCAK
	1. 
	Sınıf içi
	3
	ET YEMEKLERİ II
2.Bol Yağda Kızartılarak Et Yemeği Hazırlama

3.Sote Hazırlanan Et Yemekleri
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun bol yağda ve sote et yemeğini kızartıp hazırlayabilme.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	2
	ET YEMEKLERİ II

2.Bol Yağda Kızartılarak Et Yemeği Hazırlama
3.Sote Hazırlanan Et Yemekleri
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	2.
	Sınıf içi
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

ET YEMEKLERİ II
	
	
	

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

ET YEMEKLERİ II
	
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	                      I.DÖNEM SONU   SINAV HAFTASI
	
	
	

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	                         I.DÖNEM SONU   SINAV HAFTASI 
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	              SORUMLULUK VE ENGEL SINAVLARI
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	              SORUMLULUK VE ENGEL SINAVLARI
	
	
	

	ŞUBAT
	1.
	Sınıf içi
	
	                          ŞUBAT TATİLİ
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	                           ŞUBAT TATİLİ
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ
1.Balıklarımn Hazırlanması


	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun balığı hazırlayabilme.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

1.Balıklarımn Hazırlanması


	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

1.Balıklarımn Hazırlanması


	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	. Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun balığı hazırlayabilme.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

1.Balıklarımn Hazırlanması


	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

2.Balıkların Pişirilmesi


	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun balığı pişirebilme.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

2.Balıkların Pişirilmesi


	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	MART
	1.
	Sınıf içi
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

2.Balıkların Pişirilmesi


	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun balığı pişirebilme.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

2.Balıkların Pişirilmesi


	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	2.
	Sınıf içi
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

3.Kabuklu Kabuksuz Su Ürünlerini Pişirmeye Hazırlanması
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun kabuklu ve kabuksuz su ürünlerini pişirmeye hazırlayabilme.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

3.Kabuklu Kabuksuz Su Ürünlerini Pişirmeye Hazırlanması
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

3.Kabuklu Kabuksuz Su Ürünlerini Pişirmeye Hazırlanması
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun kabuklu ve kabuksuz su ürünlerini pişirmeye hazırlayabilme.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	BALIKLAR VE SU ÜRÜNLERİ

3.Kabuklu Kabuksuz Su Ürünlerini Pişirmeye Hazırlanması
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

BALIK VE SU ÜRÜNLERİ MODÜLÜ
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

BALIK VE SU ÜRÜNLERİ MODÜLÜ
	
	
	

	NİSAN
	1.
	Sınıf içi
	
	                      II DÖNEM ARA  SINAV HAFTASI
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	                          II DÖNEM ARA  SINAV HAFTASI
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	DÜNYA MUTFAKLARI
1.İtalyan Mutfağı

2.İspanyol Mutfağı
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun İtalyan ve İspanyol mutfağına özgü yemekleri hazırlayabilme.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	DÜNYA MUTFAKLARI

1.İtalyan Mutfağı
2.İspanyol Mutfağı
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	DÜNYA MUTFAKLARI

3.Fransız Mutfağı
4.İngiliz Mutfağı
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun Fransız ve İngiliz mutfağına özgü yemekler hazırlayabilme.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	DÜNYA MUTFAKLARI

3.Fransız Mutfağı
4.İngiliz Mutfağı
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	DÜNYA MUTFAKLARI

5.Alman Mutfağı
6.Batı Afrika Mutfağı
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun alman ve batı afrika mutfağına özgü yemekler hazırlayabilme.

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	DÜNYA MUTFAKLARI

5.Alman Mutfağı

6.Batı Afrika Mutfağı
	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	MAYIS
	1.
	Sınıf içi
	
	DÜNYA MUTFAKLARI

7.Amerikan Mutfağı
8.Meksikan Mutfağı
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun Amerikan ve meksikan mutfağına özgü yemekler hazırlayabilme.

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	DÜNYA MUTFAKLARI

7.Amerikan Mutfağı

8.Meksikan Mutfağı
	Online anlatım

Görsel videolar
	
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	2.
	Sınıf içi
	
	DÜNYA MUTFAKLARI
9.Cin Mutfağı

10.Japon Mutfağı

11.Rus Mutfağı
	Mutfakta Uygulama

Anlatım

Sunum 

Soru-cevap Tartışma
	Modül

Projeksiyon

Uygulama araç-gereçleri
	Mutfakta uygulamalı olarak işlem basamaklarına uygun çin , japon ve rus mutfağına özgü yemekler hazırlayabilme.

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	DÜNYA MUTFAKLARI

9.Cin Mutfağı

10.Japon Mutfağı

11.Rus Mutfağı


	Online anlatım

Görsel videolar
	İnternet

Bilgisayar
	Konuya uygun olarak evde hazırlayacağı vıdeo(Uygulamalı-yazılı)

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	                 RAMAZAN BAYRAMI


	
	
	.

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	                 RAMAZAN BAYRAMI


	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

DÜNYA MUTFAKLARI
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME SINAVI (UYGULAMA-YAZILI)

DÜNYA MUTFAKLARI
	
	
	

	HAZİRAN
	1.
	Sınıf içi
	
	                    II DÖNEM SONU  SINAV HAFTASI
	
	
	

	
	1.
	Uzaktan Eğitim
	
	                    II DÖNEM SONU  SINAV HAFTASI                          
	
	
	

	
	2.
	Sınıf içi
	
	                               ENGEL VE SORUMLULUK SINAVLARI
	
	
	

	
	2.
	Uzaktan Eğitim
	
	                               ENGEL VE SORUMLULUK SINAVLARI
	
	
	

	
	3. 
	Sınıf içi
	
	                            BÜTÜNLEME SINAVLARI
	
	
	

	
	3. 
	Uzaktan Eğitim
	
	                            BÜTÜNLEME SINAVLARI
 
	
	
	

	
	4. 
	Sınıf içi
	
	
	
	
	

	
	4. 
	Uzaktan Eğitim
	
	
	
	
	



