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ORTAK
DERSLER

IS SAGLIGI VE
GUVENLIGI

Is Giivenligi ve Is¢i Saghg

Cevre Koruma

Risk Onleme

MUSTERI ILISKILERI

Miisteri Ozellikleri

Miisteri Memnuniyeti

Miisteri Iletisimi

Satisa Hazirlik

ORTAK ALAN
DERSLERI

GENEL TURIZM

[letisim Teknikleri

Turizm Hareketleri

On Biiro Hizmetleri

TEMEL YIYECEK
URETIMI

Besin Gruplari

Hijyen Ve Sanitasyon ( Haccp)

Bulasik Yikama Ve Cop Atimi

GENEL HIJEN VE
GORGU KURALLARI

Kisisel Bakim

Gorgii Ve Protokol Kurallar

DAL
DERSLERI

MUTFAK
UYGULAMALARI

Sebzeleri Pisirmeye Hazirlik

Fond Ve Temel Corbalar

Soslar

Salata Ve Salata Soslari

Makarnalar

Pilavlar

Sebze Garnitiirleri

Patates Garniturleri

Yumurta Pigirme

Etlerin Hazirlanmasi

Et Yemekleri 1

Et Yemekleri 2

Baliklar Ve Su Uriinleri

Diinya Mutfaklar

TATLI YAPIM
TEKNIKLERI

Hamur Tatlilar1

Meyve Tatlilar

Sutla Tatlilar

Tahil Tatlilar

MUTFAK YONETIMI
VE DENETIMI

Menu Hazirlama

Meniiye Uygun Recete Hazirlama

Meniiye Uygun Ordovr ve Mezeleri
Hazirlama




