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2.8. Bazı Yiyeceklerde Protein Kaybına Neden Olan Pişirme İşlemleri
	Anlatım
Soru – cevap
Beyin fırtınası
Uygulamalı öğretim
Gösterip yaptırma
	Video, fotoğraf
	· Protein kaybına neden olan pişirme yöntemlerini öğrenme
· Proteinlerin yemek hazırlamadaki görevlerini kavrama
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2.7. Yiyecek Hazırlama Ve Pişirmede Proteinlerin Fonksiyonları
2.8. Bazı Yiyeceklerde Protein Kaybına Neden Olan Pişirme İşlemleri
	Powerpoint sunusu
Araştırma
İnceleme
Rapor hazırlama
	Bilgisayar
Tablet
Proteinler modülü
Arama motorları
Office programları
	· Protein kaybına neden olan pişirme yöntemlerini araştırma
· Bu pişirme yöntemlerine ait videolar izleme ve pişirme sonrası üründe meydana gelen değişiklikleri araştırma
· Yapılan araştırmaların ödev olarak elektronik ortamda öğretmene iletilmesi
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	2
	PROTEİNLER MODÜL TEKRARI
	Anlatım
Soru – cevap
Beyin fırtınası
	Proteinler modülü
Kart oyunu
	· Protein modülünde anlatılan konuları içeren soru ve oyunlarla, anlatılan konuların tekrar edilmesi

	
	3.
	Uzaktan Eğitim
	2
	PROTEİNLER MODÜL TEKRARI
	Soru
Bulmaca çözme
	İnternet
Proteinler modülü
Bilgisayar 
Tablet
	· Verilen soru ve bulmacaların cevaplanıp öğretmene elektronik ortamda gönderilmesi
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1. Vitaminler
1.1. Yapısı
1.2. Sınıflandırılması
	Anlatım
Soru – cevap
Beyin fırtınası
Uygulamalı öğretim
	Kalem
Kağıt/yazı tahtası
	· Vitaminlerin sınıflandırılması
· Vitaminlerin sahip olduğu özellikler, eksikliği/fazlalığı durumunda vücutta meydan getirdiği değişiklik/hastalıklar ve bulunduğu gıdalar şeklinde tabloya yerleştirilmesi
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	Vitaminler Ve Mineral Maddeler
1. Vitaminler
1.1. Yapısı
1.2. Sınıflandırılması
	Powerpoint sunusu
Araştırma
İnceleme
Rapor hazırlama
	Bilgisayar
Tablet
Vitaminler ve mineral modülü
Arama motorları
Office programları
	· Vitaminlerin bulunduğu gıdaların ve eksikliği/fazlalığı durumunda vücutta meydana gelen hastalıkların resimlerinin araştırılması
· Yapılan araştırmaların ödev olarak elektronik ortamda öğretmene iletilmesi
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	Vitaminler Ve Mineral Maddeler
1.3. Gıda İşlemede Vitamin Kayıpları
1.4. Gıda Sanayinde Kullanımı
	Anlatım
Soru – cevap
Beyin fırtınası
Uygulamalı öğretim
	Video, fotoğraf
	· Vitamin kayıplarına sebep olan işleme yöntemlerinin fotoğraf veya videolarının gösterilmesi
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1.3. Gıda İşlemede Vitamin Kayıpları
1.4. Gıda Sanayinde Kullanımı
	Powerpoint sunusu
Araştırma
İnceleme
Rapor hazırlama
	Bilgisayar
Tablet
Vitaminler ve mineral modülü
Arama motorları
Office programları
	· Antioksidan teriminin araştırılması
· Gıda sanayisinde kullanılan antioksidan maddelerin hangi vitaminlerde bulunduğunun araştırılması
· Yapılan araştırmaların ödev olarak elektronik ortamda öğretmene iletilmesi
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2. Mineral Maddeler
2.1. Yapısı
2.2. Çeşitleri
	Anlatım
Soru – cevap
Beyin fırtınası
Uygulamalı öğretim
	Kalem
Kağıt/yazı tahtası
	· Minerallerin sınıflandırılması
· Minerallerin sahip olduğu özellikler, eksikliği/fazlalığı durumunda vücutta meydan getirdiği değişiklik/hastalıklar ve bulunduğu gıdalar şeklinde tabloya yerleştirilmesi
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2.1. Yapısı
2.2. Çeşitleri
	Powerpoint sunusu
Araştırma
İnceleme
Rapor hazırlama
	Bilgisayar
Tablet
Vitaminler ve mineral modülü
Arama motorları
Office programları
	· Minerallerin bulunduğu gıdaların ve eksikliği/fazlalığı durumunda vücutta meydana gelen hastalıkların resimlerinin araştırılması
· Yapılan araştırmaların ödev olarak elektronik ortamda öğretmene iletilmesi
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Uygulamalı öğretim
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	· Mineral kayıplarına sebep olan işleme yöntemlerinin fotoğraf veya videolarının gösterilmesi
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Tablet
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	· Mineral maddelerin gıda sanayisindeki kullanım şekillerini, örneklerini araştırma
· Yapılan araştırmaların ödev olarak elektronik ortamda öğretmene iletilmesi
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Kart oyunu
	· Vitamin ve mineralmodülünde anlatılan konuları içeren soru ve oyunlarla, anlatılan konuların tekrar edilmesi
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Tablet
	· Verilen soru ve bulmacaların cevaplanıp öğretmene elektronik ortamda gönderilmesi
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