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ACIKLAMALAR

MODULUN KODU

Yiyecek ve Icecek Hizmetleri

ALAN
DAL/MESLEK Barmen
MODULUN ADI Kokteyl Hazirlama Teknikleri 2

MODULUN TANIMI

Kokteyl hizmetlerinin yuritilmesine ait konularin islendigi
bir 6grenme materyalidir.

SURE 40/24

-- Alkolsiz igeceklerin servis dersi modulleri ve Alkollu
SINNORLE iceceklerin servis dersi modullerini basarmis olmak.
YETERLIK Bagimsiz barlarda kokteyl hazirlama tekniklerine uygun

kokteyl yapmak ve servis edebilmek.

MODULUN AMACI

Genel amag:

Gerekli ortam saglandiginda Barda kokteyl hazirlama
yontem ve tekniklerini kullanarak kokteyl
hazirlayabilecektir.

Amaglar:

Bar departmaminda yontem ve teknigine uygun
olarak bardaginda kokteyl hazirlayabileceksiniz.

Bar departmaminda yontem ve teknigine uygun
mikser ve blenderde kokteyl hazirlayabileceksiniz.

Bar departmaminda yontem ve teknigine uygun
diger kaplarda yontem ve teknigine uygun kokteyl
hazirlayabileceksiniz.

EGITIM OGRETIM
ORTAMLARI VE
DONANIMLARI

Barda bulunan ve kokteyl yapiminda kullamlan arag ve
geregler. Cesitli Alkollu-Alkolsuiz igkiler

OLCME VE
DEGERLENDIRME

Modllin icinde yer aan her faaliyetten sonra,
verilen Olgme araclaryla kazandigimz bilgileri
Olgerek kendi kendinizi degerlendirebileceksiniz.

Ogretmen, modil sonunda size élgme arac ( test,
coktan secmeli, dogru yanlis vb.) uygulayarak
modul uygulamalar: ile kazandigimz bilgi ve

becerileri degerlendirecektir.




Sevgili 6grenciler;

Yeme icme hizmetlerini karsilamay: amaglayan isletmelerin, gtz estetigi ve damak
zevkine hitap edebilecek diizeyde kaliteli hizmet Uretebilmeleri ancak kalifiye elamana sahip
olmalart ile mimkindir. Personelin kalifiye olmasi igin, aamnda dlke sinirlarini asan
uluslar arasi diizeyde bir bilgiyle donatiimasi gerekir. Bu da egitim ve 6gretim kurumlari
yaninda bizzat isletmelerin de konuya gereken 6nemi vermeleri ile gerceklesecektir.

Gastronomi bir bilim dali olmasimn yam sira,essiz bir sanat dali olarak da kabul
ediliyor. Gastronomide yemek ve icki ayri ayr1 yer almasina karsi, uygulamada bu ikiliyi
birbirinden ayirmak mimkun degildir.

Icki  karisgimlarinin - hazirlanmasinda  vazgegilmeyen  sanatkarlarindan  biri  de
barmenlerdir. Barmenin uluslar arasi kokteyl tdrlerini bilmesi, bu kokteyl tirlerinin
hazirlanis1 ve siislemelerine yeterli 6zeni gostermesi barmenin gorevlerinin basinda geliyor.

Barmen/Barmaid Kokteyl hazirlamsi sirasinda standartlari yakalamaya calisirken
mutlaka ana icki olarak kullanilan klasik lezzetleri, ana ve yardimci ickilerin karakteristik
Ozelliklerini tammal1, standart, egzotik ve fantastik siisleme sanatim bilerek uygulamalidir.

Damak tad: tutkunlar: barda, servise sunulan klasik ickilere oldugu kadar 6zel icki
karisgimlarina da 6zen gosterirler.

Konuguyla kurdugu dostluk kdprileri sayesinde, konugunun damagina ulasabilmesi
barmenin maharetini ortaya gikarir.

Mesleginizde farkli ve 6nde olmak istiyorsamz yaraticiligimzi ortaya koymak
zorundasiniz.

Bu modul sonunda elde edeceginiz bilgi ve beceriler, sekttrdeki geleceginiz agisindan
cok 6nemlidir. Alammzda yikselmek icin bu bilgileri eksiksiz olarak 6grenmelisiniz.



OGRENME FAALIYETI-1

AMAC

Bu fadliyetle, gerekli ortam saglandiginda bar departmaninda isletme prosediriine
uygun olarak bardaginda kokteyl hazirlayabileceksiniz.

ARASTIRMA

Cevrenizde kokteyl hizmeti veren otel biinyesinde olan bar ve bagimsiz bar’a
giderek;

*Barda kullanilan bardak ¢esitleri ve Ozdllikleri,
*Bardakta kokteyl hazirlama basamaklari,

*Bardakta hazirlanan Alkollt ve Alkolsiz kokteyl gruplarinin simiflandiriimast
hakkinda bilgi toplayarak dosya olusturunuz.

*Barmenin kokteyl bardaklarinda hazirlayip servis ettigi kokteyl recetelerinden
bir tanesini simifta uygulayarak gosteriniz.

1.BARDAGINDA KOKTEYL HAZIRLAMA

1.1 Bardakta kokteyl hazirlama cesitleri

aKarstirllarak: Bu hazirlama seklinde, kokteyl meydana getiren maddeler
dogrudan dogruyaicecegin servis edilecegi bardakta karistirilir.

b.Karistirmadan: Bardakta kokteyli olusturan malzemelerin  birbirine
karistirilmadan hazirlanarak, servis edilecek igecekler icin uygulanan bir yontemdir.

1.2 Bardakta kokteyl hazirlama basamaklari

Sheaker ve mixing glassta kokteyl hazirlamada oldugu gibi bardaginda karistirilarak
veya karistirilmadan kokteyl hazirlama ydntemlerinde de uyulacak birtakim hususlar vardir.
Ancak bu hususlarin sirasi degisik kaynaklarda farkli olarak karsimza ¢ikabilir. Bu husus sizi
yaniltmasin. Biz burada genel anlamda bardakta kokteyl hazirlama basamaklarint miimkiin
oldugunca dogru siralamaya 6zen gosterdik. Buna gore bardakta kokteyl hazirlama
basamaklar1 asagidaki sekildedir;



-Haarrlanacak kokteyl ile ilgili mise en place
yapma

Kokteyl icin gerekli ickiler, suruplar, yardimc: maddeler
ve garniturler hazirlanir.

-Bardak segme ve hazirlama

Ickinin hazirlanip servis edilecegi bardak secilir. Secilen
bardak kokteyle gore hazirlanir.(sogutulur veya agzina tuz ya
da seker ile gerdan cekilir)

-Kullamlacak buzun segimini yapma
Hazirlanacak kokteylin ¢esidine gore kiip buz veya kar
buz kullanlir.(buzlar ickiden 6nce bardaga konulur)

-Malzemelerin bardaga konulmas

Ickilerin bardaga konuluslarinda standart bir siralama
sbz konusu degildir. Her icki, kendi recetesinde belirtilen
sira gore hareket edilerek konulur.(bazilarinda énce ana icki
sonra yarcdimei ickiler konulurken, bazilarinda énce yardimci
ickiler daha sonra anaiicki konulur.)

+Bardaga en son soda, kola vb. gazl icecek tirleri

konulur. +

-Bardaga konulan ickileri karistirma
Bardaga receteye gore konulan ickilerin bazilar : -
kismen karistinlhirlar, bazilari ise hi¢ kanstinlmazlar. Resm 1. Bardaga buz ve
Karistinlmas: gerekiyorsa karistirma kasigi kullamlarak ~ malzemelerin konulmas:
karigtirilmalichr. Eger bu tir icecekler karistirma cubugu
ile servis edilecekse bu is konuga birakilir.

-Bardag1 stisleme( garnitirleme)

Hazirlanan ickilerde kullamlacak sus ve garnitir
malzemelerinin - karisima  uygun  olmasina  Gzen
gosterilmelidir. Siisleme yaparken abartiya kagilmamalidir.
MUmkin oldugunca meyve ve sebze garnitlrleri
kullamimalidir. (Bkz.garnitir ve siisleme modul )

-Bardagi servisetme
Hazirlanan  icecekler  bekletiimeden  servis
edilmelidir. Cunkl kokteyller hazirlandigi anda gorinus
guzelliginin ve lezzetinin en Ust noktasindadir. Hazirlanan
icecekler masada konuklarin sag tarafindan servis edilirler.  Resim 2: Bardakta ickilerin
Karistirilmas




-Servissonras temizlik yapma
Icecek konuga servis edildikten veya servis icin tepsiye konulduktan sonra ilk firsatta
gerekli diizen ve temizlik yapilmalidir.

1.3 Bardakta haairlanan klasik kokteyl gruplar:

1.3.1.Callins ler

Cadllins'ler normal olarak yaz mevsiminde veya sicak havalarda genis hacimli uzun
bardaklarda buzlu olarak icilen serinletici ickilerdir. Orijinal olarak cinle yapilan bu karisik
ickileri brendi, bourbon whisky, rom,votka vb. yiiksek alkollu ickilerle de yapabiliriz.

Callins'ler yuksek alkolll ickilere aym olgude limon suyu ile bir miktar seker veya
seker surubu ile hazirlamip, soda ile tamamlanan long drink ickilerdir. Buyik boy tumbler
bardagina hazirlanir ve kokteyl kirazi ile garnitirlenirler.

Tom Collins(Cin Colins)

M alzemeler
4 Cin

2c Limon suyu
1lcl Seker surubu
lsise | Soda

Bardak | Collins(dar agizli uzun bardak)
highball bardagi(genis agizl1 uzun bardak)

Dekor | Y2 limondilimi, kiraz

Resm 3. Tom Callins

Haazirlanmsi ve Servis

Callins veya highball(tumbler) bardagina 34 parca kiip buz, seker surubu, limon suyu
ve icki konup karistirilir. Uzerine soda eklenir yarim trans limon dilimi ve kirazla
garniturlenir. Pipetle servis edilir.

1939 yilindan 6nce John Collins Hollanda ciniyle, “Tom collins’ ise “old tom gin” ile
yapilirdi. Ama gunimiizde her ikisi de—London dry gin- denilen bildigimiz standart cinlerle
yapildigindan birbirinin benzeridir. a

Temel ickiyi degistirerek collinsleri artirabilirsiniz. Ornegin: Whisky
Callins,Votka katarak Joe Callins, Brandy Collins vb.




Bacardi Collins

M alzemeler
4c Bakardi.
2c Limon suyu
1lcl Seker surubu
1lsise | Soda

Bardak | Callins (dar agizl1 uzun bardak)
highball bardag: (genis agizl1 uzun bardak
Dekor | %2limon dilimi, kokteyl kirazi

. Resim 4: Bacardi Collins
Haazirlanmsi ve Servis

Callins veya highball(tumbler) bardagina 34 parca kiip buz, seker surubu, limon suyu
ve icki konup karistirilir. Uzerine soda eklenir yarim trans limon dilimi ve kirazla
garniturlenir. Pipetle servis edilir.

1.3.2.Fix'ler

Fix kelimesi yerlestirme, yerli yerine koyma, oturtma, gi¢c durum, agmaz durum,
ctkmaz gibi anlamlara gdlir. Igenleri giic duruma soktugu icin bu adh aldiklar: sdylenir.

Bunlar daha gok kirilmis bol buzla igilen kiigik hacimli(short drink) ickilerdir. Cesitli
meyve dilimleriyle dekore edilerek pipetle birlikte servis edilirler.

Fix'ler yiksek alkollt(cin,brandy,whisky,rum vb. gibi) bir ana icki ile ¢esitli likorler
ve meyve sulari ile hazirlanan ickilerdir.

Fix'ler old fashianed veya whisky tumbler bardaginda hazirlanirlar. Garnitlr olarak
limon dilimi kullanilir, ve pipetle servis edilirler.

Cin Fix

Malzemeler:

4c Cin
2c Limon suyu

1cl Seker surubu
Bardak | Old fashioned, whisky tumbler

Dekor | ¥2limon dilimi,

Resim 5: Cin Fiks



Haarlams1 ve Servis
Malzemelerin hepsi bir whisky tumbler veya old fashioned bardagina konarak kasikla
karigtirilir. Bardaga bolca buz doldurulur. Yarim trang limon dilimiyle servis edilir.

Brandy Fix

Malzemeler
4.cl Brandy Haair lamisi ve Servisi

. —— Malzemelerin  hepsi  bir  whisky
2¢ Visnelikoru tumbler veya old fashioned bardagina
2c Limon suyu konarak kasikla karistirilir. Bardaga
1d Seker surubu bolca buz doldurulur. Yarim trans
__ limon dilimiyle servis edilir

Bardak | Goblet tipi ayakli bardak
Dekor | %2limon dilimi, portakal dilimi, kiraz

1.3.3. Float

Float; sal, duba, samandira, suyun yizinde durmak, suyun yiziinde gitmek veya
havada ucup dismemek anlamlarina gelir.

Float’ lar gok fazla isim yapmamus bir kokteyl tirtdir.Bu nedenle hakkinda ¢ok fazla
bilgiye rastlanmaz.

Float’ lar acimt yapim 6zelliginden almistir. Ornegin; Float' ta kullamlan ana icki,
digerlerinin Gstuinde kalacak sekilde bardaga konur ve boyle servis edilir.(yani karistirilmaz)

Brandy Float

Malzemeler

4cl

Kanyak - weinbrand

1lsise

Maden suyu

Bardak

Old fashioned, Kanyak bardag:

Dekor

Y2 limon dilimi,

Haarlams1 ve Servis

Bir
kanyak bardagina , iki adet kip buz konur.
Bardagin Ust kisminda bir parmak bogsluk
kalacak sekilde sodayla doldurulur. Bunun
Uzerine kanyak yemek kasiginin sirtindan

old fashinod bardagina veya

Resim 6: Brandy float




yavas yavas bosaltilir. Kanyak 6yle dikkatle bosaltiimalidir ki, maden suyu ve buzlarin
Uzerinden ylzer durumda kalsin.

Likorleyapmlan Float’ larin hazrlams::

Pousse cafe bardagina, istenilen likor konur. Likor higbir zaman bardagin yarisindan
fazla olmamalidir. Uzerine ezilmemis taze krema dzenle bosaltilir. Likor altta, krema Ustte
kalmalidir. Likorlerle yapilanlarin tizerine kirdana batirilmig bir kokteyl kirazi konur.

1.3.4.Gimlet

Gimlet'ler en kolay hazirlanabilen kokteyl tOridir. Kelime anlami olarak gimlet,
burgu ve delgi anlamina gelir.

Gimlet’ler; bir parfait bardagina bir-iki adet kiip buz, icine bir anaicki ve aym oranda
misket limon suyu ilave edilerek hazirlamr.( eger eksi buluyorsamz seker surubu ile
tatlandirabilirsiniz). Misket limon dilimi veya portakal dilimi ile siislenir.

Gimlet

Malzemeler:

4d Votka Haair lamsi ve Servisi

Votka, whisky tumbler bardagina
konarak kasikla karistirilir. Bardaga iki
lc | Sekersurubu adet kip buz konur. Bardak misket

Bardak | Whisky tumbler, parfait bardag: limon suyuyla doldurulur. Bar kasigi ile

- —— —— karistinlarak servis edilir.Yarim tran
Dekor | *zlimon dilimi, portakal dilimi, IimﬁnléiliminegarnitUrIenebiIir. ’

8cl Limon suyu

1.3.5.Grog

Grog; ¢ok sicak olarak hazirlanan bir kokteyl tiridir.Soguk
kis gunlerinde icilebilecek en nefis kokteyl turt grog lardir.
Yapimlarinda ana icki olarak, Rom veya Kanyak kullanilir. Sicak
cay, thlamur veya kaynatilip siizlilmiis nane yaprag: suyu ilave edilir.
Portakal, visne veya cekirdek likorleri yardimci malzeme olarak
kullanmlir. Grog'lara karanfil ve targin da katilarak lezzetleri bir kat
daha artirilabilir.

Bu tlr kokteyller grog veya kulplu kokteyl bardaklarnda Regm 7. Grog
hazirlanarak servis edilirler.



Rum Grog

Malzemeler:
4c Golden rum, siyah rum Haarlams1 ve Servis
10cl Su Karisima girecek maddeler bir cezve

2cl Seker surubu

1ladet | Cubuk targin

Bardak | Whisky tumbler, parfait bardag:

Dekor | % limon dilimi, (kabuguna karanfil
batirilms.

ya da bir baska kaba konulduktan
sonra  kaynatihip stzulerek 1siya
dayanikli bir bardaga aktarilir ve
Uzerine misket Hindistan
cevizi(muskat) rendesi serpilir.

1.3.6.Julep

Ingilizce bir kelime olan julep, ilaca katilan
tath bir siviyr ifade eder. Ancak Amerika da seker,
buz ve naneile yapilan icki anlamina gel mektedir.

Eski bir gegmise sahip olan julep’ler, bugtin
bitun dinyamin tim tlkelerinde begenilerek icilen,
hos kokulu ve guzel gorinisli kokteyllerdir.
Y apiliglar: pek pratik olmayip, zaman alir.

Igildiginde ise  zamamnmzin  bosa
harcanmadigini, i¢kinin lezzetinden anlarsiniz.
Taze nane yapraklarimin seker ve bir miktar su ile
birlikte bardak icerisinde bir kasik yardimyla
ezildikten sonra bol miktarda talas buz ilave edilir,
arzu edilen bir icki bunun Uzerine dokilip
karigtirilir. En ¢ok tamnan julep bourbon, viskiyle
yapilan “mint julep” tir.

Taze nane yapraklarn  ve  limon
dilimi(nadiren portakal dilimi) ile garnittrlenir.

Resim 8: Mint-junior julep




Mint Julep Junior Julep

M alzemeler M alzemeler

4l Bourbon viski 4 cl Iskoc viski

2 bar kagigt | Su 2 bar kasig1 | Su

2 bar kasig1 | Toz seker 2 bar kasig1 | Toz seker

Taze nane yapragi Taze nane yapragi
Bardak Highball, tumbler Bardak Highball, tumbler
Dekor Kokteyl kirazi Dekor Y limon dilimi,

Haazirlanmsi ve Servis

Her iki kokteylin hazirlanmasi bardaga konulan 5-6 adet nane yapragi, toz seker ve
tahta havandi yardimiyla iyice ezildikten sonra seker, su ile eritilip alkol ve ikiser corba
kasigi talas buz eklenir. Kalan nane yapraklari, trang limon ya da limon kabugu ile de
kokteylin slislenmesi ve garnitirlemesi islemi yapilir.

Bu hos kokulu kokteyl grubunun temel ickisini degistirerek kokteyl
sayisint artirabiliriz.Brandy Julep, Cin Julep, Santiago(Rom) Julep vb.

1.3.7. Cabbler (koblrlar)

Cobbler kar buzla bardakta hazirlanan bir kokteyldir. Bazi regeteler kokteyl
calkalama kabinda hazirlanabilir. Ana igki olarak cin, kanyak, votka, rom, viski ve sarap
turleri kullamlir. iclerine gesitli likorler kondugu gibi, Claret, Port, Rhein, Soutern veya
sherry saraplari dailave edilir. Meyve dilimleriyle siislenmis, genis agizl1 bardaklarda ve ¢ok
soguk olarak servis edilirler.

Cobbler hazirlamirken bardak yariya kadar kar buz ile doldurulur. Recetedeki
icecekler lizerine konur ve meyvelerle siislenir. Pipet ve kahve kasigi ile servisi edilir.

Populer olan cobbler recetelerinden “ Claret Wine Cobbler”, ve “Kanyak Cobbler” 1n
hazirlans ve servisi asagidaki gibidir.



Claret Wine Cobbler

Malzemeler:
4d Claret sarab
3d Portakal suyu
1bar kagigr | Seker surubu
Porto sarabn
Dekor Kuctk dogranmis mevsim meyveleri
Bardak Cobbler bardagi, Sampanya bardag:

Hazir lamsi ve Servisi:

Kar buzla doldurulmus cobbler
bardagina Recedeki Porto sarabi
haric diger malzemeler ilave
edilerek karistirihr.  Uzerine  bir
miktar porto sarabn icine de kiiguk
parcalar  halinde  hazirlanms
mevsim meyveleri ilave edilerek
servis edilir.

Kanyak Cobbler

Malzemeler:
2c Portakal likéri(Curacao)
1cl Grenadin(nar surubu)
1 bar kasig1 | Seker surubu
4cl Kanyak

Porto sarabn

Dekor Ktk dogranmis mevsim meyveleri
Bardak Cobbler bardagi, Sampanya bardag:

Haarlamsi ve Servisi :

Cobbler bardagimn yarisina kadar
kar buz doldurulur. Regetedeki
malzemeler ilave edilerek
karigtirilir. Bardagin Uzerin porto
saran ilave edilir.  Meyveele
garnitirlenerek  pipet ve kahve
kasig1 ile birlikte servis edilir.

1.3.8.Puff

Kelime anlami olarak puff, Uftrlk, riizgar pufirttst veya puf puf Uflemek anlamina

gelir.

Puff’lar pek az kimse tarafindan bilinen ve az icilen bir kokteyl turidir. Besleyici
maddelerden yapildig1 icin enerji veren karisimlardhr. icimleri oldukca hafiftir.
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Kanyak Puff

Malzemeler
4-5c | Kanyak Haarlams1 ve Servis
25d | st Highball veya viski tumbler bardagina
iki adet buz konur. Uzerine kanyak ve
2d Seker surubu sit  bosatlir. Badak  sodayla
Maden suyu doldurulur. lyice karistirilciktan sonra
i servis edilir. Tath sevmeyenlere seker
Bardak | Highball, tumbler surubu konmayabilir.
Dekor | Bitter cikolata, Hindistan cevizi
rendelenmis

1.3.9. Pousse Cafe

Cssitli renk, yogunluk ve tirdeki icki ve likorlerin birbirine karigtirmadan Ust tste
konulmalar1 ile hazirlamir. GoriinUslerinin glizel ve tatlhh olmalari nedeniyle daha ¢ok
harmmlar tarafindan tercih edilir.

Hazirlarsinda ickilerin yogunluklar: farkliliklar gosterdigi icin karisimda; yogunlugu
hafif olam dikkatlice agirin Gizerine dokersek birbirlerine karismadan ayri ayri durmalarin
saglamis oluruz. Bunun icin de bir kiicuk kasig: ters cevirip bardagin i¢ yamna dayayin ve
kullanacagimz igkiyi yavasga Uzerinden bardaga dokiinuz. Bu is igin kokteyl master denilen
bir aracta kullanmlmaktadir. Onun yardimiylaickiler birbirine karistirilmadan konulabilir.

Pousse Cafeler mutlaka bir pipetle servis edilirler.

Angel’s Dream Pousse Cafe

M alzemeler
3d Grenadin Haazirlams1 ve Servisi  Regetedeki
— siraya gore malzemeler birbirine
3d Portaka likord karistirilmadan  bardaga  konur.
3¢l Krema Pipetle servis edilir..
Bardak | Pousse Cafe

11




Resim 9: Pousse-Cafe

POUSSE-CAFE POUSSE-CAFE POUSSE-CAFE
1 2 3
1 Grenadine 1 Grenadine 1 Grenadine
2 Maraschino 2 Crem de Menthe 2 Crem de Menthe
3 Blue cruacao 3 Cherry Brandy 3 Blue Cruacao
4 Chartreuse gelb 4 Escorial grin
Dekor: || Hindistan cevizi rendesi
Bardak POUSSE-CAFE POUSSE-CAFE POUSSE-CAFE

Hazirlams: ve Servisi: Regetedeki siraya gore malzemeler birbirine karistirilmadan bardaga
konur. Pipetle servis edilir.




1.3.10. Rickey

Ik kez 1900 I yillarin baslarinda Washington' da Shoemaker Restaurant’in barmeni
tarafindan Albay Jim Rickey igin cin, misket limonu(lime)suyu ve soda ile hazirlanmustir.
Rickeyler konuldugu bardak ve hazirlama yonteminden dolay: collindere cok benzeyen long
drink ickilerdir. Daha sonralari gelistirilmis olan Rickey'ler ginimiizde; herhangi bir ana
ickiye bir miktar limon suyu ilave edilip Uzeri sodaile tamamlanarak servis edilirler.

Garnitur olarak trans limon(misket limonu) ve portakal kabugu kullanlir.

Kanyak Rickey

Malzemeler
4cl Kanyak Hazir lamisi ve Servisi
>d_| Galioma perdegmeki st buz korur, Uzering
2cl Misket limon suyu kanyak, galliona ve limon suyu

10l Maden suyu bosaltilir. Bardak sodayla doldurulur.

: lyice kanistiilhr. Trans limon ve
Bardak | Highball, tumbler portakal kabugu ile garnitiirlenerek

Dekor | Translimon ve portakal kabugu servis edilir.

1.3.11.Sangaree

Fransizca' da sang, Ispanyolca da sangre olan icecek, kan anlamindadir. Sangaree,
adinin anlam ve renginden dolayi, hazirlanacak olan kokteylin de kirmizi olmasina 6zen
gosterilir.

Sangaree ler; cesitli damitilmus ickilere veya kiymetli saraplara seker, su ve meyve sulari
ilavesi ile hazirlanir.

Parfait(parfe), water goblet(ayakli balon su bardagi) veya whisky tumbler
bardaklarinda hazirlanabilirler. Buz olarak kar buz (veya kirik buz) kullanilir. Hindistan
cevizi rendesi, limon dilimi(gerekiyorsa kokteyl kirazi) ile garnitirlenirler. Servisinde pipet
kullanlir.
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Rum Sangar ee

Malzemeler
3l Rum Haair lamsi ve Servisi
3d Tatl Kirmiz: vermut Bardak talas buzla doldurulur. Rum,

__ i i tath kirrmzi vermut bar kasigi ile
1dilim | Portakal (zar1 ve ¢ekirdekleri alinmig karistirilr. ince rendelenmis

Rendelenmis muskat rendesi hindistan cevizi, bir dilim limon ve
: bir kokteyl karistirma cubuguyla
Bardak | Whisky tumbler sarvis edilir. Pipetleigilir.

Dekor | Trans limon ve portakal kabugu

1.3.12. Scaffa

Scaffa lar kolay hazirlanabilen ve sogutulmadan servis edilen kokteyllerdir. Scaffal lar
hazmettirici(digestive) kokteyl taridurler.

Cin Scaffa

Malzemeler
3 Cin Haair lamsi ve Servisi
3d | Visnelikora Kokieyl bardagina angusira bitter

) konur (zerine cin ve vishe likori
2dash | Angustra bitter doldurulur. Bar kasigi ile karistirilir
Bardak | Kokteyl bardag: Trans limon ve portakal kabugu ile
. — garnitUrlenerek servis edilir.

Dekor | Trans limon ve portakal kabugu

1.3.13. Smash

Ingilizce de smash; ezmek, parca parca etmek, kinp parcalamak, ayrica konusma
dilinde buzlu kanyak anlamindacir. Smashlar, juleplerin kicik bardaklarda hazirlanmis
turleridir. Old fashioned veya kiclk tumbler bardaklarinda alkol, nane yapraklari, seker ve
su ile hazirlanirlar. Portakal dilimi ve nane dali ile garnitiirlenerek servis edilirler.
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Brandy Smash

M alzemeler

2d Brandy Haair lamisi ve Servisi
2 d Benedictine Old fashi gned bardagina bir |§a$1k toz
seker ve (¢ taze nane yaprag: konur.

1 kasik | Toz geker Bunlar bar kasigiin  tokmak
lkasik | Su bicimindeki ucuyla iyice ezilir.
_ Uzerine iki adet kip buz brandy,

Taze nane yapragi benedictine ve su eklenir. Bar kasigi

Bardak | Old fashioned, whsky bardag; ile karistirilir. Bir dilim portakal ve

ipetl is edilir.
Dekor | Trans limon ve portakal kabugu PIPEE Servis ediiir

1.3.14. Special(Fancy)

Her turden Ozel hazirlanmus kokteyllerdir. Belirli bir hazirlams yontemi yoktur.
Ulkelere gore cesitli kokteyller varcir.Hazirlarslar diger icki gruplarinda oldugu gibi belli
kurallara bagli olmayan, her birisi kendine has usullerle hazirlanan icki grubudur. Bu
nedenle diger icki gruplarinda oldugu gibi, genel olarak soyle hazirlamir ve su tip bardakta
servis edilirler diye bir kuraldan bahsedilemez.

Falez Akdeniz
Malzemeler
5cl Portakal Suyu Haarlams ve Servisi:
2¢l Kanyak Highball ~ veya tumbler  bardag
S yarisindan biraz fazla kar buzla
2d | Begendik Likord doldurulur.  Soda  harig  regetedeki
Maden suyu malzemeler  konup  bir  kasikla
— i karistinlir. Soda ilave edilir. Portakal
Dekor | Trans yarim portakal dilimi vekiraz dilimi ve kirazla garnittrlenip pipetle
Bardak | Tumbler, highball servis edilir.
1.3.15.Toddy.

Toddy, Hindistan’da bazi hurma agaclarindan cikartilan tath bir sira ve Hint rakisi
anlaminda kullanilan Ingilizce bir kelimedir. Toddy’ler sicak veya soguk icilebilen karisik
ickilerdir. Arzu edilen herhangi bir yuksek alkollt icki ile yapilabilirler.
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Soguk toddy’ler old fashioned veya kiiciik boy tumbler bardagina iki adet kiip buz ve
recetedeki ickiler konulup karistirildiktan sonra Gzeri su ile doldurularak hazirlanirlar. Trang
limon ve kokteyl kirazi ile garniturlenirler.

Sicak toddy’ ler ise grog veya sarap bardagina seker ve diger maddeler konup Uzeri
sicak su ile doldurularak hazirlanir. Bir tabak Uzerinde ve kasik ile servis edilirler. Garnitlr

olarak cubuk tarcin,Hindistan cevizi rendesi ve limon kabugu kullanilir.

Sicak toddy’ ler daha ziyade Usime ve benzeri durumlardatercih edilirler.

Haarlams1 ve Servis (Soguk) old
fashioned veya whisky tumbler
bardagina iki veya Uc¢ parca buz,
angostura, su ve seker konup
karistirilir. Kanyak ilave edilir. Daha
sonra Uzeri su ile doldurulup gubuk
targin, Hindistan cevizi rendesi ve
limon kabugu ile garnitirlenerek pipet
ileservis edilir.

(Sicak) Buzsuz olarak hazirlamir ve
sicak su ile doldurulur. Grog
bardaginda servis edilir.

Kanyak Toddy
Malzemeler
4.cl Kanyak
3 dash Angustra
1 bar | Toz seker
kasig1
1 bar | Su
kasig1
Bardak Old fashioned, wisky tumbler
Dekor Cubuk tarcin, Hindistan cevizi,
limon kabugu
1.3.16. Klasik Kokteyller
Old Fashioned
1 kip Seker
2dash | Angostura
5c Jack Daniels whisky
Bardak | Old fashioned
Dekor Limon, portakal dilimleri ve kiraz

Hazirlanigi ve Servisi

Resim 10: Old Fashined

Old fashioned bardagina bir kesme seker konup Uzerine iki dash angostura dokalir.
Kesme seker tahta havandi ile iyice ezilir. 5 cl Jack Daniels whisky ilave edilerek iyice
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karigtirilir. Bardak irice kirilmig buzla doldurulur. Trans limon, portakal dilimleri ve kirazla
garnitUrlenerek servis edilebilir.

Blacak Russian

4 d Votka

2c Kahve Likoéri(Kahlua)
Bardak | Old fashioned
Dekor Limon dilimi

Hazirlanigi ve Servisi

Old fashioned bardagina ti¢ dort parca
buz konur. Recetedeki malzemeler bardaga
konur. Kasikla karistirilip pipet konup servis
edilir.

B 52
3d Kahlua
3d Baileys
3d Cointreau
Bardak Kokteyl
Dekor

Haair lamsi ve Servisi:

Kokteyl bardagina sira ile kahlua
ve baileys konur. Cointreau digerlerine
karistirilmadan  bir  kasik  sirtindan
yavasca  akitilarak  ilave  edilir.
Alevlendirilir. Kucuk bir tabak yaninda
kisa pipetle servis edilir.

Resm12: B 52
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Resim 13: Americano

Hazir lanisi ve Servisi :

Whisky tumbler’aiki veya (¢ parca buz konur. Uzerine

angostura, kirmizi vermut ve campari ilave edilir. Soda

ile doldurulur. 4-5 cm . uzunlugundaki limon kabugu iki

ucundan tutulup burgu gibi bukilerek twist edilerek

Americano
Malzemeler
3 d Vermouth dry
3cl Campari
2 dash | Angostura
1lsise | Soda
Dekor | Limon Kabugu
Bardak | Tumbler

bardagin igine konur.
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American Glory

Malzemeler
6 cl Elma suyu Haarlamsi ve Servisi :
. Mixing glassa ki U¢ adet kip buz ve regetedeki
2d Grenadin malzemeler (soda haric) konularak karistirilir.
lsise | Soda Longdrink bardagina buzla birlikte siiziiliir tizeri soda
Dekor | mini elma,spiral elma | il doldurulur. o o _
dilimi Bardak spiral edma dilimi ve mini ema ile
Resim 14: Screw Driver
Screw Driver
Malzemeler
4 Votka Haarlams ve Servisi:

Tumbler bardagina 2-3 parca buz konur
1od Portakal syu ve malzemeler ilave edilir. Portakal
Bardak Tumbler, Highball dilimi ile garnitirlenerek servis edilir.

Dekor Portakal dilimi
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1.4 Bardakta hazir lanan alkolsiiz kokteyller

Ate
6 c Tonik Haarlams1 ve Servisi:
6 d Portakal suyu Tumbler bardagina 2-3
_ parca buz konur ve
Bardak Tumbler, Highball malzemder ilave edilir.
Dekor Portakal dilimi, kiraz | Portakal dilimi ve kirazla
garniturlenir.  Pipet ile
servis edilir.
Ayco
4 Ananas suyu Haazrrlams1 ve  Servisi:
Tumbler bardagina 2-3 parca
4 d Pf)rtakal suyd buz konur ve malzemder
2 d | Limonsuyu ilave edilir. Portakal ve
1 d Seker surubu ananas dilimi garnitOrlenir.
Maden suyu Pipet ile servis edilir.
Bardak | Tumbler, Highball
Dekor Portakal,  limon,
ananas dilimi
Aren
4 Kivi suyu Haarlams1 ve  Servisi:
Kokteyl bardagina 2-3 parca
4 d PQrtakal suyd buz konur ve malzemder
1 c | Limonsuyu ilave edilir. Kivi dilimi ve
2dash | grenadin kirazla garnitlrlenerek servis
Bardak | Kokteyl edilir.
Dekor Kivi dilimi, kiraz
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UYGULAMALAR

Bardakta K okteyl Hazirlama

ISLEM BASAMAKLARI ONERILER
Uniforma giyiniz
Mesleginizi seviniz
Pratik olunuz
Regetedeki malzemeleri temin Egﬂﬁ‘gf‘y';%ﬁi’_' yapmak icin on
ediniz, .
Receteye uygun bar arag-gereclerini
hazirlayimz
Bar ara¢ gereclerinin kullamnmuina
Ozen gosteriniz.
Planl1 ve organize olunuz
Hijyen kurallarina uygun davraniniz
Kokteyle uygun bardagi seginiz,
- Dikkatli olunuz,
Uygun bardag: seciniz, - Kokteylleri kendine has bardaginda
servis ediniz.
Kokteyl recetesini kontrol ediniz
Kokteyl hazirlarken recetedeki
Olgulere uyunuz.
Kokteyli hazirlama asamalarina gore
yapiniz.
- Karnistirma tekniklerini kullanmnz.
Regeteye gore icecekleri bardaga - Kokteyl hazirlarken karigtirma
koyunuz, siresine dikkat ediniz.
Ozelligi olan kokteyllerde istisnai
durumlara dikkat ediniz.
Kokteyl hazirlarken uygun buz
kullammniz.
Zaman iyi kullanimz.
- Kokteyl hazirlarken garnitir ve
Bardagin siislemesini yapiniz, suslemeyi kokteyle uygun yapiniz.
Hazirlanan kokteyli bir tepsi ile hizl
Hazirlanan kokteyli servis ediniz, ngf(;Ldjlﬁm ﬁuezd" nz.
Tepsinin atina mutlaka bir bez
pecete veya doley koyunuz,
Bardag1 misafirin sagindan veya
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bardaiseniz uygun bir sekilde servis
ediniz,

Kokteyl sonrasi temizlik ve
dizeninizi yapinmz.

(' OLCME VE DEGERLENDIRME )

Bu faaliyette kazanms oldugunuz bilgileri asagida verilen coktan segcmeli sorular
cevaplandirarak degerlendiriniz.

A- OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

1. Bardakta kokteyl hazirlanirken dikkat edecegimiz basamaklardan degildir?

aooo

Bardak segcme ve hazirlama

Hazirlanacak kokteyl ilgili 6n hazirlik yapma
Kullanlacak buz secimini yapma

Servis tekniklerine uygun servis etme

2. Coallins'lerin servisinde long drink bardak kullamilmasinin nedenini belirtiniz?

poo

Calinslerin soguk havalarda icilmesi

Hazirlanmalarinda seker surubu kullanilmast

Codlinderin  hazirlanmasinda bardaga kicik dilimler halinde meyve
eklenmesi

Cdllingler’in hazirlamrken soda ve buz eklenerek sicak havalarda tercih

edilen kokteyl olmasi

3. Codlinder hazirlamrken kokteyl hazirlama yontemlerinden hangisi kullanilir?

cooo

Cakalama kabinda calkalayarak (shaker)
Blenderda karistirarak (bowl)

Kendi bardaginda karistirarak

Karistirma bardaginda karistirarak( mixing glass)

4. Old fashioned bardagi hangi kokteyl grubunun hazirlanmasinda kullanilir?

cooo

Coallins
Egg-nog
Fix
Grog
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5. Bardaginda hazirlanan kokteyl grubundan hangisi sicak hazirlamr?

Coallins
Egg-nog
Fix
Grog

cooo

DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastirimz ve dogru cevap sayinmizi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz.
Ogrenme faaliyetindeki eksikliklerinizi faaliyete tekrar donerek, arastirarak ya da

Ogretmeninizden yardim alarak tamamlayabilirsiniz. Hepsine dogru cevap verdiyseniz diger
Ogrenme faaliyetine gegebilirsiniz.

B. UYGULAMALI TEST

Bir arkadasimizla birlikte yaptigimz uygulamay: degerlendirme Olcegine gore
degerlendirerek, eksik veya hatal1 gordigiiniz davramslar: tamamlama yoluna gidiniz.

( DEGERLENDIRME OL CEGI )

KRITERLER (OLCUTLER)

EVET
HAYIR

Kokteyl icin gerekli 6n hazirlig: (mise en place) yaptimz mi?
Kokteylin servis edilecegi uygun bardag: segtiniz mi?
Kokteyl grubuna gore uygun buz kullandimiz mi?

Kokteyl yapilirken regetedeki 6lguleri uyguladimz mi?
Kokteyl hazirlarken karistirma siiresine dikkat ettiniz mi?
Kokteyl hazirlarken garnitir ve stislemeyi kokteyle uygun yaptimz mi?

Kokteyli hazirlama asamalarina gore mi yaptiniz?

Kokteyli uygun bir sekilde servis ettiniz mi?
DUZENLI VE KURALLARA UYGUN CALISMA
Meslege uygun kiyafet giydiniz mi?
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Calisma alamin tertipli-dizenli kullandimz mi?
Barin temizligine dikkat ettiniz mi?

Kokteylde kullandigimz arag ve gereci uygun segtiniz mi?
Kokteylde kullandigimz arag ve gereci temizlediniz mi?

Kokteylde kullandigimiz arag ve gerecleri yerlerine yerlestirdiniz mi?
Zaman iyi kullandimz mi?

DEGERLENDIRME

Yaptiginiz degerlendirme sonunda hayir geklindeki cevaplariniz bir daha gézden
geciriniz. Kendinizi yeterli gormiyorsaniz  Ogrenme faaliyetini  tekrar ediniz.
Eksikliklerinizi arastirarak ya da 0gretmeninizden yardim alarak tamamlayabilirsiniz

Cevaplarinizin tamanu evet ise bir sonraki faaliyete geginiz.
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OGRENME FAALIYETI-2

AMAC

Bu fadliyetle, gerekli ortam saglandiginda bar departmaninda isletme prosediriine
uygun olarak mikser ve blender’ da kokteyl hazirlama basamaklarina gore alkollt alkolsiiz
kokteylleri hazirlayip, servisini yapabileceksiniz,

ARASTIRMA

Cevrenizde kokteyl hizmeti veren otel biinyesinde olan bar veya bagimsiz bar’a
giderek;

* Barda kullarnilan mikser ve blender ¢esitleri ve ozdlikleri,
* Mikser ve blenderda kokteyl hazirlama basamaklari,

* Mikser ve blenderda hazirlanan Alkollti ve Alkolsliz kokteyl gruplarinin
siniflandiriimasi hakkinda bilgi toplayarak dosya olusturunuz.

* Barmenin Mikser ve blenderda hazirlayip servis ettigi kokteyl recetelerinden
bir tanesini simifta uygulayarak gosteriniz.

2.MIKSER VE BLENDER’ DA KOKTEYL HAZIRLAMA

2.1. Mikser tammu, kullanim 6zellikleri

Mikser karigtirici demektir. Normal bir mikserde birbiriyle uyumlu olarak, her biri
kendi etrafinda donen iki parca vardir. Kullamlis amacina goére bu parcalar
degistirilebilir(evlierde elle calisan tipleri de vardr).

Barlardaki elektrikli mikserde ise bir tek doner gubuk vardir. Bu gubugun ucu yildiz
seklinde veya yuvarlak bir parca seklinde olabilir.

Cok hizli ve gabuk karistirilmas: gereken ickilerle, kar buzla hazirlanan igeceklerin
karistirilmast igin kullanilir.

Barmene, icki hazirlama asamasinda konuga gosteri yapilmasina imkan vermemesi
nedeniyle pek fazla tercih edilmeyen kokteyl hazirlama seklidir. Zamamn 6nemli oldugu
durumlarda tercih edilirler. Bunun disinda igine meyve parcaciklari, yumurta vb. konulan
iceceklerin homojen hale getirilmesi daha kolay oldugu igin tercih edilebilmektedirler.
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2.2. Mikserde kokteyl yapma basamaklari

*Hazirlanacak icki ile ilgili 6n hazirlik (mise en place)yapilir(regetedeki ickiler, suruplar,
yardimci maddeler, garnitrler vs.).

* Ickinin servis edilecegi bardak segilir, hazirlanr.

*Mikserin karistirma kabina yeterli miktarda buz konularak sogutulur ve dipte olusan su
stzdldr.

*Hazirlanacak icecekler icin kar buz kullanlir.

*Regetedeki malzemeler(yumurta, surup, krema, likor, bitter, meyve suyu, alkollu ickiler)
mikserin karistirma kabina sirasiyla ve regetedeki standart 6lciilerde konulur.

*Mikser calistirilarak recetedeki malzemeler yeterince karistirilir.

*Kanstirma isi bitince mikser kapatilir, hazirlanan karisim bar slizgeci kullamlarak servis
edilecegi bardaga suzulUr.

*Gazl1 icecekler (kola, soda, tonik vb.) karistirma isleminden 6nce degil, malzemeler
karistirilip bardaga stizildikten sonra Uzerine ilave edilir.

*Hazirlanan icecegin  servisinde kullamlacak bardak calkalamaya baglaniimadan
hazirlanmalidir. Bardagin frappe edilmesi(sogutulmasi), kenarimn sekerlenmesi veya
tuzlanmasi(gerdan yapma) gibi islemler icecek calkalandiktan sonraya birakilmamalidir.

*Hazirlanan icecegin tazeligi ve gorintiisi bozulmadan servis edilmelidir.

*Hazirlanan igecek servis edildikten sonra mikserin pargalar ve ¢alisma alan temizlenir.
2.3. Mikserde haairlanan klasik kokteyl gruplari:

Icerisinde krema, yumurta, ve iyi karistiriimasi gereken malzemelerin bulundugu tim
kokteyl gruplar (flip’ler, egg nogg' lar,frappe ler gibi) mikserde hazirlanir. Krema, yumurta
vb, yiyeceklerin igecek ile birleserek homojonize olmasi oldukga zordur. Mikser bu
kokteyller icin oldukga uygun bir aracgtir. Aym kokteyl gruplarimn sheskarda da
hazirlandiginm gérmek mimkandur.

Mikser de karistirma islemi daha iyi ve hizli olmaktadir. Biz burada birkag ¢rnek
vermekle yetinecegiz. Daha fazla bilgi igin kokteyl hazirlama teknikleri 1 moduliine
bakabilirsiniz.

2.3.1. Sicak Egg-Nogg'lar
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Yumurta sarisi, sut ve diger malzemelerin karisimiyla hazirlanan besleyici 6zelligi
olan ickilerdir.

Sicak egg-nog'larin kisa sirede ve hizli cirpilarak hazirlanmalarr  gerektiginden
mikserde hazirlanirlar ve Gizerine sicak st ilave edilir. Sicak egg-nogg’ larda yumurta sarist
sute kaynatil diktan sonra eklenmelidir. Siit isitilirken bardaga ilave edilmemelidir.

Whisky Egg Nog

Malzemeler
1 adet Yumurta sarist Haarlams ve Servisi:

- Yumurta sanst ve seker  mikserde
2barkangi | Sekerveyasekersurubd |\ o cirilirken sicak silt ilave eilir. Whiskey
4d Whisky tumbler bardagina konur. Whisky ilave

Sicak st edilerek  karistinlir.  Hindistan  cevizi
Bardak Whisky tumbler. rendesiyle garniturlenir.
Dekor Hindistan cevizi rendesi.
2.3.2. Flipler

Flipler de egg nogg'lar gibi  yumurta kullamilarak hazirlanirlar. Dolayisiyle
hazirlanacak karisimin istenilen homojenlikte olabilmesi icin flip regetelerinin bazilart
mikserde yapilir.

Apple Jack
Malzemeler
1 adet Yumurta sarist Haarlamsi ve Servisi:
= Mixer kabina dort bes parca buz ve
2 bar k eker veya seker surubu
ad ko (S: a adey > > regetedeki bitin malzemeler konur. 20-25
c vagos saniye kadar karistirilarak bardaga siiziilir.
Bardak Sour Hindistan cevizi rendesiyle garnitiirlenir..
Dekor Hindistan cevizi rendesi.
2.3.3. Frappe

Elektrikli karistiriciya (mixer) bir miktar kirik buz konur. igine istenilen likor tiriinden
4-5 cl konur. Kisa bir siire karstirilir. Kokteyl bardagina buzlarla birlikte bosaltilir. ki
kicuk kamisla servis edilir.

Frappderin mixserde yapilmas: kimi barmenlerce dogru bulunmamaktadir. Cunku
hizl1 ve gabuk karistirma esnasinda kullamilan karbuz hemen eriyip hazirlanan karigimin
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istenilen tatda olmasim engeller. Cok fazla yaygin olmamakla birlikte mikserde hazirlanan
Frappe receteleri de mevcuttur. En meshur olam nane likord frappedir. Bakimz Modul 1

2.3.4. Klasik Kokteyller

Amerikan Daiquiri;

Malzemeler
1cl Seker Surubu Hazir lamsi ve Servisi:
. Mixer karigtirma kabina dort bes parca buz
3d Limon suyu ve regetedeki bitiin malzemeler konur. 20-
5dc Beyaz rum 25 saniye kadar karistinlarak  Biyiik
Bardak Buyuik kokteyl kokteyl bardagina iki kasik karbuz konur.
Dek oV Uzerine karistirlam malzemeler siiziilir.
or OKteyl kirazt Kokteyl kirazi ile garnitiirlenir.
Big Bamboo:
Malzemeler
15¢d Limon suyu Haarlamsi ve Servisi:
Mixer karistirma kabina bes alti parca buz
15d Portakal styu ve recetedeki bitiin malzemeler konur. 20—
15d Ananas suyu 25 saniye kadar karstirilarak
15d Curagao Karbuz dolu highball bardagina stizllur. Bir
2d Seker surubu veya iki dal taze nane ile garniturlenir.
ad Rum Pipetle servis edilir.
Bardak Highball — tumbler
Dekor Taze nane dal
Flamingo:
Malzemeler
3 d Limon suyu Haarlams ve Servisi:
Mixer karistirma kabina dort bes parca buz
I A
3 CI nan:; S ve recetedeki bitiin malzemeler konur. 10-
1c¢ Grenadin 15 saniye kadar kanstinlarak bardaga
4 d Beyaz rum stizilir.
Bardak Sampanya Limon dilimi veya ananas dilimi ile
Dekor Limon veya ananas dilimi | 9rniturlenir.
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2.4 Mikserde hazirlanan alkolstiz kokteyller

Antalya:
Malzemeler
3 d Limon suyu Haarlamsi ve Servisi:
3 d Ananas suyu _M_ikserin yarisina kadar bl_JzIa doldurun ve
1 d Grenadi icine portakal, ananans, limon suyunu ve
c renadin seker surubunu  ekleyin. 2025 saniye
4 Portakal suyu karistirin Siizdiikten sonra tamamini buzla
1 bar kasig1 Seker Surubu highball bardaga bosaltin. Ustiine soday1
Maden suyu ekleyin son olarak grenadini yavasca
Bardak Highball zlzrlljlr; Limon dilimiyle sisleyerek servis
Dekor Limon dilimi

Pembe L imonata:

Malzemeler

2 d Seker Surubu Hazir lamsi ve Servisi:
. Mixer kabina dort bes parca buz ve
3d Limon Tsuyu recetedeki bitlin malzemeler konur. 20-25
1d Grenadin saniye kadar  kanstinlarak  Highball
Maden suyu veyanormal su | bardagina iki kasik kar buz konur. Uzerine
. karistirlan malzemeler siiziilir. Uzerine
Bardak Highball buz gibi sogutulmus maden suyu veya su
Dekor Kokteyl kirazi konur. Limon dilimi ve kokteyl kirazi ile

stisleyerek servis ediniz.

2.5 Blender tammu, kullanim 6zellikleri

Icinde donen bigaklar: olan eektrikli bir karistiricicir. Blenderda birbiriyle iyice
harmanlanip karismasi ve homojen bir hal almasi gereken maddeler karistirilir.

Buyukce bir bardak seklindeki parcamn tabamnda, kendi ekseni etrafinda donen
bigaklar vardir.Bu bigaklar yardimiyla hem malzemeler birbirine karistirilir ve hem de sert
parcalar ufalanarak sivinin homojen hale gelmesi saglanir.

Blender, kremali, dondurmali ickilerin hazirlanmasinda ve meyvelerin pire haline
getirilmesinde (Muzlu sit, ¢ilekli stt vb.) kullanilir.
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2.6 Blender de kokteyl yapma basamaklari

*Blender’ a konulacak meyveler segilir ve temizlenir.
*Hazirlanacak kokteyle ait ickiler regeteye gore hazirlanir.
*Ickinin servis edilecegi bardak hazirlar.

*Karstirilacak olan kokteyl malzemeleri blender”in haznesine
konur.

*Blender calistirilarak malzemeler yeterince karistirilir.
*Hazirlanan karisim servis edilecegi bardaga suizulr.
*Bardak hazirlanan ickiye uygun garniturlenir.
*Bardak masada misafire sag taraftan servis edilir.

*Blender ve ¢calisma alammn temizligi yapilir.

2.7 Blender da haarlanan klasik kokteyl
gruplari

2.7.1.Milk Shakes:

Milk shake'ler soguk sit, dondurma, cesitli meyveler ve
suruplarin  blender’da karistirilmas: ile hazirlanan  besleyici
Ozelligi olan ickilerdir. Alkolli ve alkolsiz olarak
hazirlanabilirler.

Amerika Birlesik Devletlerinde 1900’10 yillarin basinda
alkol yasaklaninca ¢ok fazla yayginlasmis ve halk ickisi haline
gelmistir.

Iyi bir milk shake hazirlamak icin kullanilacak siitiin ok
soguk olmasi ve yeteri kadar makinede karistirilmasi gerekir. 111k
sttt hem ickinin yogunlugunu bozar hem de tadim kot yonde
etkiler.
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Blender’in calisma siiresi de icki kalitesi bakimindan 6nemlidir. icki tam anlamiyla
homojen hale gelip, kdpirene kadar karistirilmalidir.

Milk shake'ler ile milk mix drink’ler gogu zaman birbirine karistirilmaktadir. Milk
shake'ler dondurma ile yapilir. Muzlu sit, cilekli sit vb.isimlerle anilan igeceklerin
hazirlanmasinda dondurma kullamimaz. Bu igeceklerin sogutulmasinda soguk st kullanlir.

Bundan dolay1 bu karisimlar milk mix drinks diye adlandirilir.

Muzlu Milk shake,

Malzemeler
20 Soguk stit Haarlamsi ve Servisi:
- Regetedeki malzemeler ve
2 Vanil
top dg:éﬁ:a muz(dilimlenerek)blenderda
1 a0t Muz(kiicik) bir dakika cirpilir. Bardaga
i bosaltilir. Plastik kiirdana sira
1d Muz likord. ile muz dilimi, kiraz, muz
Bardak Buyuk tumbler dilimi  takilr.  Bardagin
. Uzerine  gelecek  sekilde
Dexor léﬁll(rtn?yl Kirazi,muz konur. Pipetle servis edilir

Seftali Milk Shake:

M alzemeler
20 Soguk stit Haarlams ve Servisi:

- Recetedeki malzemeler  ve
3top gj:é'u{arka Seftali(dilimlenerek)blenderda
1 adet Seftal bir dakika cirpilir. Bardaga

bosaltilir. Cikolata rendesi ile
1d Archers garnitirlenip  pipetle servis
Bardak | Buyuk tumbler edilir.
Dekor Cikolata rendesi
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2.7.2. Blender da haairlanan alkolstiz kokteyller

Nescafe Milk Shake:

M alzemeler
20 Soguk stit Haarlamsi ve Servisi:

: Regetedeki malzemeler dnce
3top Zg:&ﬁ:a sit olmak Uzere blender’a
1 kahve | Nescafe konur. Bir dakika kadar
kasi51 cirpildiktan  sonra  bardaga
= T siiziilir. Rendelenmis  bitter

¢ S__ ] i cikolata ile garnitrlenip
Bardak | Blytk tumbler pipetle servis edilir.
Dekor Nescafe
Cilekli Milk Shake:
M alzemeler
20 Soguk stit Haarlamsi ve Servisi:

- Regetedeki malzemeler ve
3top Xj:éh{arka dort adet cilek blender’da bir
5 addl Cilek dakika  cirpilir.  Bardaga

bosaltilir. Kalan bir adet gilek
2cl Seker surubu bardagin kenarina takilarak
Bardak Buyuk tumbler garn_itUrIgjir ve pipa ile
Dekor Tazecilek sarvis edilir.
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UYGULAMALAR

iSLEM BASAMAKLARI

ONERILER

Blender da hazirlanacak kokteyle
uygun malzemeleri seginiz,

Uniforma giyiniz

Mesleginizi seviniz ve yaratici
olunuz

Pratik olunuz

Blender/Mikser’ de kokteyl yapmak
icin On hazirlig yapimz.
Blender/Mixer’in
baglantisint kontrol ediniz.
Mixer veya blender’in kokteyl igin
calisirhigint ve temizligini kontrol
ediniz.

Hazirlanacak  kokteyl
belirleyiniz

Receteye uygun bar arag-gereclerini
hazirlayimz

Bar ara¢ gereclerinin kullammuina
Ozen gosteriniz.

Planl1 ve organize olunuz

Hijyen kurallarina uygun davraniniz

elektrik

recetesini

Karistirillacak malzemel eri
mikser/blender’ a koyunuz,

Kokteyl recetesindeki malzemel eri
0OlcUsiinde kullanimz.

Kullanilacak buz cesidini
hazirlayimz (karbuz veya kip buz
gibi)

Recetedeki malzemeleri  Olglsiine

uygun olarak mixer/blender

karigtirma kabina koyunuz.

Elektrikli blender/mixer’i
Blender/mikser’1 gerekli kivam calistirimz.

bulana kadar ¢alistiriniz,

Karigtirma stiresini iyi ayarlayimz.
Kisa bir sire calistirildiktan sonra
blender/mixer’i kapatiniz.

Bardag: dogru seginiz
Bardaginm seginiz, Kokteyllin servis edilecegi bardag:
segerek hazirlayimz
Karistirma kabindaki ickiyi 6nceden
Bardagina koyunuz, hazirlanmis bardaga siiziiniiz.

Ickiyi  uygun  malzeme ile
garniturleyiniz.
Kokteyl hazirlarken garnitir ve

suslemeyi kokteyle uygun yapiniz.
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- Bardaga konulan ickiyi bekletmeden
Servis ediniz, masada misafirin sagindan servis
ediniz.(berrakliginin  ve kivaminin
bozulmamast igin)

Barda servis edecekseniz bir altlik
ileservis ediniz.

- Ickinin servis edilmesinden sonra
Kontrol ediniz, malzemelerin  temizligini  yaparak
eski yerlerine konulmasin
saglayimz.

Hijyen kurallarina uygun

davrammz.

( OLCME VE DEGERLENDIRME )

Bu faaliyette kazanms oldugunuz bilgileri asagida verilen coktan segcmeli sorular
cevaplandirarak degerlendiriniz.

A-OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

1-Mikserde hazirlanan kokteyllerin yaygin olmayisinin temel nedeni asagidakilerden
hangisidir?

a-Garnitlrlerin taze gorinmesini engeller.

b-Garnitrleri kiiclltir tatlarim bozar.

¢. Kullanilan buzlarin erimesini hizlandirir ve kokteylin 6zelligi bozulur.
d. Kokteylin izl hazirlanmasin saglar.

2-Asagidakilerden hangisi mikserde hazirlanabilecek kokteyllerin 6zelliklerinden biridir?

a. Icim siireleri uzundur.

b- Genelde kar buz kullanilir. Serinletici igeceklerdir.
c- Yiksek alkollt ickilerdir.

d- Mideyi rahatlatip, hazmi kolaylastirici ickilerdir.

3-Blender’ da hazirlanan kokteyllerin mikserde hazirlanan kokteyllerden farki nedir?

a-Blender’ da hazirlanan kokteyllerde malzemeler genelde katidhir.
b-Mikserde hazirlanan kokteyllerde malzemeler sicaktir.
c-Blender’ da stitl (i kokteyller hazirlanir.

d-Mikserde genelde limon suyu kullanilir.




4-Cilekli Milk shake'in malzemelerinde neler bulunur?

a-Soyulmus seftali, Archers
b-Rendelenmis Hindistan cevizi.
c-Sit ve vanilyali dondurma
d-Nescafe ve moka

5- Asagidakilerden hangisi Mikser ve Blender ile yapilan kokteyl gruplarindan degildir?

a-Egg-Nogg' lar
b-Hip'ler,
c-Frappe ler
d-Cdllins'ler

DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastirimz ve dogru cevap sayinmizi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz.
Ogrenme faaliyetindeki eksikliklerinizi faaliyete tekrar donerek, arastirarak ya da

Ogretmeninizden yardim alarak tamamlayabilirsiniz. Hepsine dogru cevap verdiyseniz diger
Ogrenme faaliyetine gegebilirsiniz.

B. UYGULAMALI TEST

Bir arkadasimzla birlikte yaptigimz uygulamay:r degerlendirme olcegine goére
degerlendirerek, eksik veya hatali gordigiiniz davramslar: tamamlama yoluna gidiniz.

( DEGERL ENDIRME OL CEGI )

KRITERLER (OLCUTLER)

EVET
HAYIR

Elektrikli blender/mikser’i kokteyl icin hazirladimz mi?
Receteye uygun malzemeleri sectiniz mi?

Kokteyllin servis edilecegi bardagi hazirladimz mi?
Uygun buz ¢esidini sectiniz mi?
Ickileri recetedeki siraya gore blender/mikser’ in kabina bosalttimz mi?

Blender/mikser’ in calisma stiresini ve hizim ayarladimz m?

Karistirma sonunda hazirladigimz kokteyli servis edilecegi bardaga
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stizdiiniz mi?

Bardagi uygun malzemeile garnitirlediniz mi?

Hazirlanan kokteylli bekletmeden masada misafirin sagindan servis
etiniz mi?

DUZENLI VE KURALLARA UYGUN GCALISMA

Meslege uygun kiyafet giydiniz mi?

Calisma alamn tertipli-dizenli kullandimz mi?

Barin temizligine dikkat ettiniz mi?

Kokteylde kullandiginiz arag ve gereci uygun segtiniz mi?

Kokteylde kullandiginiz arag ve geregleri temizlediniz mi?

Kokteylde kullandiginiz arag ve geregleri yerlerine yerlestirdiniz mi?

Zamant iyi kullandimz m?

DEGERLENDIRME

Yaptiginiz degerlendirme sonunda hayir geklindeki cevaplariniz bir daha gézden

geciriniz. Kendinizi yeterli gormiyorsaniz  Ogrenme faaliyetini

tekrar ediniz

Eksiklikleriniz arastirarak ya da 0gretmeninizden yardim alarak tamamlayabilirsiniz

Cevaplarinizin tamanu evet ise bir sonraki faaliyete geginiz.
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OGRENME FAALIYETI-3

( AMAC )

Bu fadliyetle, gerekli ortam saglandiginda bar departmaninda isletme prosediriine
uygun olarak diger kaplarda kokteyl hazirlama basamaklarina gore alkollii ve alkolsiiz

kokteylleri hazirlayip servisini yapabileceksiniz,

ARASTIRMA
C )

Diger kaplarda kokteyl hazirlama basamaklarint belirleyiniz..

Diger kaplarda hazirlanan kokteyl gruplarim simiflandirip  6rnek  regeteler
olusturunuz.

Diger kaplarda hazirlanan alkolsiiz kokteyl regetelerini olusturunuz.

3-DIGER KAPLARDA KOKTEYL
HAZIRLAMA

3.1. Diger kaplarda hazirlanabilecek kokteyller:

Kokteyl hazirlama -1- moduilinde bahsedildigi gibi, kokteyl karistirma kabi(sheakar),
mixing glass, mikser ve blenderin disinda degisik kaplar kullamlarak da kokteyl hazirlamak
mimkindir. Bu kaplarda hazirlanan ickiler icin kullalan miktarlar diger kaplarda
kullanlanlara gore daha fazladir.

3-2. Diger kaplarda kokteyl haarlarken dikkat edilecek
hususlar

Meyveler temizlenip gerekiyorsa dilimlenir.
Uzerine seker konarak buzdolabinda dinlendirilir.
Sarap ilave edilerek sogutulur.

Servisten Once sampanya ilave edilir.

Kahve kas1g1 veya tath kasig: ile sunulur.

Pop T
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3.3. Kalabahk gruplara kokteyl hazirlama
3.3.1.Bowl (Bal):

Bowl kelime anlami olarak tas, kése veya kadeh olarak agiklamir. Bowler genelde
buyuk kaplarda hazirlamr. Genis govdeli ve kulplu bowl bardaklarinda veya genis agizl
bardaklarda servis edilirler. Bowler hazirlams1 uzun zaman ister. Bolde genellikle bir tek ana
icki ve tercihen de beyaz sarap kullanmlir. Bowlerde genellikle tek cesit meyve kullanlir.
Kokteylin kokusu ve tadi, ¢esitli likorler, kokulu veya sade suruplarla arttirilir. Ayrica
rendelenmis, dogranmis veya dilimlenmis taze meyveler de kullanmilir. Alkol derecesi
fazlalastirlmak isteniyorsa, ana icki cogaltilir; hafifletilmek isteniyorsa, kokteyle soda ilave
edilir. Meyve Uzerine seker ekilerek bir stire bekletilir, daha sonra ickiler ilave edilerek
kokteyl servise hazir hale getirilir.

Seftali Bol (Bowl):

Malzemeler (10 kisilik)

8 adet Olgun Seftali

8cl Kanyak

4c Limon suyu

4 kasik Toz seker

2 sise Beyaz Sarap

2 sise Sampanya

Bardak Buyuk tumbler, Bol

Dekor Limon dilimi veya yaprakli
seftali dilimi

Resim 19:Seftali Bowl

Haair lams ve Servisi:

Seftaliler soyulduktan sonra dilimlenir. Bol kabinda Uzerine seker dokilerek agzi
kapatilir ve buzdolabinda yarim saat dinlendirilir. Beyaz sarap ve kanyak konup karistirilir
ve tekrar buzdolabina konur. Servisten dnce sampanya karistirilir. Gerekirse kip buz ilave
edilir. Bol bardaklarina kepce ile doldurularak kasikla birlikte servis edilir
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Mandalina-Gr eyfurt Bowl:

Malzemeler (10 kisilik)

Muz-Kivi Bowl:

M alzemeler (10 kisilik)

8 adet Mandalina 4 adet Muz

6 adet Pembe greyfurt 5 adet Kivi

4 kagik Toz seker 2c Limon suyu

3d Grenadin (nar surubu) 6 cl Kivi likort

6 cl Portakal likort 2c Mandaline likori

2 sise Beyaz Sarap 3sise Beyaz sarap

2 sise Sampanya 1sise sampanya

Bardak Bol Bardak Bol

Dekor Limon dilimi ve limette || Dekor Limon dilimi, kivi dilimi
kabugu, greyfurt dilimleri yuvarlar dogranms muz.

Hazir lamsi ve Servisi:

Meyveler soyulduktan sonra dilimlenir. Bol
kabinda tizerine seker dokilerek agzi kapatilir
ve buzdolabinda yarim saat dinlendirilir.
Beyaz sarap, portaka likéri ve grenadin
konup karstirilir ve tekrar buzdolabina
konur. Servisten Once sampanya karistirilir.
Gerekirse kip buz ilave edilir. Bal
bardaklarina kepge ile doldurularak kasikla
birlikte servis edilir

Hazir lamsi ve Servisi:

Meyveler soyulduktan sonra  dilimlenir.
Beyaz sarap, kivi likéri, mandaline likori ve
limon suyu bol kabinda meyveler lzerine
konup  karstiriir  ve buzdolabina
konur.Yarim saat  dinlendikten  sonra
sampanya kanstinlir  ve servis  edilir.
Gerekirse kip buz ilave edilir. Bal
bardaklarina kepge ile doldurularak kasikla
birlikte servis edilir

Resim 20: Mandalina-greyfurt, muz-Kivi likor
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3.3.2.Cup:

Kelime karsiligi su kasesi, icki kupasi, bardak, fincan ve kadeh anlamina gelir. Bar
dilinde cup; ¢esitli meyve dilimleri, bir esas icki ve tat, renk, koku artirici yardimci
maddelerin birbiriyle karistirilmasi ile hazirlanan bir icki tarudar.

Cuplar, cam kaselerde veya bol kaplarinda hazirlanir. Y apimlarinda, bir ana icki, likor,
sarap ve soda kullanilir. Diger kokteyl tirlerinde oldugu gibi i¢lerine meyve sular1 katilmaz.
Meyveler dilimlenerek ve kicik parcalar halinde dogranarak konur. Genellikle mevsimin
taze meyveleri secilmelidir.

Cuplar gendlikle biiyik boy veya genis agizli bardaklarda servis edilir. Daima kip
buzlarla, cok soguk olarak hazirlanmalidir.

Claret Cup:

Malzemeler (10 kisilik)

70 cl( 1sise) | Claret sarab Haazrlams1 ve Servisi: Recetedeki dlcileri
3a Visne likorti(maraschino) belirtilen ickileri, bir bol kabina bosaltir. lyice
3d Portakal lTkerii(curacao) karistirilir. icine portakal ve elma parcalar ilave

edilir. Bol kabina bolca kip buz da konduktan

4dl Seker surubu sonra bir sire sogutulur. lyice soguyunca
Bardak Sampanya sampanya bardaginda, icine taze nane yaprag:
Dekor Taze nane yapragi katilarak servis edilir.

Kalecik Karasi Cup:

M alzemeler (10 kisilik)

1lsise Kalecik Karasi sarabi | Haair lamsi ve Servisi:

Recetedeki  olclleri  belirtilen ickileri, bir bol

4c Ihlara brandy kabina bosaltir. Tyice karstirihr. igine portakal ve elma
4cl Visnelikorl parcalar: ilave edilir. Bol kabina bolca kip buz da
4c Portakal likort konduktan sonra bir siire sogutulur. lyice soguyunca

sampanya bardaginda, icine cekirdeksiz kuru Uzim

Bardak | Sampanya D e
katilarak servis edilir.

Dekor Taze nane yapragi

3.3.3.Punch:
Ana yurdu Hindistan olan punch; Avrupa ve Amerika'da panch (punch) diye

adlandirilir. Kelime karsiligi zimba, yumruk, delgi, matkap anlamina gelse de etimolojik
olarak Sanskrice den gelmektedir. Sanskrice de punch kelimesi pengab kelimesinin
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karsiligidir. Pencab, bes su demektir. Hindistan'da genellikle bes c¢esit igecegin
karistiriimasiyla yapilan ickinin adi da buradan gelmektedir. Bundan dolay: punchlarin
hazirlanmasi icin bes madde karistirilacaktir.

Punchlar; alkol, meyve sulari, mineraller, kokteyl soslar1 ve suruplar, seker, cay,
kahve vb. ile hazirlanir.

Sicak-soguk ve akollt-alkolsliz hazirlanabilen punchlar grup (parti) ickileri olmasina
karsin bir kisi icin de hazirlanabilir. Sicak punchlar kulplu grog veya cay bardaklariyla,
soguk punchlar ise tumbler ile servis edilirler. Soguk punchlar ayakli bira bardag: ve
sampanya bardag: ile de servis edilebilir.

Isvigre Punch(Sicak Punch)

Malzemeler (10 kisilik)

1 litre Kirmiz: sarap

6 cl Kanyak

2 kasik Toz seker

10 adet Kuru karanfil

1 kasik Zencfil

1 kasik Kardomemkorner

100 gr Badem

100 gr Kuru tzim

Bardak Buyuk tumbler

Dekor Limon dilimi

Hazir lamsi ve servisi:

Recetedeki malzemeler  Olgllerine
uyularak punch kabina konur. Hafif ateste
bir sire 1sitilir. Punch fincanlarinda kuru
Uzim ve bademle birlikte servis edilirler.

Resm 21: Sicak Punch
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Grup Punch: (Soguk punch)

Malzemeler (30 Kisilik)

1sise Kanyak

1sise Beyaz sarap

150 cl Anananas suyu

10 Hindistan cevizi surubu

10 Grenadin

Bardak Sampanya

Dekor Rendelenmis Hindistan cevizi

Haarlamsi ve Servisi:

Recetedeki olclleri belirtilen ickileri, bir bol
kabina bosaltir. lyice karstirilir. Bol kabina
bolca kip buz da konduktan sonra bir siire
sogutulur.  lyice soguyunca sampanya
bardagina servis edilir. Bardagin Uzeri
rendelenmis Hindistan cevizi ile stislenir.
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UYGULAMALAR

Diger Kaplarda K okteyl Hazir lama

ISLEM BASAMAKLARI

ONERILER

Hazirlanacak kokteyle uygun
malzemeleri seciniz,

Uniforma giyiniz

Mesleginizi seviniz ve yaratici
olunuz

Pratik olunuz

Bowl kabimin temizligine dikkat
ediniz.

Hazirlanacak  kokteyl  regetesini
belirleyiniz

Receteye uygun bar arag-gereclerini
hazirlayimz

Bar arag gereclerinin kullamnmuina
Ozen gosteriniz.

Planl1 ve duizenli olunuz

Hijyen kurallarina uygun davraniniz

Karistirillacak malzemeleri uygun
kaba koyunuz,

Regetedeki ickilerin  asillarim
kullanmaya 6zen gosteriniz.
Recetedeki malzemeleri  Olglsiine
uygun olarak hazirlayiniz
Kullanilacak buz cesidini
belirleyerek temin ediniz.(kip buz)
Ickiyi daha gok sogutmasi icin kip
buz kullaniniz.

Regetedeki ickileri 6lgllerine uygun
olarak bow! kabina bogaltiniz.

Gerekli kivami bulana kadar

Bowl kabina bosalttiginiz ickileri
iyice karistirimz
Ickilerin  birbiriyle  karismasim

karigtirimz, N
saglayimz.
Hijyen kurallarina uygun davraniniz
Kokteylin cinsine uygun bardag:
Seciniz,
Secimini yaptiginiz bardagi 6nceden
Bardagin seginiz, sogutunuz.
Bardagi  uygun garnitir ile
garniturleyiniz,
Garniturlemede abartiya kagmayimz
Bardagna koyunuz, Yeterince sogutulan igki, Onceden

hazirlanmis bardagina doldurulur.




Bardaktaki  ickiyi  bekletmeden
misafirin sagindan servis ediniz.
Servis ediniz, - Bardaise uygun bir sekilde bir altlik
ile ve gerekiyorsa bir pipetle servis
ediniz,

Ickinin servis edilmesinden sonra
malzemelerin  temizligini  yaparak

Temizlik yapiniz, kaldiriniz.
Islem bittikten sonra calisma
ortamimin temizlik ve kontrollni
yapiniz,
Kullanmlan malzemeleri yerli yerine
Kontrol ediniz, koyunuz.
Temizlik ve hijyen kurallarina
uyunuz

Duzenli ¢calisiniz,
Zaman iyi kullaniniz

(' OLCME VE DEGERLENDIRME )

Bu faaliyet kapsaminda gerekli bilgileri kazandimz. Asagida verilen sorularin dogru
cevaplarin isaretleyiniz.

A- OBJEKTIF TESTLER (OLCME SORULARI)

1-Bowllerin alkol derecesi artirilmak isteniyorsa nasil hareket edilir.
a- Icerisine sodailave edilir.
b- Sarap oram artirilir.
c- Meyve Uzerine seker ekilerek bekletilir.
d- Anaicki artirilir.

2- Cuplar gendllikle hangi bardaklarda servis edilirler.
a- BlyUk boy ve genis agizl1 bardaklarda
b- Kulplu bira bardaginda
¢- Kanyak bardaginda
d- Sarap bardaginda

3- Punch’lar1 diger icki gruplarindan ayiran en énemli 6zellik hangisidir.
a-Punch’larin servis edildigi bardak gesidi
b-Punch’ larin yapiminda kullanmlan ickilerin 6zellikleri
c-Punch’arin soguk-sicak ve alkollU-alkolsiiz hazirlanabilir ol masi
d-Punch’ [arin yapiminda meyve kullaniimast




4- Bowl’lere sampanya ne zaman ilave edilir.
a-ilk once
b-Servisten 6nce
c-Diger ickilerle birlikte
d-Meyveler ilave edildikten sonra

5-Cuplar hazirlanirken kullaniimayan icecek hangisidir.
a Sampanya
b- Beyaz sarap
C- Likorler
d- Meyvesular

DEGERLENDIRME

Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastirimz ve dogru cevap sayinmzi belirleyerek
kendinizi degerlendiriniz.

Ogrenme faaliyetlerindeki eksikliklerinizi faaliyete tekrar donerek, arastirarak ya da
Ogretmeninizden yardim alarak tamamlayabilirsiniz. Hepsine dogru cevap verdiyseniz modl
degerlendirmesi igin Ggretmeninize basvurabilirsiniz.

B. UYGULAMALI TEST

Bir arkadasimzla birlikte yaptigimz uygulamay:r degerlendirme Olcegine gére
degerlendirerek, eksik veya hatali gordigiiniiz davramslar: tamamlama yoluna gidiniz.

( DEGERLENDIRME OL CEGI )

KRITERLER (OLCUTLER)

EVET
HAYIR

Kokteyl icin gerekli 6n hazirlig: (mise en place) yaptimz mi?
Bowl kabimi hazirladiniz mi?

Recetedeki malzemederi sirasina ve Olcllerine gbére Bowl kabina
koydunuz mu?
uygun buz kullandimz m?

Karigtirmaislemini teknigine uygun yaptimz m?
Sogumasi igin yeterince beklediniz mi?

Hazirlanan karisimi sampanya bardagina doldurdunuz mu?

Kokteylli naneile garnitirlediniz mi?
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Ickiyi misafirin sagindan servis ettiniz mi?

DUZENLI VE KURALLARA UYGUN CALISMA
Meslege uygun kiyafet giydiniz mi?

Barin temizligine dikkat ettiniz mi?

Kokteylde kullandiginiz arag ve gereci uygun segtiniz mi?
Recetedeki dlcllere uydunuz mu?

Kokteylde kullandiginiz arag ve gereci temizlediniz mi ?
Kokteylde kullandiginiz arag ve geregleri yerlerine yerlestirdiniz mi?
Zaman ve enerjiyi iyi kullandimz mi?

DEGERLENDIRME

Yaptiginiz degerlendirme sonunda hayir seklindeki cevaplariniz bir daha gézden
geciriniz. Kendinizi yeterli gormiyorsaniz  Ogrenme faaliyetini  tekrar ediniz.
Eksiklikleriniz arastirarak ya da 0gretmeninizden yardim alarak tamamlayabilirsiniz



1. OGRENME FAALIYETI CEVAP ANAHTARI

Cevap 1
Cevap 2
Cevap 3
Cevap 4
Cevap 5

O 00/0|0

2. OGRENME FAALIYETI CEVAP ANAHTARI

Cevap 1. C
Cevap 2. B
Cevap 3. A
Cevap 4. C
Cevap 5. D

3. OGRENME FAALIYETI CEVAP ANAHTARI

Cevap 1. D
Cevap 2. A
Cevap 3. C
Cevap 4. B
Cevap 5. D
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DEGERLENDIRME OLCEGI

Kokteyl Teknikleri 2 modull, faaliyetleri ve arastirma calismalari sonunda
kazandiginiz bilgilerin 6lgilmesi ve degerlendirilmesi igin kendinizi degerlendirme dlgegine
gore degerlendiriniz. Bu degerlendirme sonucuna gore bir sonraki module gegebilirsiniz.

KRITERLER (OLCUTLER)

EVET
HAYIR

Kokteyl icin gerekli 6n hazirlig: (mise en place) yaptimz mi?
Kokteyl hazirlarken karigtirma siiresine dikkat ettiniz mi?

Kokteylleri kendine has bardaginda servis ettiniz mi?
Kokteyl uygun buz kullandimz mi?

Kokteyl hazirlarken garnitlr ve siislemeyi kokteyle uygun yaptimz mi?
Kokteyl yapilirken regetedeki 6lguleri uyguladimz mi?

Kokteyli hazirlama asamalarina gore yaptiniz mi?

DUZENLI VE KURALLARA UYGUN CALISMA
Meslege uygun kiyafet giydiniz mi?

Calisma alamn tertipli-dizenli kullandimz mi?

Barin temizligine dikkat ettiniz mi?
Kokteylde kullandiginiz arag ve gereci uygun segtiniz mi?
Kokteylde kullandiginiz arag ve gereg temizlediniz mi ?

Kokteylde kullandiginiz arag ve geregleri yerlerine yerlestirdiniz mi?

Zaman iyi kullandimz m?
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