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1. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci Modiil Degerlendirme Tablosu-9. Sinif

Birinci Donem

Modul Degerlendirme Tablosu

Moduil# Bashk

Ogrenme Ciktilari

Temel Mikrobiyoloji (Gida Mikrobiyolojisi Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Turi ) _ . ,
Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug SU reg
Bakterileri farkh 6zelliklere gore siniflandirir v v v Gosteri, Odev, Sinav

Gida endistrisinde kullanilan bakterileri ve kullanim v v v Proje, Sinav
alanlarini listeler

Mayalarin ozelliklerini listeler v v v v Gosteri, Odev, Sinav
Mayalarin gida endstrisindeki 6nemini aciklar v v v Gezi Gozlem, Sinav
Kiflerin 6zelliklerini agiklar V4 v v Gosteri, Odev, Sinav
Maya ve kif tiplerini mikroskop altinda Gozlemler v v v Gozlem, Sinav

Modul# \ CENIIGM Gida Endistrisinde Hijyen ve Sanitasyon (Hijyen ve Sanitasyon Dersi)

" Ogrenme Alani Degerlendirme Turi y

Ogrenme Ciktilari - Degerlendirme yontemi
Beceri Yeterlilik

Gida isletme bolimlerini ayirt eder. Vv Vv V4 Sinav, Kavram Sorulari

Personel hijyeni ve personel kaynakl olusabilecek Vv Vv V4 Proje, Sinav,

kontaminasyonlari ve hastaliklari tanimlar.
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Modul# CENIISM Temizlik ve Dezenfeksiyon Malzemeleri (Hijyen ve Sanitasyon Dersi)

s Ogrenme Alani Degerlendirme Tirii y _ ) _
Ogrenme Ciktilari - Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg

is saghgi ve giivenligi kurallari ile cevre korumaya iliskin N4 v N4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Sinav
Oonlemler ve mevzuata uygun olarak isletme ortami
hijyeni saglar.

isletmeye uygun olan temizlik ve dezenfeksiyon v v Vv GOzlem, Kavram Sorulari, Sinav
malzemelerini seger.

Elde ve otomasyon temizlik yontemlerini tanimlar v Kavram Sorulari, Tartisma, Sinav

Modiil# _ Baslik

Atiklarin Uzaklastirilmasi ve Haserelerle Miicadele (Hijyen ve Sanitasyon Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri

Ogrenme Ciktilar Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug SuU reg
Gida endistrisindeki atik maddeleri siniflandirir. V4 V4 v v Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav
Farkli haserelerle miicadele yontemlerini listeler. v v V4 v Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav

Modiil# Bashk

" Ogrenme Alani . . ) .
Ogrenme Ciktilari |__erenmesam || “eserencime il | Degerlendirme yontemi

Beceri Yeterlilik

is saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak kisisel koruyucu Vv Vv V4 Gozlem, Tartisma, Sinav
donanimlarini kullanir.

Laboratuvar ¢alisma kurallarina uyarak laboratuvar v v v Gozlem, Gosteri, Sinav
kullanir.
Laboratuvar temizlik ve diizenini belirli bir planlama v v v Gozlem, Soru-Cevap, Sinav

dogrultusunda yapar.

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 5
Chef



Curnculim Development Curriculum Development in Vocational Education and Training Schools

Moduil# _ CEI'QM Laboratuvar Araglari ve Ekipmanlari (Laboratuvar Teknigi Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Analiz ydntemine uygun malzeme segerek analiz v v Vv GOzlem, Tartisma, Sinav
malzemelerini hazirlar.

Ogrenme Ciktilar Degerlendirme yontemi

Kitle 6lglim cihazlari kullanarak farkh miktardaki v v v GoOzlem, Gosteri, Kavram Sorulari
maddeleri tartar

Analizlerde gerekli olan isiticilar kullanir. v v v Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari
Saf su cihazini kullanarak saf su elde eder. v v v Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari
Ekstrasyon ve damitma diizenegini kurar. V4 v v Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Modiil# CEHIGM Laboratuvar Givenligi (Laboratuvar Teknigi Dersi)

" Ogrenme Alani . ) ) :

Ogrenme Ciktilari ﬁ— Degerlendirme yontemi

Kimyasal maddeleri kullanmada giivenlik 6nlemlerini v v V4 Gozlem, Tartisma, Sinav

uygular.

Laboratuvarda olusabilecek kazalara dnleyici tedbirler Vv Vv V4 Gozlem, Tartisma, Sinav

alr.

Deney foyleri hazirlar. v v v Deney portfoyd, Sinav
Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 6
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Modul# _ CENIISM Nokta-Cizgi (Temel Tasarim Dersi)

Ogrenme Ciktilari : .Ogrenm.e Alani - Degerlendirme T,l,Jru Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg

Noktanin tanimini yapar ve noktanin plastik sanatlardaki v v Gorev veya Sinav

Onemi anlar.

Nokta ile yapilmis 6rnek galismalar uygular. v v Gozlem

Cizginin tanimini ve gizginin plastik sanatlardaki 6nemi v Gorev veya Sinav

cizgi cesitlerini agiklar.

Cizginin psikolojik ve karakteristik etkilerini anlar. v v Gorev veya Sinav

Cizgi ile yapilmis 6rnek ¢alismalar uygulayabilir. v v Gozlem

Nokta-cizgi ile yapilmis 6rnek ¢alismalar uygular. v v Gozlem

EE cos

Modul# Acik-Koyu ve Isik-Golge (Temel Tasarim Dersi)

Ogrenme Alani

Ogrenme Ciktilar

Degerlendirme Tiri

Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Sureg

Noktanin tanimini yapar ve noktanin plastik sanatlardaki v v Gorev veya Sinav
Oonemi anlar.
Nokta ile yapilmis 6rnek ¢alismalar uygular. v v Gozlem
Cizginin tanimini ve ¢izginin plastik sanatlardaki 6nemi v Gorev veya Sinav
cizgi cesitlerini agiklar.
Cizginin psikolojik ve karakteristik etkilerini anlar. v v Gorev veya Sinav
Cizgi ile yapilmis 6rnek ¢alismalar uygulayabilir. v v Gozlem
Nokta-cizgi ile yapilmis 6rnek calismalar uygular. v v Gozlem

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 7

Chef



&

Gurriculum Development

Curriculum Development in Vocational Education and Training Schools

Modiil# CENIG Renk (Temel Tasarim Dersi)

Ogrenme Alani

Bilgi Beceri Yeterlilik

Ogrenme Ciktilar

Degerlendirme Turd

Degerlendirme yontemi

Sonug Sireg

Plastik sanatlarda isik-golge, acik-koyunun 6dnemini v Tartisma, Sunum veya Gorev
aciklar

Deseni golgelemede dikkat edilecek noktalari anlar v v Go6zlem veya Gorev
Acik-koyu, 151k-g0lgeye gore sanat eserlerini (Malzeme- v v GoOzlem veya Gorev
Teknik-Konu-Form- Oz icerik yéniinden) inceleyebilir.

Form gagrisimlarini, kompozisyon tanimini ve 6nemini v v Gorev veya Sinav
anlar

Renk ile ilgili kavramlari tanimlar ve anlar ve amaca uygun v v Gorev veya Sinav
renklendirme uygulamalarini yapabilir.

Doku ile ilgili temel kavram gesitleri ve 6zelliklerini anlar. v v Gorev veya Sinav
Guaj boya tekniginde dikkat edilecek noktalari anlar. v v Gorev veya Sinav
Renkli etit 6rnekleri uygulayabilir. v v Gozlem veya Gorev
Dokulu objelerden 6zglin ylizey diizenlemelerini v v Gozlem veya Gorev
uygulayabilir, 6zgiin ylzey diizenlemelerini renklendirme

ve pasapartulama uygulayabilir

Modiil# :ESI'QM Besin Ogeleri (Temel Beslenme Dersi)

Bgrenme Ciktilar Ogre::rie Alavr::ErIiIiIK Degerlendirme Tiri et e A

Genel beslenme alaninda temel besin 6gelerini listeler. v 4 Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
Sorulari, Gérev

Genel beslenme ilkeleri cercevesinde, glinliik alinmasi v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram

gereken kalori ve besin miktarina gére karbonhidrat Sorulari, Gorev

kaynaklarini secerek dengeli ve yeterli sekilde mentide

kullanir.

Genel beslenme ilkeleri cercevesinde, glinliik alinmasi v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram

gereken kalori ve besin miktarina gére protein Sorulari, Gorev

kaynaklarini secerek dengeli ve yeterli sekilde mentide

kullanir.
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Genel beslenme ilkeleri cercevesinde, glinliik alinmasi v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
gereken kalori ve besin miktarina gére yag kaynaklarini Sorulari, Gorev
secerek dengeli ve yeterli sekilde menide kullanir.

Genel beslenme ilkeleri cercevesinde, glinliik alinmasi v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
gereken kalori ve besin miktarina gére vitamin Sorulari, Gorev

kaynaklarini segerek dengeli ve yeterli sekilde meniide

kullanir.

Genel beslenme ilkeleri gcergevesinde, glinliik alinmasi v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
gereken kalori ve besin miktarina goére mineral Sorulari, Gorev

kaynaklarini segerek dengeli ve yeterli sekilde meniide

kullanir.

Genel beslenme ilkeleri gcercevesinde, glinliik alinmasi v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
gereken kalori, besin ve su miktarina gore su kaynaklarini Sorulari, Gorev

secerek dengeli ve yeterli sekilde menide kullanir.

Modul# EENII@M Sutli Tathlar (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri

Ogrenme Ciktilar Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Geleneksel ve diinya mutfaginda yapilan baslica sutli v V4 Odev, Sinav
tathlarin besin 6geleri agisindan mutfaktaki yerini ve

onemini agiklar

Geleneksel ve diinya mutfaginda yapilan baslica sitli Vv Vv V4 Gozlem, Sinav
tathlarin yapiminda kullanilan genel malzemeleri ve 6zel
malzemeleri listeler

Is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak hijyen sanitasyon v v v Gozlem, Sinav
ve gida givenligi kurallarina gore sitli tathlarin
yapiminda kullanilan arag ve gerecleri gerekli islem
basamaklarini takip ederek hazirlar
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Satlu tathlarin yapiminda kullanilan arag ve gereclerin, Vv Vv v Gozlem, Kavram Sorulari
gerekli is saghgi glivenligi tedbirlerini alarak amacina
uygun ve dogru sekilde kullanir

Gerekli is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak dngoriilen v v Vv GoOzlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
islem basamaklarini takip ederek regetesine uygun olacak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve gériinimde
geleneksel ve uluslararasi mutfaga ait siitlu tatlilari

hazirlar.
Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

yapilan baslica sttli tathlarin porsiyonlamasini,
sunulmasini ve saklanmasini temel sunum ilkelerine
dayanarak uygular

Modul# CENII'GM Meyve tatlilari (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

" Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri . : . :
Ogrenme Ciktilari - Degerlendirme yontemi

Beceri Yeterlilik

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica v V4 Odev, Sinav
meyve tathlarinin besin 6geleri acisindan mutfaktaki
yerini ve 6nemini agiklar

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica Vv Vv V4 Gozlem, Sinav
meyve tathlarinin yapiminda kullanilan genel malzemeleri
ve 6zel malzemeleri listeler.

is saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, v v v Gozlem, Sinav
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gére meyve
tatlilarinin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri gerekli
islem basamaklarini takip ederek hazirlar.
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Chef



Curicutum Development Curriculum Development in Vocational Education and Training Schools

Meyve tatlilarinin yapiminda kullanilan arag ve geregleri, v v v Go6zlem, Kavram Sorulari
gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak amacina
uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gerekli is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n v v Vv GoOzlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gorilen islem basamaklarini takip ederek recetesine Portfoyii, Ozdegerlendirme, Sinav
uygun olacak sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve
gorinimde geleneksel mutfaga ait meyve tathlarini

hazirlar.
Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda Portfoyii, Ozdegerlendirme, Sinav

yapilan baslica meyve tathlarinin porsiyonlamasini,
sunulmasini ve saklanmasini temel sunum ilkelerine
dayanarak uygular
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2. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci Modiil Degerlendirme Tablosu-9. Sinif

ikinci Donem

4 ‘ Yil: 9
Gida Mikroorganizma iliskisi (Gida Mikrobiyolojisi Dersi)

Modul Degerlendirme Tablosu
Ogrenme Alani Degerlendirme Turi ‘

Ofrenme Ciktllar . Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Son ug SU r-eg ‘

Gidalardaki indikatér mikroorganizmalari listeler v v Odev, Sinav
Gidalarda mikroorganizma bulasma kaynaklarini agiklar v v v Proje, Sinav
Mikrobiyolojik bozulmayi engellemek igin alinmasi v v v Gosteri, Proje, Sinav

gereken onlemleri listeler

is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak farkh gida v v v Proje, Sinav
orneklerindeki bozulma nedenlerini tayin eder

Gida zehirlenmelerini siniflandirir v V4 Odev, Sinav

Modul# CENII@M Su ve Hava Hijyeni (Hijyen ve Sanitasyon Dersi)

- Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri y : . :
Ogrenme Ciktilari - Degerlendirme yontemi

Beceri Yeterlilik
Gida isletmesinde kullanilan suyun 6zelliklerini tanimlar V4 V4 V4 Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav
Su kaynakli hastaliklari tanimlar. V4 V4 V4 Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav
Hava ve hijyen iliskisini tanimlar. v v v Go6zlem, Kavram Sorulari, Sinav
Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 12
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Modul# ENIM Gida Endlstrisinde Kalite Yonetim Sistemleri (Hijyen ve Sanitasyon Dersi)

" Ogrenme Alani Degerlendirme Turl . : . .
Ogrenme Ciktilan — Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Sireg

Ulusal ve uluslararasi mevzuata (HACCP, I1SO, BRC, IFSvb.) | v v Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav
gore hijyen, hijyen, sanitasyon ve gida gilivenligi
kurallarini agiklar.

Ulusal ve uluslararasi mevzuata (HACCP, I1SO, BRC, IFSvb.) | v v Go6zlem, Kavram Sorulari, Sinav
gore toplu gida Uretimi yapilan yerlerde hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarini bilir.

Ulusal ve uluslararasi mevzuata (HACCP, I1SO, BRC, IFS vb.) v v v Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav
gore toplu gida Uretimi yapilan yerlerde galisma
ortaminin hijyenini saglar.

Ulusal ve uluslararasi mevzuata (HACCP, 1SO, BRC, IFS vb.) V4 v v Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav
gore toplu gida Uretimi yapilan yerlerde ekipman
hijyenini saglar.

Beslenme ile ilgili temel kavramlari bilir. v V4 v Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav

Modiil# Bashk

Ogrenme Alani

Ogrenme Ciktilari Degerlendirme yontemi

Beceri Yeterlilik
Gida maddesinden kuralina ve teknigine uygun numune alir. Vv Vv V4 Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari
Numuneyi analize hazirlar. V4 V4 V4 Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari
Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 13
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Moduil# CES[Q Laboratuvar Temel iglemleri (Laboratuvar Teknigi Dersi)

Ogrenme Alani  Degerlendirme Tiirii |

Ogrenme Ciktilari Degerlendirme yontemi
8 C Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg ‘ g y

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari
Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari
Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari
Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari, Sinav

Coktirme ve olgunlastirma islemini yapar.
Kristallendirme islemini yapar

Yakma ve kil etme islemini yapar.

Analiz hatalarini engeller.

NENENEN

NENENEN
NENENEN

Moduil# :ES[QM Laboratuvarda Analiz Sonrasi islemler (Laboratuvar Teknigi Dersi)
Ogrenme Ciktilan .O.grenme. Alan - Degerlendirme T.L.Jru ‘ Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Sireg ‘
Laboratuvar ortaminin, arag gerecin, ekipmanin temizligini v v v Gozlem, Tartisma, Sinav
ve bakimini yapar.
Laboratuvar kayitlarini tutar. V4 v v Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari
Laboratuvar atiklarini depolar. V4 v v Gozlem, Tartisma, Kavram Sorulari

Modiil# CEHIGM Doku (Temel Tasarim Dersi)

.. o]: Al

Ogrenme Ciktilari grenBr:j ay:elr““k Degerlendirme yontemi

Ogrenci, kara kalem teknigi ile objeleri doku yapisini dikkate v v V4 Proje, Gosteri, Sinav

alarak etit yapabilir.

Guaj boya teknigi ile objeleri doku yapisini dikkate alarak etit Vv Vv V4 Proje, Gosteri, Sinav

yapabilir.

Dokulu objelerden yola ¢ikarak kara kalem teknigi ile ylizey Vv Vv V4 Proje, Gosteri, Sinav

Gzerinde 6zgilin doku yorumlari yapabilir.

Ozgiin doku yorumlarini renklendirebilir. v v v Proje, Gosteri, Sinav
Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 14
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Modul# EES IS Tek Kagis Noktali Perspektif Cizim (Temel Tasarim Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri . : . .

o _ - . Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Teknik resimde kullanilan arag-gerecleri kullanarak teknige v v N4 Proje, Gosteri, Sinav
uygun olarak silindirin tek kagish perspektif gizim
uygulamalari yapabilir.
Teknik resimde kullanilan arag-geregleri kullanarak teknige v Vv v Proje, Gosteri, Sinav
uygun farkh bakis noktalarindan i¢ mekanlarin tek kagish
perspektif ¢izim uygulamalari yapabilir.
Teknik resimde kullanilan arag-geregleri kullanarak teknige v v v Proje, Gosteri, Sinav
uygun farkh bakis noktalarindan dis mekanlarin tek kagisl
perspektif ¢izim uygulamalari yapabilir.

Ogrenme Ciktilar

Moduil# Baslik

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Teknik resimde kullanilan arac-gerecleri kullanarak teknige v v V4 Proje, Gosteri, Sinav
uygun olarak silindirin iki kacish perspektif ¢izim
uygulamalarini yapabilir.

Ogrenme Ciktilar Degerlendirme yontemi

Teknik resimde kullanilan arac-gerecleri kullanarak teknige v v V4 Proje, Gosteri, Sinav
uygun gercek goriintl Uzerinde perspektif analizi yapabilir.
Teknik resimde kullanilan arag-gerecleri kullanarak teknige Vv Vv V4 Proje, Gosteri, Sinav

uygun farkh bakis noktalarindan i¢c mekanlarin iki kagisl
perspektif cizim uygulamalari yapabilir.

Teknik resimde kullanilan arag-gerecleri kullanarak teknige Vv Vv V4 Proje, Gosteri, Sinav
uygun farkl bakis noktalarindan dis mekanlarin iki kagish
perspektif cizim uygulamalari yapabilir.

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 15
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Modiil# CENIGM Besin Gruplari (Temel Beslenme Dersi)
Ogrenme Ciktilari .O.grenme. Alani - Degerlendirme T,l,Jru Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg

Porsiyon miktarini tespit ederken kullanmasi gereken besin v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
gruplarini listeler. Sorulari, Gorev
Porsiyon miktarini tespit ederken, et, yumurta kuru v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
baklagiller ve yagli tohumlari yeterli ve dengeli sekilde Sorulari, Gérev
meniide kullanir.
Porsiyon miktarini tespit ederken, siit ve tirevlerini yeterli v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
ve dengeli sekilde mentde kullanir. Sorulari, Gorev
Porsiyon miktarini tespit ederken, tahil ve tiirevlerini yeterli v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
ve dengeli sekilde mentde kullanir. Sorulari, Gorev
Porsiyon miktarini tespit ederken, sebze ve meyveleri yeterli v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
ve dengeli sekilde mentde kullanir. Sorulari, Gorev
Porsiyon miktarini tespit ederken, yag ve sekerleri yeterli ve v v v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
dengeli sekilde menide kullanir. Sorulari, Gorev

Modiil# CEHILGM Dengeli Beslenme Kurallari (Temel Beslenme Dersi)

" 0g Al Degerlendi Tird

Ogrenme Ciktilari %w Degerlendirme yontemi
Menilerinde tum besin dgelerine ve besin gruplarina 4 4 v Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Kavram
dengeli ve yeterli sekilde yer verir. Sorulari, Gérev

Modul# CENIGM Tahil Tathlan (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

Bilgi Beceri Yeterlilik

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica v v Odev, Sinav
tahil tathlarinin besin 6geleri acisindan mutfaktaki yerini ve
onemini acgiklar

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 16
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Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica v
tahil tathlarinin yapiminda kullanilan genel malzemeleri ve
Ozel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, sanitasyon v
ve gida glivenligi kurallarina gore tahil tathlarinin yapiminda
kullanilan arag ve geregleri gerekli islem basamaklarini takip
ederek hazirlar.

Gozlem, Sinav

Tahil tathlarinin yapiminda kullanilan arag ve geregleri, v
gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak amacina
uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Kavram Sorulari

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n gorilen v
islem basamaklarini takip ederek recetesine uygun olacak
sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve gériinimde
geleneksel mutfaga ait tahil tathlarini hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
Portféyi, Ozdegerlendirme, Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari dogrultusunda v
geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica
tahil tathlarinin porsiyonlamasini, sunulmasini ve
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak uygular

Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

Modul# CESI@M Kolay Hamur isleri (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

Bilgi Beceri Yeterlilik

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica v
kolay hamur islerinin besin 6geleri agisindan mutfaktaki
yerini ve 6nemini agiklar

Odev, Sinav

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry
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Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica
kolay hamur islerinin yapiminda kullanilan genel malzemeleri
ve 0zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, sanitasyon
ve gida glivenligi kurallarina gére kolay hamur islerinin
yapiminda kullanilan arag ve geregleri gerekli islem
basamaklarini takip ederek hazirlar.

Gozlem, Sinav

Kolay hamur islerinin yapiminda kullanilan arag ve geregleri,
gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak amacina
uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Kavram Sorulari

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n gorilen
islem basamaklarini takip ederek recetesine uygun olacak
sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve gériinimde
geleneksel mutfaga ait kolay hamur islerinin hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
Portfoyii, Ozdegerlendirme, Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari dogrultusunda
geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica
kolay hamur islerinin porsiyonlamasini, sunulmasini ve
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak uygular

Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
Portfoyii, Ozdegerlendirme, Sinav

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry
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3. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci icin Degerlendirme Stratejisi Tablosu-9. Sinif

Birinci Donem

Donem # 1

Modiil Baghg:: Temel Mikrobiyoloji (Gida
Mikrobiyolojisi Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

vil#

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

ile kimelenmis mi?)

Bakterileri farkh 6zelliklere gére siniflandirir Gosteri, Odev, Sinav Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
odev degerlendirme formlari
Gida endustrisinde kullanilan bakterileri ve Proje, Sinav Sinav sorularini iceren belgeler Sinav Tarihi:
kullanim alanlarini listeler Proje degerlendirme formlari, Sinav Siresi: 40 Dakika
dereceli puanlama anahtari
Mayalarin ozelliklerini listeler Gosteri, Odev, Sinav Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
— — — — odev degerlendirme formlari —
Mayalarin gida endstrisindeki 6nemini aciklar Gezi Gozlem, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika
Kiflerin 6zelliklerini agiklar Gosteri, Odev, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika
Maya ve kif tiplerini mikroskop altinda Gozlemler | Goézlem, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry
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Donem # 1

e

Modiil Baghgi: Gida Endustrisinde Hijyen ve
Sanitasyon (Hijyen ve
Sanitasyon Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Gida isletme bolimlerini ayirt eder.

Degerlendirme Agiklamasi

Sinav, Kavram Sorulari

Degerlendirme Belgeleri

Sinav sorularini iceren belgeler

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Personel hijyeni ve personel kaynakl olusabilecek
kontaminasyonlari ve hastaliklari tanimlar.

Proje, Sinav,

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Temizlik ve Dezenfeksiyon
Malzemeleri (Hijyen ve
Sanitasyon Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

is saglig ve glivenligi kurallari ile cevre korumaya
iliskin dnlemler ve mevzuata uygun olarak isletme
ortami hijyeni saglar.

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,

Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari

Akran degerlendirme formu
Sinav sorularini iceren belgeler

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:

Sinav Suresi: 40 Dakika

isletmeye uygun olan temizlik ve dezenfeksiyon
malzemelerini secer.

Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Elde ve otomasyon temizlik yontemlerini tanimlar

Kavram Sorulari, Tartisma, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1
Modiil Baghg: Atiklarin Uzaklastirilmasi ve Yorumlar
Haserelerle Miicadele (Hijyen ve (Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
Sanitasyon Dersi) Degerlendirme Agiklamasi Degerlendirme Belgeleri veya bu diger OK'lari veya modiiller
Ogrenme Kazanimlari ile kimelenmis mi?)
Gida endistrisindeki atik maddeleri siniflandirir. Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav Dereceli puanlama anahtari Sinav Tarihi:
Sinav sorularini igeren belgeler Sinav Siiresi: 40 Dakika
Farkl haserelerle miicadele yontemlerini listeler. Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Donem # 1 Yil #
Modiil Bashgi: Laboratuvar On Hazirliklari Yorumlar
. (Laboratuvar Teknigi Dersi) Degerlendirme Agiklamasi Degerlendirme Belgeleri (Orn. bu ne zama'n degerlendlrl!_ecek
Ogrenme Kazanimlari veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)
is saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak kisisel Gozlem, Tartisma, Sinav Dereceli puanlama anahtari Sinav Tarihi:
koruyucu donanimlarini kullanir. Sinav sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
Laboratuvar ¢alisma kurallarina uyarak laboratuvar | Gézlem, Goésteri, Sinav Sinav Tarihi:
kullanir. Sinav Siiresi: 40 Dakika
Laboratuvar temizlik ve dizenini belirli bir Go6zlem, Soru-Cevap, Sinav Sinav Tarihi:
planlama dogrultusunda yapar. Sinav Siresi: 40 Dakika
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Donem # 1

e

Modiil Baghgi: Laboratuvar Araglari ve
Ekipmanlari (Laboratuvar

Teknigi Dersi)

Degerlendirme Agiklamasi

Ogrenme Kazanimlari

Analiz yéntemine uygun malzeme secerek analiz
malzemelerini hazirlar.

Gozlem, Tartisma, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Kitle 6lgimii cihazlari kullanarak farkh miktardaki
maddeleri tartar

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Analizlerde gerekli olan isiticilar kullanir.

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Saf su cihazini kullanarak saf su elde eder.

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Ekstrasyon ve damitma diizenegini kurar.

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Laboratuvar Givenligi
(Laboratuvar Teknigi Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

vil#

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

onlemlerini uygular.

Kimyasal maddeleri kullanmada giivenlik

GoOzlem, Tartisma, Sinav

Laboratuvarda olusabilecek kazalara 6nleyici
tedbirler alir.

GoOzlem, Tartisma, Sinav

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Deney foyleri hazirlar. Deney portfoyd, Sinav Portfoy degerlendirmesi icin Sinav Tarihi:
dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Siresi: 40 Dakika
sorularini iceren belgeler

Donem # 1 Yil #
Modiil Baghgi: Nokta-Cizgi (Temel Tasarim Yorumlar
m Dersi) Degerlendirme Agiklamasi Degerlendirme Belgeleri (Cri, o1 mf Zaf‘.“a,” degerlendlrl!.ecek
Ogrenme Kazanimlari veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)
Noktanin tanimini yapar ve noktanin plastik Gorev veya Sinav Dereceli puanlama anahtari Sinav Tarihi:
sanatlardaki nemi anlar. Sinav sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
Nokta ile yapilmis 6rnek ¢alismalar uygular. Gozlem Gozlem formu ve dereceli Sinav Tarihi:
puanlama anahtari Sinav Siresi: 40 Dakika
Cizginin tanimini ve ¢izginin plastik sanatlardaki Gorev veya Sinav Dereceli puanlama anahtari Sinav Tarihi:
Onemi Sinav sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
cizgi cesitlerini agiklar.
Cizginin psikolojik ve karakteristik etkilerini anlar. Gorev veya Sinav Sinav Tarihi:

Sinav Suresi: 40 Dakika

Cizgi ile yapilmis 6rnek ¢alismalar uygulayabilir. Gozlem Gozlem formu ve dereceli Sinav Tarihi:
puanlama anahtari Sinav Siresi: 40 Dakika
Nokta-cizgi ile yapilmis 6rnek calismalar uygular. Gozlem Sinav Tarihi:

Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1

Modiil Baghgi: Acik-Koyu ve Isik-Golge (Temel
Tasarim Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

e

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Noktanin tanimini yapar ve noktanin plastik
sanatlardaki énemi anlar.

Gorev veya Sinav

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Nokta ile yapilmis 6rnek galismalar uygular.

Gozlem

Gozlem formu ve dereceli
puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Cizginin tanimini ve ¢izginin plastik sanatlardaki
onemi
cizgi cesitlerini agiklar.

Gorev veya Sinav

Cizginin psikolojik ve karakteristik etkilerini anlar.

Gorev veya Sinav

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Renk (Temel Tasarim Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Plastik sanatlarda 1sik-golge, acik-koyunun énemini

aciklar

Tartisma, Sunum veya Gorev

Dereceli puanlama anahtari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Deseni golgelemede dikkat edilecek noktalari
anlar

Gozlem veya Gorev

Acik-koyu, 1sik-golgeye gore sanat eserlerini
(Malzeme-Teknik-Konu-Form- Oz icerik yéniinden)
inceleyebilir.

Gozlem veya Gorev

Gozlem formu ve dereceli
puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Form cagrisimlarini, kompozisyon tanimini ve
Onemini anlar

Gorev veya Sinav

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika
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Renk ile ilgili kavramlari tanimlar ve anlar ve amaca | Gorev veya Sinav Sinav Tarihi:
uygun renklendirme uygulamalarini yapabilir. Sinav Suresi: 40 Dakika
Doku ile ilgili temel kavram cgesitleri ve 6zelliklerini | Gorev veya Sinav Sinav Tarihi:
anlar. Sinav Suresi: 40 Dakika
Guaj boya tekniginde dikkat edilecek noktalari Gorev veya Sinav Sinav Tarihi:
anlar. Sinav Siiresi: 40 Dakika
Renkli etiit 6rnekleri uygulayabilir. Gozlem veya Gorev Gozlem formu ve dereceli Sinav Tarihi:

puanlama anahtari Sinav Siresi: 40 Dakika
Dokulu objelerden 6zgiin ylizey diizenlemelerini Gozlem veya Gorev Sinav Tarihi:
uygulayabilir, 6zgiin ylizey diizenlemelerini Sinav Siresi: 40 Dakika
renklendirme ve pasapartulama uygulayabilir

Donem # 1 Yil #
Modiil Bashgi: Besin Ogeleri (Temel Beslenme Yorumlar
- Dersi) Degerlendirme Agiklamasi Degerlendirme Belgeleri (e (o ne Zama,n degerlendm,l,ecek
Ogrenme Kazanimlari veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)
Genel beslenme alaninda temel besin 6gelerini Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
listeler. Kavram Sorulari, Gérev sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
Genel beslenme ilkeleri cercevesinde, glinliik Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Sinav Tarihi:
alinmasi gereken kalori ve besin miktarina gére Kavram Sorulari, Gérev Sinav Siresi: 40 Dakika

karbonhidrat kaynaklarini secerek dengeli ve
yeterli sekilde menide kullanir.

Genel beslenme ilkeleri cercevesinde, giinliik Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Sinav Tarihi:

alinmasi gereken kalori ve besin miktarina gére Kavram Sorulari, Gérev Sinav Siresi: 40 Dakika
protein kaynaklarini secerek dengeli ve yeterli
sekilde mentde kullanir.

Genel beslenme ilkeleri ¢cergevesinde, glinliik Tartisma, Sinav, Soru-Cevap, Sinav Tarihi:
alinmasi gereken kalori ve besin miktarina gore yag | Kavram Sorulari, Gorev Sinav Suresi: 40 Dakika
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kaynaklarini secerek dengeli ve yeterli sekilde
menude kullanir.

Genel beslenme ilkeleri gcergevesinde, giinliik
alinmasi gereken kalori ve besin miktarina gére
vitamin kaynaklarini segerek dengeli ve yeterli
sekilde menude kullanir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gorev

Genel beslenme ilkeleri gercevesinde, giinliik
alinmasi gereken kalori ve besin miktarina gére
mineral kaynaklarini secerek dengeli ve yeterli
sekilde mentde kullanir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gorev

Genel beslenme ilkeleri gcercevesinde, glinliik
alinmasi gereken kalori, besin ve su miktarina gére
su kaynaklarini secerek dengeli ve yeterli sekilde
meniide kullanir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gérev

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Sutla Tathlar (Pasta Yapim
Teknikleri Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Geleneksel ve diinya mutfaginda yapilan baslica
sutli tathlarin besin 6geleri agisindan mutfaktaki
yerini ve 6nemini agiklar

Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav

sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Geleneksel ve diinya mutfaginda yapilan baslica
sitlt tathlarin yapiminda kullanilan genel
malzemeleri ve 6zel malzemeleri listeler

Gozlem, Sinav

Is saghigi ve glvenligi tedbirlerini alarak hijyen
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore sitli
tathlarin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri
gerekli islem basamaklarini takip ederek hazirlar

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry

Chef

26




N

Gurriculum Development

Curriculum Development in Vocational Education and Training Schools

Satlu tathlarin yapiminda kullanilan arag ve
gereclerin, gerekli is saghgi givenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir

Gozlem, Kavram Sorulari

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak
ongorilen islem basamaklarini takip ederek
regetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve goriniimde geleneksel ve
uluslararasi mutfaga ait sttli tathlari hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glivenligi kurallari
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya
mutfaginda yapilan baslica siitli tatlilarin
porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini
temel sunum ilkelerine dayanarak uygular

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtara,
akran degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Meyve tatlilari (Pasta Yapim
Teknikleri Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan

baslica meyve tatlilarinin besin 6geleri agisindan
mutfaktaki yerini ve 6nemini aciklar

Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav

sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
baslica meyve tatlilarinin yapiminda kullanilan
genel malzemeleri ve 6zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

is saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gére meyve
tathlarinin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri
gerekli islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Meyve tatlilarinin yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Kavram Sorulari

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika
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Gerekli is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n | Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Dereceli puanlama anahtara, Sinav Tarihi:

gortlen islem basamaklarini takip ederek Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme, | akran degerlendirme formu, Sinav Suresi: 40 Dakika
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik, Sinav o6zdegerlendirme formu, sinav

renk, lezzet ve goriiniimde geleneksel mutfaga ait sorularini iceren belgeler

meyve tathlarini hazirlar.

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Sinav Tarihi:
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav Siresi: 40 Dakika
mutfaginda yapilan baslica meyve tatlilarinin Sinav

porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini

temel sunum ilkelerine dayanarak uygular
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4. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci i¢cin Degerlendirme Stratejisi Tablosu-9. Sinif

ikinci Donem

Donem # 2

Modiil Baghgi: Gida Mikroorganizma iliskisi
(Gida Mikrobiyolojisi Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Gidalardaki indikator mikroorganizmalari listeler

Odev, Sinav

Odev degerlendirme formu, sinav
sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Gidalarda mikroorganizma bulasma kaynaklarini
aciklar

Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Mikrobiyolojik bozulmayi engellemek igin alinmasi
gereken onlemleri listeler

Gosteri, Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saghig ve glivenligi tedbirlerini alarak farkh gida
orneklerindeki bozulma nedenlerini tayin eder

Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Gida zehirlenmelerini siniflandirir

Odev, Sinav

Odev degerlendirme formu, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Su ve Hava Hijyeni (Hijyen ve
Sanitasyon Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Modiil Bashgi:

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Gida isletmesinde kullanilan suyun 6zelliklerini
tanimlar

Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika
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Su kaynakli hastaliklari tanimlar. GoOzlem, Kavram Sorulari, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Hava ve hijyen iliskisini tanimlar. GoOzlem, Kavram Sorulari, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2
Modiil Bashgi: Gida Endustrisinde Kalite Yorumlar
Yonetim Sistemleri (Hijyen ve (Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
Sanitasyon Dersi) Degerlendirme Agiklamasi Degerlendirme Belgeleri veya bu diger OK'lari veya modiiller
Ogrenme Kazanimlari ile kimelenmis mi?)
Ulusal ve uluslararasi mevzuata (HACCP, 1SO, BRC, Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav Dereceli puanlama anahtari Sinav Tarihi:
IFS vb.) gore hijyen, hijyen, sanitasyon ve gida Sinav sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
glvenligi kurallarini agiklar.
Ulusal ve uluslararasi mevzuata (HACCP, 1SO, BRC, Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav Sinav Tarihi:
IFS vb.) gore toplu gida Uretimi yapilan yerlerde Sinav Siresi: 40 Dakika
hijyen, sanitasyon ve gida glivenligi kurallarini bilir.
Ulusal ve uluslararasi mevzuata (HACCP, 1SO, BRC, Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav Sinav Tarihi:
IFS vb.) gore toplu gida Uretimi yapilan yerlerde Sinav Siresi: 40 Dakika
¢alisma ortaminin hijyenini saglar.
Ulusal ve uluslararasi mevzuata (HACCP, I1SO, BRC, Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav Sinav Tarihi:
IFS vb.) gore toplu gida Uretimi yapilan yerlerde Sinav Siresi: 40 Dakika
ekipman hijyenini saglar.
Beslenme ile ilgili temel kavramlari bilir. Gozlem, Kavram Sorulari, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

e

Modiil Baghg: Gida Maddelerinden Numune Yorumlar

Alma (Laboratuvar Teknigi
Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Gida maddesinden kuralina ve teknigine uygun
numune alir.

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Numuneyi analize hazirlar.

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Bashgi: Laboratuvar Temel islemleri

(Laboratuvar Teknigi Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Coktirme ve olgunlastirma islemini yapar.

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Kristallendirme islemini yapar

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Yakma ve kil etme islemini yapar.

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Analiz hatalarini engeller.

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

Laboratuvarda Analiz Sonrasi
islemler (Laboratuvar Teknigi

Modiil Baghgi:
Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Laboratuvar ortaminin, arag gerecin, ekipmanin
temizligini ve bakimini yapar.

e

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Tartisma, Sinav

Laboratuvar kayitlarini tutar.

Gozlem, Gosteri, Kavram Sorulari

Laboratuvar atiklarini depolar.

Gozlem, Tartisma, Kavram
Sorulari

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari
Sinav sorularini iceren belgeler

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Bashgi: Doku (Temel Tasarim Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Ogrenci, kara kalem teknigi ile objeleri doku
yapisini dikkate alarak etiit yapabilir.

ile kimelenmis mi?)

Proje, Gosteri, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Guaj boya teknigi ile objeleri doku yapisini dikkate
alarak etit yapabilir.

Proje, Gosteri, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Dokulu objelerden yola ¢ikarak kara kalem teknigi
ile ylzey lGzerinde 6zglin doku yorumlari yapabilir.

Proje, Gosteri, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Ozgiin doku yorumlarini renklendirebilir.

Proje, Gosteri, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

Tek Kacis Noktali Perspektif
Cizim (Temel Tasarim Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Modiil Baghg:

e

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Teknik resimde kullanilan arag-geregleri kullanarak
teknige uygun olarak silindirin tek kagish perspektif
¢izim uygulamalari yapabilir.

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Teknik resimde kullanilan arag-geregleri kullanarak
teknige uygun farkli bakis noktalarindan i¢
mekanlarin tek kagisli perspektif ¢cizim uygulamalari
yapabilir.

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Teknik resimde kullanilan arag-geregleri kullanarak
teknige uygun farkli bakis noktalarindan dis
mekanlarin tek kagisli perspektif ¢cizim uygulamalari
yapabilir.

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Yil #

Modiil Bashgi: iki Kagis Noktal Perspektif Cizim
(Temel Tasarim Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

teknige uygun olarak silindirin iki kacisli perspektif
¢izim uygulamalarini yapabilir.

Teknik resimde kullanilan arag-gerecleri kullanarak

Proje, Gosteri, Sinav

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Teknik resimde kullanilan arag-gerecleri kullanarak
teknige uygun gercek goriinti tizerinde perspektif
analizi yapabilir.

Proje, Gosteri, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Teknik resimde kullanilan arag-gerecleri kullanarak
teknige uygun farkli bakis noktalarindan i¢
mekanlarin iki kacish perspektif ¢cizim uygulamalari
yapabilir.

Proje, Gosteri, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Teknik resimde kullanilan arag-geregleri kullanarak
teknige uygun farkli bakis noktalarindan dis
mekanlarin iki kagish perspektif ¢izim uygulamalari
yapabilir.

Proje, Gosteri, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi

: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Baghgi:

Besin Gruplari (Temel Beslenme
Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Porsiyon miktarini tespit ederken kullanmasi
gereken besin gruplarini listeler.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gérev

Porsiyon miktarini tespit ederken, et, yumurta kuru
baklagiller ve yagli tohumlar yeterli ve dengeli
sekilde mentde kullanir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gérev

Porsiyon miktarini tespit ederken, siit ve tirevlerini
yeterli ve dengeli sekilde menide kullanir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gérev

Porsiyon miktarini tespit ederken, tahil ve
tirevlerini yeterli ve dengeli sekilde menide
kullanir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gérev

Porsiyon miktarini tespit ederken, sebze ve
meyveleri yeterli ve dengeli sekilde menide
kullanir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gérev

Porsiyon miktarini tespit ederken, yag ve sekerleri
yeterli ve dengeli sekilde menide kullanir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gérev

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi

: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi

: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi

: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi

: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi

: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi

: 40 Dakika
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Donem # 2

Modiil Baghg: Dengeli Beslenme Kurallari
(Temel Beslenme Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

e

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Mendilerinde tiim besin 6gelerine ve besin
gruplarina dengeli ve yeterli sekilde yer verir.

Tartisma, Sinav, Soru-Cevap,
Kavram Sorulari, Gorev

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Bashgi: Tahil Tathlari (Pasta Yapim

Teknikleri Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
baslica tahil tathlarinin besin 6geleri agisindan
mutfaktaki yerini ve 6nemini agiklar

Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
baslica tahil tathlarinin yapiminda kullanilan genel
malzemeleri ve 6zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,

sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore tahil
tathlarinin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri
gerekli islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Tahil tathlarinin yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Kavram Sorulari

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve goriinimde geleneksel mutfaga ait
tahil tathlarini hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Hijyen, sanitasyon ve gida giivenligi kurallari
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya
mutfaginda yapilan baslica tahil tathilarinin
porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini
temel sunum ilkelerine dayanarak uygular

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Baghgi: Kolay Hamur isleri (Pasta Yapim

Teknikleri Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
baslica kolay hamur islerinin besin 6geleri
acisindan mutfaktaki yerini ve 6nemini agiklar

Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
baslica kolay hamur islerinin yapiminda kullanilan
genel malzemeleri ve 6zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore kolay
hamur islerinin yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri gerekli islem basamaklarini takip ederek
hazirlar.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Kolay hamur islerinin yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Kavram Sorulari

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve gériinimde geleneksel mutfaga ait
kolay hamur islerinin hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Sinav Tarihi:
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav Suresi: 40 Dakika
mutfaginda yapilan baslica kolay hamur islerinin Sinav
porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini
temel sunum ilkelerine dayanarak uygular
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5. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci Modiil Degerlendirme Tablosu-10. Sinif

Birinci Donem

v HIIN
Mayal Hamurlardan Uriinler Hazirlama (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)
Ogrenme Alani Degerlendirme Tirl
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Gerekli is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n v v v v Vv GOzlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gorilen islem basamaklarini takip ederek recetesine Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
uygun olacak sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve
goriinimde mayalandirarak yapilan hamurlardan Grtnler
hazirlar.
Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica v v v Gozlem, Sinav
mayali hamur yapiminda kullanilan genel malzemelerin
ve 6zel malzemeleri listeler.

Modul Degerlendirme Tablosu

Modiil# Baslik

Ogrenme Ciktilari

Degerlendirme yontemi

Mayali hamurlarin yapiminda kullanilan 6zellikli arag ve v v v Gozlem, Sinav

ekipmanin islevlerini bilir.

is saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, v v v V4 V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina goére mayali Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri gerekli
islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

Mayali hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri, N4 N4 N4 N4 N4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gerekli is saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak amacina Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
uygun ve dogru sekilde kullanir.

Hijyen, sanitasyon ve gida glivenligi kurallar v Vv Vv Vv V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

yapilan drinlerin porsiyonlamasini, sunulmasini ve
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak uygular.
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Modiil# CEN[IG Hamur Tatlilar (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri . : . .

N _ - . Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica v v v Gozlem, Sinav
hamur tatlilarinin besin 6geleri agisindan mutfaktaki yerini
ve dnemini agiklar.
Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica Vv V4 N4 Gozlem, Sinav
hamur tatlilarinin yapiminda kullanilan genel malzemelerin
ve O0zel malzemeleri listeler.

Ogrenme Ciktilar

Hamur tathilarinin yapiminda kullanilan 6zellikli arag ve v v v Gozlem, Sinav

ekipmanin islevlerini bilir.

is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, sanitasyon v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
ve gida givenligi kurallarina gére hamurlu tatlilarin Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

yapiminda kullanilan arag ve geregleri gerekli islem
basamaklarini takip ederek hazirlar.

Hamurlu tatlilarin yapiminda kullanilan arag ve geregleri, v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak amacina Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n gorilen v v v v V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
islem basamaklarini takip ederek recetesine uygun olacak Portféyi, Ozdegerlendirme, Sinav

sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve goriinimde
mayalandirmadan yapilan hamurlardan tatlilar hazirlar.
Hijyen, sanitasyon ve gida givenligi kurallari dogrultusunda Vv Vv Vv Vv V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan baslica Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
hamur tatlilarinin porsiyonlamasini, sunulmasini ve
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak uygular.
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Gurriculum Development

Modiil# CEHN' M Kiitle Olciimi (Maddelerde Temel Degisimler ve Olgiimler Dersi)

. o" Al D v I d- T.. P

Ogrenme Ciktilari . .grenme. ani “ egerlendirme 'l'JrU Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg

Maddenin uluslararasi birimlere gore kitle 6lcim yapar. N4 N4 v v Gosteri, Odev, Sinav

Maddede net-briit-dara hesaplamalari yapar. v V4 N4 Gosteri, Odev, Sinav

Baslik

Modul#

Ogrenme Ciktilan

Beceri

Yeterlilik

Degerlendirme yontemi

Uluslararasi birimlere gére maddenin hacim olgimina v v v v Odev, Soru-Cevap, Kavram Sorulari
yapar.

Boyutlari belli (kiip, dikdortgen prizmasi, silindir, kiire, v v v Odev, Soru-Cevap, Kavram Sorulari
piramit, koni)katilarin hacmini olger.

Boyutlari belli olmayan katilarin hacmini dlger. v v v Odev, Soru-Cevap, Kavram Sorulari

Baslik

Modul#

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

Degerlendirme yontemi

Beceri

Yeterlilik

Boyutlari bilinen katilarda, yogunluk 6lciimi yapar. v v V4 Soru-Cevap, Odev, Sinav

Boyutlari bilinmeyen katilarda yogunluk dlcimi yapar. Vv Vv V4 Soru-Cevap, Odev

Laktodansimetre ile siitte yogunluk olger. Vv Vv V4 Gozlem, Gosteri, Sinav

Alkolmetre ile alkol yogunlugu olcer. Vv Vv V4 Gozlem, Gosteri, Sinav

Piknometre ile sivilarin yogunlugunu olcer. Vv Vv V4 Gozlem, Gosteri, Arastirma, Sinav

Sivilarin viskozitesini olger. V4 V4 V4 Gozlem, Gosteri, Proje, Sinav
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WW Karbonhidratlar (Gida Kimyasi Dersi)

-, Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri . : . :

Ogrenme Ciktilari : .g _ - & . Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg

Bilimsel yontemlere uygun olarak karbonhidratlarin yapilari, N4 v N4 Gosteri, Odev, Sinav

cesitleri, genel 6zellikleri ve viicuttaki gérevlerini tanimlar.

Bilimsel yontemlere uygun olarak karbonhidratlarin fiziksel v Vv v Gosteri, Odev, Sinav

ve kimyasal 6zelliklerini 6rneklerle agiklar.

Modiil# CENIM Lipitler (Gida Kimyasi Dersi)

Ogrenme Ciktilan B”(g)igrenBre’r: AIaY::rmik Sgilgjzrlendlrme;';rr:c Degerlendirme yontemi
Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin yapilari, gesitleri, v Vv Vv Gésteri, Odev, Sinav
genel 6zellikleri ve viicuttaki gérevlerini tanimlar.

Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin fiziksel ve v v v Gosteri, Odev, Sinav
kimyasal 6zelliklerini 6rneklerle gosterir.

Modiil# CEHIGM Proteinler (Gida Kimyasi Dersi)

s Ogrenme Alani . ) ) :
Ogrenme Ciktilari ﬁ Degerlendirme yontemi
Bilimsel yontemlere uygun olarak proteinlerin yapilarini, v v V4 Gosteri, Odev, Sinav
cesitlerini, genel 6zelliklerini ve viicuttaki gérevlerini

tanimlar.

Bilimsel yontemlere uygun olarak proteinlerin fiziksel ve Vv Vv V4 Gosteri, Odev, Sinav
kimyasal 6zelliklerini 6rneklerle agiklar.
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Modul#

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

Bilgi Beceri

Yeterlilik

CEHIG Gida Muhafaza Teknikleri (Muhafaza ve Ambalajlama Dersi)

Degerlendirme Turd

Degerlendirme yontemi

Gidanin bozulma ve muhafaza yéntemlerini agiklar.

Sonug

Sireg

Soru-Cevap, Odev, Sinav

Teknigine uygun olarak isil islem uygulama yontemlerini
aciklar.

Soru-Cevap, Odev, Sinav

Su aktivitesinin kontroltni agiklar.

Soru-Cevap, Tartisma, Kavram Sorulari

Koruyucu madde ilavesini agiklar.

Soru-Cevap, Tartisma

Gidanin depolanmasinda kullanilan kontroll ve modifiye
atmosfer teknigini agiklar.

Soru-Cevap, Tartisma, Sinav, Kavram
Sorulari

Isinlama yéntemini agiklar.

Odev, Soru-Cevap, Kavram Sorulari

Gida muhafazasinda yeni yontemleri aciklar.

R AN RN

Tartisma, Proje, Soru-Cevap, Odev

Standartlara uygun depo kosullarinin ve depodaki triinlerin
kontrollni yapar

NENENEEN NN EENIN

NN EEN NN NN

Tartisma, Soru-Cevap, Sinav

Moduil#

Baslik

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

Beceri

Yeterlilik

Mikrobiyolojik Analizlere Hazirlk (Gidalarda Mikrobiyolojik Analizler Dersi)
Degerlendirme Tiri

Degerlendirme yontemi

Laboratuvar kurallarini listeler v v V4 Grup Calismasi, Sinav
Laboratuvar arag gereglerini ve uygulama alanlarini agiklar v v V4 Gosteri, Soru-Cevap, Sinav
Sterilizasyon tiplerini listeler Vv Vv V4 Odev, Sinav
is saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak diliisyon ¢ozeltisi Vv Vv V4 Deney, Sinav
hazirlayarak dillisyon islemini uygular
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Modul#

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

Bilgi Beceri

Yeterlilik

CENIG Besiyeri Hazirlama (Gidalarda Mikrobiyolojik Analizler Dersi)

Degerlendirme Turd

Sonug

Sireg

Degerlendirme yontemi

Besiyeri tiplerini aciklar N4 v N4 Soru-Cevap, Sinav
Mikroorganizmaya uygun besiyerini seger v v v Soru-Cevap, Odev, Sinav
is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak besiyeri hazirlar V4 Vv v Deney, Sinav

Etikette yer almasi gereken bilgileri listeler v Vv v Grup Galismasi, Sinav

Modul#

Ogrenme Ciktilan

Ogrenme Alani

Bilgi Beceri

Yeterlilik

CEHILG Mikrobiyolojik Numune Hazirlama (Gidalarda Mikrobiyolojik Analizler Dersi)

Degerlendirme Tiri

Sonug

Sireg

Degerlendirme yontemi

Ornekleme planlarini karsilastirir v v Odev, Sinav
Uygulama alanindan aseptik calisma teknigini kullanarak v v v Deney, Sinav
ornege uygun sekilde numune almak

Homojenizasyon araglarini listeler v v Odev, Sinav
Orneklere homojenizasyon islemlerini uygular v v v Deney, Sinav

Baslik

Modul#

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

Beceri

Yeterlilik

Degerlendirme yontemi

Ekim yontemlerini agiklar Vv Vv Odev, Sinav

Aseptik calisma teknigine uygun sekilde 6rnege ve Vv Vv V4 Gosteri, Deney, Sinav

mikroorganizmaya uygun ekim yontemini secerek uygular

Mikroorganizmaya uygun inkiibasyon normlarini secer v v v Gosteri, Deney, Sinav

Kaltir tiplerini karsilastirir v v v Soru-Cevap, Sinav
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6. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci Modiil Degerlendirme Tablosu-10. Sinif

ikinci Donem

T 0 |

Ozlegtirerek Yapilan Hamurlardan Uriinler Hazirlama (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

Modul Degerlendirme Tablosu

Modil# [N Basik

- Ogrenme Alan Degerlendirme Tird
Ogrenme Ciktilari - & : : - 5 I u 5 Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Gerekli is saghigi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n V4 v Vv Vv v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gorilen islem basamaklarini takip ederek recetesine Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

uygun olacak sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve
goriinimde 6zlestirilerek yapilan hamurlardan Grinler
hazirlar.

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yer alan v v v Gozlem, Sinav
Ozlestirilerek yapilan hamurlarda kullanilan genel
malzemelerin ve 6zel malzemeleri listeler.

Ozlestirilerek yapilan hamurlarin yapiminda kullanilan v v v Gozlem, Sinav

ozellikli arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

is saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, v v v V4 V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore oOzlestirilerek Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

yapilan hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri
gerekli islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

Ozlestirilerek yapilan hamurlarin yapiminda kullanilan N4 N4 N4 N4 N4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
arag ve gerecleri, gerekli is saghgi ve glvenligi tedbirlerini Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari v Vv Vv Vv V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

yapilan drinlerin porsiyonlamasini, sunulmasini ve
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak uygular.
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Modul#

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

CENIM Pisirilerek Yapilan Hamurlar (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)
Degerlendirme Tiri

Degerlendirme yontemi

Bilgi

Beceri

Yeterlilik

Sonug

Sireg

geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan Urinlerin
porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini temel sunum
ilkelerine dayanarak uygular.

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n gorilen Vv Vv Vv V4 v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
islem basamaklarini takip ederek regetesine uygun olacak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve gériinimde

pisirilerek yapilan hamurlardan trlnler hazirlar.

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yer alan Vv V4 N4 Gozlem, Sinav

pisirilerek yapilan hamurlarda kullanilan genel malzemelerin

ve 6zel malzemeleri listeler.

Pisirilerek yapilan hamurlarin yapiminda kullanilan 6zellikli v v V4 Gozlem, Sinav

arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, sanitasyon v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
ve gida givenligi kurallarina gore pisirilerek yapilan Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri gerekli

islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

pisirilerek yapilan hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari dogrultusunda v v v v V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit

Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

Modul#

Ogrenme Ciktilari

Ogrenme Alani

:ENIIQM Madde (Maddelerde Temel Degisimler ve Olgiimler Dersi)

Degerlendirme Tiri

Degerlendirme yontemi

Bilgi

Beceri

Yeterlilik

Sonug

Sireg

Maddenin siniflandirmasini yapar. v v v Kavram Sorulari, Odev

Heterojen ve homojen karisimlari aciklar. v v v Kavram Sorulari, Odev

Maddenin hallerinin 6zelliklerini karsilastirir. N4 N4 N4 Soru-Cevap, Sinav
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Modul# CESI@M s, Sicaklik ve Hal Degisimi (Maddelerde Temel Degisimler ve Olgiimler Dersi)
Ogrenme Ciktilari .O.grenme. Alani - Degerlendirme T,l,Jru Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Sicaklik ve 1si birimlerini bilir. N4 v N4 Odev, Sinav
Viskozite, buhar basinci, buharlagsma, kaynama olaylarini v v v Soru-Cevap, Odev
aciklar.
Maddenin hal degisim grafiklerini gizer. Vv V4 N4 Odev, Gézlem
Fiziksel ve kimyasal degisimlerin farklarini karsilastirir ve v v Vv Kavram Sorulari, Gézlem, Sinav
ornekler verir.

Modiil# |44 XSS Vitamin ve Mineraller (Gida Kimyasi Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug S[jreg
Bilimsel ydontemlere uygun olarak vitaminlerin yapilarini, v v v Gésteri, Odev, Sinav
cesitlerini, fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini, vicuttaki
gorevleri ve gida Uretiminde kullanim alanlarini agiklar.
Bilimsel yontemlere uygun olarak minerallerin V4 V4 V4 Gosteri, Odev, Sinav
yaplilarini, ¢esitlerini, fiziksel ve kimyasal dzelliklerini,
vicuttaki gorevleri ve gida uretiminde kullanim
alanlarini agiklar.

Ogrenme Ciktilar Degerlendirme yontemi

Modiil# CEHIGM Enzimler (Gida Kimyasi Dersi)

o Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri o : .. :
Ogrenme Ciktilari ﬁg— Degerlendirme yontemi
Bilimsel yontemlere gore enzim yapisini agiklar. v v v Gosteri, Odev, Sinav
Bilimsel yontemlere gore enzim faaliyetlerini kontrol altina v v v Gosteri, Odev, Sinav

alma yollarini agiklar.
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Moduil# m CEHIGM Su (Gida Kimyasi Dersi)

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

Bilgi Beceri Yeterlilik

Degerlendirme Turd

Degerlendirme yontemi

Sonug

Sireg

suyu, su
kirliligini ve suyun kimyasal yapisinin diizeltilmesi
yontemlerini izah eder.

insani tiiketim amagli sular hakkindaki yénetmelige ve v v v Gésteri, Odev, Sinav
bilimsel yontemlere uygun olarak icilebilir suyun

ozelliklerini tarif eder.

Bilimsel yontemlere uygun olarak gida bilesimindeki v v v Gésteri, Odev, Sinav

Moduil# CEHILGM Gida Ambalajlama Teknikleri (Muhafaza ve Ambalajlama Dersi)

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

Degerlendirme Tiri

Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik

Sonug

Sureg

Ambalaj ve gida iliskisini agiklar. v v v Kavram Sorulari, Odev, Soru-Cevap
Alaniile ilgili cografi isaretleri agiklar. v v V4 Kavram Sorulari, Odev, Soru-Cevap
Cam ambalajin 6zelliklerini ve gidada kullanim alanlarini v v V4 Gosteri, Gozlem, Arastirma
aciklar.
Kagit ve ahsap ambalajlarin 6zelliklerini ve gidalarda v v V4 Tartisma, Arastirma, Odev, Soru-Cevap
kullanim alanlarini agiklar.
Metal ve aliminyum ambalajlarin 6zelliklerini ve gidalarda Vv Vv V4 Tartisma, Arastirma, Odev, Soru-Cevap
kullanim amacini aciklar.
Plastik ve plastik esasli ambalajlarin 6zelliklerini ve gidalarda Vv Vv V4 Tartisma, Gosteri, Odev, Sinav
kullanim alanlarini agiklar.
Cok kath ambalajlarin 6zelliklerini ve gidalarda kullanim v v v Tartisma, Arastirma, Odev, Soru-Cevap
alanlarini agiklar.
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7. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci icin Degerlendirme Stratejisi Tablosu-10. Sinif

Birinci Donem

Donem # 1

Modiil Baghgi: Mayal Hamurlardan Uriinler

Hazirlama (Pasta Yapim
Teknikleri Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Gerekli is saghigi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve gériinimde mayalandirarak yapilan
hamurlardan urinler hazirlar.

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini igeren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
baslica mayali hamur yapiminda kullanilan genel
malzemelerin ve 6zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

Mayali hamurlarin yapiminda kullanilan 6zellikli
arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore mayali
hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri
gerekli islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Mayali hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri, gerekli is saghgi ve givenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya
mutfaginda yapilan Griinlerin porsiyonlamasini,

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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sunulmasini ve saklanmasini temel sunum
ilkelerine dayanarak uygular.

Donem # 1

Modiil Baghgi: Hamur Tatlilar (Pasta Yapim

Teknikleri Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
baslica hamur tathlarinin besin 6geleri agisindan
mutfaktaki yerini ve 6nemini aciklar.

Gozlem, Sinav

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
baslica hamur tathlarinin yapiminda kullanilan
genel malzemelerin ve 6zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

Hamur tatlilarinin yapiminda kullanilan 6zellikli
arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore
hamurlu tatlilarin yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri gerekli islem basamaklarini takip ederek
hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hamurlu tatlilarin yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri, gerekli is saghgi ve giivenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve gériinimde mayalandirmadan
yapilan hamurlardan tathlar hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyi, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1

Kitle Olgiimi (Maddelerde
Temel Degisimler ve Olgiimler

Modiil Baghgi:
Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Maddenin uluslararasi birimlere gore kitle 6l¢lim
yapar.

Degerlendirme Agiklamasi

Gosteri, Odev, Sinav

Maddede net-briit-dara hesaplamalari yapar.

Gosteri, Odev, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Hacim Ol¢iimii (Maddelerde
Temel Degisimler ve Olctimler
Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Modiil Bashgi:

Uluslararasi birimlere gére maddenin hacim
Olcimina yapar.

Degerlendirme Agiklamasi

Odev, Soru-Cevap, Kavram

Sorulari

Boyutlari belli (kiip, dikdértgen prizmasi, silindir,
kiire, piramit, koni)katilarin hacmini dlcer.

Odev, Soru-Cevap, Kavram
Sorulari

Boyutlari belli olmayan katilarin hacmini dlger.

Odev, Soru-Cevap, Kavram
Sorulari

Degerlendirme Belgeleri

Odev degerlendirme formu, sinav

sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1

Hacim Ol¢iimi (Maddelerde
Temel Degisimler ve Ol¢iimler
Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Modiil Baghg:

Boyutlari bilinen katilarda, yogunluk 6l¢iimi yapar.

e

Degerlendirme Agiklamasi

Soru-Cevap, Odev, Sinav

Boyutlari bilinmeyen katilarda yogunluk dlgimi
yapar.

Soru-Cevap, Odev

Laktodansimetre ile siitte yogunluk olger.

Gozlem, Gosteri, Sinav

Alkolmetre ile alkol yogunlugu olcer.

Gozlem, Gosteri, Sinav

Piknometre ile sivilarin yogunlugunu 6lcer.

Gozlem, Gosteri, Arastirma, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sivilarin viskozitesini olger.

Gozlem, Gosteri, Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Karbonhidratlar (Gida Kimyasi
Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Modiil Bashgi:

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Bilimsel ydntemlere uygun olarak karbonhidratlarin | Gésteri, Odev, Sinav

yapilari,
cesitleri, genel 6zellikleri ve viicuttaki gérevlerini
tanimlar.

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari
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Bilimsel yontemlere uygun olarak karbonhidratlarin
fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini 6rneklerle agiklar.

Gosteri, Odev, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Baghgi:

Lipitler (Gida Kimyasi Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin yapilari,
cesitleri, genel ozellikleri ve viicuttaki gorevlerini
tanimlar.

Gosteri, Odev, Sinav

Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin fiziksel
ve kimyasal 6zelliklerini 6rneklerle gosterir.

Gosteri, Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Proteinler (Gida Kimyasi Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Bilimsel yontemlere uygun olarak proteinlerin
yapilarini, cesitlerini, genel 6zelliklerini ve vicuttaki
gorevlerini tanimlar.

Gosteri, Odev, Sinav

Bilimsel yontemlere uygun olarak proteinlerin
fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini 6rneklerle agiklar.

Gosteri, Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav

sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1

e

Degerlendirme Agiklamasi

Gida Muhafaza Teknikleri
(Muhafaza ve Ambalajlama
Dersi)

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Modiil Baghg:

Degerlendirme Belgeleri

Ogrenme Kazanimlari

ile kimelenmis mi?)

Gidanin bozulma ve muhafaza yéntemlerini aciklar. | Soru-Cevap, Odev, Sinav Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika

— - = odev degerlendirme formlari —

Teknigine uygun olarak isil islem uygulama Soru-Cevap, Odev, Sinav Sinav Tarihi:
yontemlerini aciklar. Sinav Siresi: 40 Dakika

Su aktivitesinin kontrolina agiklar. Soru-Cevap, Tartisma, Kavram Sinav Tarihi:
Sorulari Sinav Siiresi: 40 Dakika

Koruyucu madde ilavesini agiklar. Soru-Cevap, Tartisma Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Gidanin depolanmasinda kullanilan kontroli ve Soru-Cevap, Tartisma, Sinav, Sinav sorularini igeren belgeler Sinav Tarihi:
modifiye atmosfer teknigini agiklar. Kavram Sorulari Sinav Siiresi: 40 Dakika

Isinlama yéntemini aciklar. Odev, Soru-Cevap, Kavram Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
Sorulari sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika

— - - o0dev degerlendirme formlari —

Gida muhafazasinda yeni yontemleri aciklar. Tartisma, Proje, Soru-Cevap, Sinav Tarihi:
Odev Sinav Siiresi: 40 Dakika

Standartlara uygun depo kosullarinin ve depodaki Tartisma, Soru-Cevap, Sinav Sinav Tarihi:
Grlnlerin kontrolini yapar Sinav Siresi: 40 Dakika
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Donem # 1

Modiil Baghgi: Mikrobiyolojik Analizlere

Hazirhk (Gidalarda

Ogrenme Kazanimlari

Laboratuvar kurallarini listeler

e

Degerlendirme Agiklamasi

Grup Galismasi, Sinav

Laboratuvar arag gereglerini ve uygulama alanlarini
aciklar

Gosteri, Soru-Cevap, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sterilizasyon tiplerini listeler

Odev, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saghig ve glivenligi tedbirlerini alarak diliisyon
¢Ozeltisi hazirlayarak diltisyon islemini uygular

Deney, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Besiyeri Hazirlama (Gidalarda
Mikrobiyolojik Analizler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Besiyeri tiplerini agiklar

Soru-Cevap, Sinav

Mikroorganizmaya uygun besiyerini secer

Soru-Cevap, Odev, Sinav

is saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak besiyeri
hazirlar

Deney, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav

sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Etikette yer almasi gereken bilgileri listeler

Grup Calismasi, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Baghgi:

Mikrobiyolojik Numune
Hazirlama (Gidalarda
Mikrobiyolojik Analizler Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Ornekleme planlarini karsilastirir

Degerlendirme Agiklamasi

Odev, Sinav

Uygulama alanindan aseptik calisma teknigini
kullanarak 6rnege uygun sekilde numune almak

Deney, Sinav

Homojenizasyon araglarini listeler

Odev, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Orneklere homojenizasyon islemlerini uygular

Deney, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Kiltir Elde Etme (Gidalarda
Mikrobiyolojik Analizler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

vil#

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Ekim yontemlerini agiklar

Odev, Sinav

Aseptik calisma teknigine uygun sekilde 6rnege ve
mikroorganizmaya uygun ekim yontemini secerek
uygular

Gosteri, Deney, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika
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Mikroorganizmaya uygun inkiibasyon normlarini
secer

Gosteri, Deney, Sinav

Kdltir tiplerini karsilagtirir

Soru-Cevap, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry

Chef

56



Gurriculum Development

Curriculum Development in Vocational Education and Training Schools

8. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci icin Degerlendirme Stratejisi Tablosu-10. Sinif

ikinci Donem

Donem # 2

Ozlestirerek Yapilan
Hamurlardan Uriinler Hazirlama
(Pasta Yapim Teknikleri Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Modiil Baghgi:

Gerekli is saghigi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve goriinimde Ozlestirilerek yapilan
hamurlardan urinler hazirlar.

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek

veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yer alan
Ozlestirilerek yapilan hamurlarda kullanilan genel
malzemelerin ve 6zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

Ozlestirilerek yapilan hamurlarin yapiminda

kullanilan 6zellikli arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore
Ozlestirilerek yapilan hamurlarin yapiminda
kullanilan arag ve gerecleri gerekli islem
basamaklarini takip ederek hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Ozlestirilerek yapilan hamurlarin yapiminda
kullanilan arag ve gerecleri, gerekli is sagligi ve
glvenligi tedbirlerini alarak amacina uygun ve
dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari
dogrultusunda geleneksel mutfakta ve diinya
mutfaginda yapilan Griinlerin porsiyonlamasini,

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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sunulmasini ve saklanmasini temel sunum
ilkelerine dayanarak uygular.

Donem # 2

Modiil Baghgi: Pisirilerek Yapilan Hamurlar
(Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Gerekli is saghigi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve goriiniimde pisirilerek yapilan
hamurlardan urinler hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini igeren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yer alan
pisirilerek yapilan hamurlarda kullanilan genel
malzemelerin ve 6zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

Pisirilerek yapilan hamurlarin yapiminda kullanilan
ozellikli arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore
pisirilerek yapilan hamurlarin yapiminda kullanilan
arag ve gerecleri gerekli islem basamaklarini takip
ederek hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

pisirilerek yapilan hamurlarin yapiminda kullanilan
aragve

gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glivenligi kurallari
dogrultusunda

geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
Urdnlerin

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini
temel sunum ilkelerine dayanarak uygular.

Donem # 2

Modiil Baghgi: Madde (Maddelerde Temel
Degisimler ve Olgiimler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Maddenin siniflandirmasini yapar.

Kavram Sorulari, Odev

Heterojen ve homojen karisimlari agiklar.

Kavram Sorulari, Odev

Maddenin hallerinin 6zelliklerini karsilastirir.

Soru-Cevap, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Bashgi: Is1, Sicaklik ve Hal Degisimi

(Maddelerde Temel Degisimler

ve Olgiimler Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Sicaklik ve 1s1 birimlerini bilir.

Degerlendirme Agiklamasi

Odev, Sinav

Viskozite, buhar basinci, buharlasma, kaynama
olaylarini agiklar.

Soru-Cevap, Odev

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav

sorularini iceren belgeler

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:

Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Maddenin hal degisim grafiklerini cizer.

Odev, Gozlem

Gozlem formu ve dereceli
puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika
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Fiziksel ve kimyasal degisimlerin farklarini
karsilastirir ve érnekler verir.

Kavram Sorulari, Gézlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Baghgi: Vitamin ve Mineraller (Gida
Kimyasi Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Bilimsel yontemlere uygun olarak vitaminlerin
yapilarini, gesitlerini, fiziksel ve kimyasal
ozelliklerini, viicuttaki gérevleri ve gida Gretiminde
kullanim alanlarini agiklar.

Gosteri, Odev, Sinav

Bilimsel yontemlere uygun olarak minerallerin
yapilarini, gesitlerini, fiziksel ve kimyasal
ozelliklerini, viicuttaki gérevleri ve gida Gretiminde
kullanim alanlarini agiklar.

Gosteri, Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Bashgi: Enzimler (Gida Kimyasi Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lar1 veya modiiller

ile kimelenmis mi?)

Bilimsel yontemlere gére enzim yapisini agiklar.

Gosteri, Odev, Sinav

Bilimsel yontemlere gore enzim faaliyetlerini
kontrol altina alma yollarini agiklar.

Gosteri, Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav

sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

Modiil Baghg: Su (Gida Kimyasi Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

e

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

insani tiiketim amaclh sular hakkindaki ydnetmelige
ve bilimsel yontemlere uygun olarak igilebilir suyun
oOzelliklerini tarif eder.

Gosteri, Odev, Sinav

Bilimsel yontemlere uygun olarak gida
bilesimindeki suyu, su kirliligini ve suyun kimyasal
yapisinin diizeltilmesi yontemlerini izah eder.

Gosteri, Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Bashgi: Gida Ambalajlama Teknikleri

(Muhafaza ve Ambalajlama
Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Ambalaj ve gida iliskisini agiklar.

Degerlendirme Agiklamasi

Kavram Sorulari, Odev, Soru-
Cevap

Alaniile ilgili cografi isaretleri agiklar.

Kavram Sorulari, Odev, Soru-
Cevap

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav

sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

Sinav Tarihi:

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Cam ambalajin 6zelliklerini ve gidada kullanim
alanlarini agiklar.

Gosteri, Gozlem, Arastirma

Kagit ve ahsap ambalajlarin 6zelliklerini ve
gidalarda kullanim alanlarini agiklar.

Tartigma, Arastirma, Odev, Soru-
Cevap

Metal ve aliminyum ambalajlarin 6zelliklerini ve
gidalarda kullanim amacini agiklar.

Tartigsma, Arastirma, Odev, Soru-
Cevap

Dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Plastik ve plastik esasli ambalajlarin dzelliklerini ve | Tartisma, Gosteri, Odev, Sinav Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
gidalarda kullanim alanlarini agiklar. sorularini iceren belgeler Sinav Suresi: 40 Dakika
- TP = odev degerlendirme formlari —
Cok kath ambalajlarin 6zelliklerini ve gidalarda Tartisma, Arastirma, Odev, Soru- Sinav Tarihi:
kullanim alanlarini agiklar. Cevap Sinav Suresi: 40 Dakika
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9. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci Modiil Degerlendirme Tablosu-11. Sinif

Birinci Donem

Modul Degerlendirme Tablosu

Modil# [ Basik

Ogrenme Ciktilari

Biskivi ve Kurabiyeler (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)
Ogrenme Alani Degerlendirme Tirl

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Gerekli is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n v v v v Vv GOzlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gorilen islem basamaklarini takip ederek recetesine Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
uygun olacak sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve
goriinimde Biskiivi ve Kurabiyeler hazirlar.
Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan biskivi v v V4 Gozlem, Sinav
ve kurabiyelerin yapiminda kullanilan genel malzemelerin
ve 6zel malzemeleri listeler.

Degerlendirme yontemi

Biskivi ve kurabiyeleri yapiminda kullanilan 6zellikli arag v v v Gozlem, Sinav

ve ekipmanin islevlerini bilir.

is saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, v v v v V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore biskivi ve Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

kurabiyelerin yapiminda kullanilan arag ve geregleri
gerekli islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

Biskuvi ve kurabiyelerin yapiminda kullanilan arag ve v v v v V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari v Vv Vv Vv V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
dogrultusunda Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

yapilan drinlerin
porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini temel
sunum ilkelerine dayanarak uygular.
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Modul# m CESIIGM Tart, Tartolet ve Paylar (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)
Ogrenme Ciktilari .O.grenme. Alani - Degerlendirme T,l,Jru Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Receteye gore kullanilacak ic malzemeyi hazirlar. Vv Vv Vv V4 v Gozlem
Tart-tartolet ve Pay yapiminda kullanilan 6zellikli arag ve v Vv v Gozlem, Sinav
ekipmanin islevlerini bilir.
is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, sanitasyon v v v v Vv GoOzlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
ve gida givenligi kurallarina gore Tart-Tartolet ve pay Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
yapiminda kullanilan arag ve geregleri gerekli islem
basamaklarini takip ederek hazirlar.
Tart- tartolet ve pay yapiminda kullanilan arag ve geregleri, v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak amacina Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
uygun ve dogru sekilde kullanir.
Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n gorilen v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
islem basamaklarini takip ederek recetesine uygun olacak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve gortiniimde Tart-
tartélet ve pay hazirlar.
Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari dogrultusunda v v v v V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
tart-tartolet ve paylarin porsiyonlamasini, sunulmasini ve Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak uygular.

Modul#

Baslik

Ogrenme Ciktilari

Ogrenme Alani

Beceri Yeterlilik

-~ | .. Degerlendirme yontemi

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n gorilen Vv Vv Vv Vv V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
islem basamaklarini takip ederek recetesine uygun olacak Portféyi, Ozdegerlendirme, Sinav
sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve goriiniiminde yagh
hamurlardan drinler hazirlar.
Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yer alan yagh v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
hamurlarda kullanilan genel malzemelerin ve 6zel Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
malzemeleri listeler.
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Yagh hamurlarin yapiminda kullanilan 6zellikli arac ve v v v GoOzlem, Sinav
ekipmanin islevlerini bilir.
is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, sanitasyon v v v v N4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
ve gida givenligi kurallarina gére yagh hamurlarin yapiminda Portfoyi, Ozdegerlendirme, Sinav

kullanilan arag ve gerecleri gerekli islem basamaklarini takip
ederek hazirlar.

Yagh hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve v v v v Vv GoOzlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
geregleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari dogrultusunda v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan Urinlerin Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini temel sunum
ilkelerine dayanarak uygular.

Moduil# CES[GM Mol Kavrami (Maddelerde Temel Degisimler ve Olgiimler Dersi)

A Og Al Degerlendi Tard

Ogrenme Ciktilari grenBr:j a::elrlmk eseriendirme 1 Degerlendirme yontemi
Mol, hacim, kiitle, molekdl sayisi hesaplarini yapar. v v V4 Odev, Soru-Cevap

Atom agirligi ve formul bulma hesaplamalarini yapar. v v V4 Odev, Soru-Cevap, Sinav

Modiil# Bashk

0 0g Al
Ogrenme Ciktilar _ Ogrenme Alani |

Beceri Yeterlilik

-~ | .. Degerlendirme yontemi

Kimyasal reaksiyonlarin denklestirilmesini ve Vv Vv V4 Odev, Soru-Cevap
siniflandiriilmasini yapar.

Kimyasal reaksiyonlarda denklemli gecis problemleri ve v v v Odev, Soru-Cevap- Sinav
artan madde problemlerini ¢ozer.
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Modul#

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

CESIGM Cozeltiler (Maddelerde Temel Degisimler ve Olgiimler Dersi)
Degerlendirme Tiri

Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri

Yeterlilik

Sonug

Sireg

seyreltme ile istenen konsantrasyonda ¢ozelti elde eder.

Kimyasal kurallara gére istenen miktarda m/m %derisimde, v v v Gosteri, Gozlem, Sinav

%V/V derisimde ¢6zelti hazirlar.

Kimyasal kurallara gore istenen hacimde molar ¢ozelti v V4 V4 Gosteri, Gozlem, Sinav

hazirlar.

Kimyasal kurallara gére eldeki ¢ozeltilerden deristirme ve Vv Vv v Gosteri, Gozlem, Sinav, Kavram Sorulari

Modiuil# Bashk

Ogrenme Ciktilan ‘Olgrenme‘ Alani - Degerlendirme T}Jru Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug SuU reg

Mikroskop tiplerini ve uygulanma alanlarini v v Odev, Sinav

Mikroskop pargalarinin islevlerini agiklar v v v Gosteri, Sinav

Mikroskop kullanir v v v Deney, Sinav

Boyama yontemlerini listeler v v Odev, Sinav

Laboratuvar ortaminda boyama yontemlerini uygular v v V4 Gosteri, Deney, Sinav

Bakteri morfolojilerini siniflandirir v v V4 Soru-Cevap, gosteri, Sinav

Modul#

Baslik

Ogrenme Ciktilari

Ogrenme Alani

Beceri

Yeterlilik

-~ | .. Degerlendirme yontemi

Kiltirel sayim yontemlerini aciklar Vv Vv V4 Soru-Cevap, Sinav

Kiltiirel sayim yontemlerini uygular v v v Gosteri, Deney, Sinav

Direk mikroskobik sayim yontemlerini listeler V4 N4 N4 Soru-Cevap, Sinav

Direk mikroskobik sayim yontemlerini uygular v v v Gosteri,Deney, Sinav
Assessment Strategy and Assessment Grid for Laboratory Technician & Pastry 66

Chef




o

/4

Curnculim Development Curriculum Development in Vocational Education and Training Schools

Modul# CES[G Sut ve Uriinleri Teknolojisi (Uretim Teknolojisi Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Sireg
icme siitleri standartlarina uygun pastdrize ve sterilize siit N4 v v Gezi Gézlem, Odev, Sinav
Uretim surecini aciklar.
Yogurt, ayran ve kefir Giretim akim semasini gizer

Ogrenme Ciktilar Degerlendirme yontemi

Proje, Sinav
Odev, Sinav
Proje, Odev, Sinav

Tereyagi ve krema Uretim akim semasini gizer.
Peynir gesitlerini tanimlar.

Peynir gesitlerinden hellim ve beyaz peynir liretim akim
semasini gizer.
Dondurma ve sit tozu liretim sirecini agiklar.

Gezi Gozlem, Sinav

NEENINENEN
NEENINENEN
NEENINENEN

Proje, Sinav

Moduil# :ES[G Meyve ve Sebze Uriinleri Teknolojisi (Uretim Teknolojisi Dersi)

Ogrenme Ciktilar ‘(l)grenme‘ Alani - Degerlendirme T_L_Jru Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug SuU reg

Taze sebze ve meyvelerin pazara hazirlama siirecini agiklar. v v v Soru cevap, Sinav

Uretim teknigine uygun konserve liretim akim semasini v v V4 Proje, Sinav

gizer.

Uretim teknigine uygun sebze ve meyve suyu lretim siirecini v v V4 Gezi Gozlem, Sinav

aciklar.

Uretim teknigine uygun salca akim semasini gizer. Vv Vv V4 Odev, Sinav

Uretim teknigine uygun recel ve marmelat tiretim akim Vv Vv V4 Odev, Sinav

semasini gizer

Modul# Baslik

Ogrenme Ciktilari .C.)grenme. Alani - Degerlendirme T}Jru Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Uretim teknigine uygun 6giitme teknolojisinin iretim Vv v v Gezi Gozlem, Sinav
slrecini aciklar.
Uretim teknigine uygun ekmek tiretim akim semasini gizer. N4 N4 N4 Proje, Sinav
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Uretim teknigine uygun makarna ve biskivi Giretim akim v v v Proje, Sinav
semasini gizer
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10. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci Modiil Degerlendirme Tablosu-11. Sinif

ikinci Donem

Modiil Degerlendirme Tablosu 4 . .
Moduil# :ES[QM Cikolata ve Uriinlerinin Kullanimi (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tirl
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Gerekli is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n v v v v Vv GOzlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gorilen islem basamaklarini takip ederek recetesine Portféyi, Ozdegerlendirme, Sinav
uygun olacak sekilde istenilen gorsellikte gikolatadan
pasta dekorlari hazirlar.

Ogrenme Ciktilari Degerlendirme yontemi

Cikolata yapiminda kullanilan genel malzemeleri ve 6zel v v V4 Gozlem, Sinav

malzemeleri listeler.

Cikolata yapiminda kullanilan 6zellikli arag¢ ve ekipmanin v v v Gozlem, Sinav

islevlerini bilir.

is saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore Cikolata Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

yapiminda kullanilan arag ve gerecleri gerekli islem
basamaklarini takip ederek hazirlar.

Cikolata yapiminda kullanilan arag ve v v v V4 V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari v Vv Vv Vv V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
dogrultusunda rinlerin sunulmasini ve saklanmasini Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav

temel sunum ilkelerine dayanarak uygular.
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Moduil# m CES[Q Yas Pastalar ve Ozel Giin Pastalari (Pasta Yapim Teknikleri Dersi)

Ogrenme Ciktilar

Ogrenme Alani

Degerlendirme Turd

Degerlendirme yontemi

Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n gorilen Vv Vv Vv V4 v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
islem basamaklarini takip ederek regetesine uygun olacak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve gériinimde
pandispanya hazirlar.
Yas pastalar ve Ozel giin pastalari yapiminda kullanilan genel Vv V4 N4 Gozlem, Sinav
malzemelerin ve 6zel malzemeleri listeler.
Yas pastalar ve Ozel giin pastalari yapiminda kullanilan v v v Gozlem, Sinav
ozellikli arag ve ekipmanin islevlerini bilir.
is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen, sanitasyon v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
ve gida giivenligi kurallarina gore Yas pastalar ve Ozel giin Portfoyd,
pastalari yapiminda kullanilan arag ve geregleri gerekli islem
basamaklarini takip ederek hazirlar.
Yas pastalar ve Ozel giin pastalari yapiminda kullanilan arag¢ v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
ve geregleri, gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak Portféyii, Ozdegerlendirme, Sinav
amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.
Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari dogrultusunda v v v v V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
Granlerin sunulmasini ve saklanmasini temel sunum Portféyi, Ozdegerlendirme, Sinav
ilkelerine dayanarak uygular.

Modiil# Bashk

Ogrenme Ciktilari

Ogrenme Alani

Degerlendirme Tiri

Degerlendirme yontemi

Beceri

Yeterlilik

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n gorilen v v v v v Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
islem basamaklarini takip ederek recetesine uygun olacak Portfoyi,
sekilde istenilen piskinlik, renk, lezzet ve goriinimde Grin
hazirlar.
Yeni Pasta recetesi hazirlar. V4 V4 V4 V4 V4 Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Ozdegerlendirme, Sinav
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Yapilan Grinidn fotograflanmasini uygular.

GoOzlem, Akran Degerlendirmesi

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari dogrultusunda
Grtnlerin sunulmasini ve saklanmasini temel sunum
ilkelerine dayanarak uygular.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi, Kanit
Portfdyii, Ozdegerlendirme, Sinav

Modul#

Baslik

Ogrenme Ciktilan

Ogrenme Alani

Bilgi Beceri Yeterlilik

Degerlendirme Tiri

Sonug

Sireg

Degerlendirme yontemi

Analiz metoduna uygun peynir ¢esitlerinde toplam kuru v v v Gozlem, Gosteri, Tartisma
madde tayini yapar.

Milkoscan aletinde farkli siit rneklerinde kuru madde analizi v v v Gozlem, Gosteri, Arastirma,
yapar.

Refraktometre ile meyve suyu ve meyvelerde briks tayini v v v Gozlem, Gosteri,

yapar.

Analiz metoduna uygun olarak baharat ,ekmek, un gibi v v v Kanit Portfoyl, Soru-Cevap
Grlnlerde toplam kil tayini yapar.

Analiz metoduna uygun olarak suda ¢ozlinen ve ¢6ziinmeyen v v V4 Kanit Portfoyd, Sinav

kil tayinini aciklar.

Moduil#

Ogrenme Ciktilari

Beceri Yeterlilik

CESIGM Asitlik (Maddelerde Temel Degisimler ve Olgimler Dersi)
Ogrenme Alani

Degerlendirme Tiri

Degerlendirme yontemi

Asit baz kavramlarini acgiklar ve 6rnek verebilir. V4 V4 v Soru-Cevap, Arastirma, Odev, Sinav
pH ve pOH hesaplamalari yapar. Vv Vv V4 Soru-Cevap, Odev, Sinav
istenilen pHda ¢ozelti hazirlar. v v v Gosteri, Gozlem
Notrlesme kavramini agiklar ve hesaplamalari yapar. v v v Soru-Cevap, Odev, Sinav
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Modul# m CESI@M Tuz Tayini (Maddelerde Temel Degisimler ve Olgiimler Dersi)

.. 08 Al Degerlendi Tard

Ogrenme Ciktilari .O.grenme. ani : egerlendirme Hgh Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg

Gidalarda tuz kullanim sebeplerini aciklar. N4 v v Soru-Cevap, Odev

Mohr metoduyla gesitli gida Uriinlerinde tuz tayini yapar. V4 V4 N4 Proje, Gozlem, Sinav

Moduil# Bashk

Ogrenme Ciktilan — et | el ————————— Degerlendirme yontemi
Hijyen ve sanitasyon kontrol talimatini hazirlar v v v Proje, Grup Calismasi, Sinav
Hijyen ve sanitasyon kontrol programini kullanarak personel v v v Proje, Sinav

disiplin talimatini hazirlar

Calisanlarin ellerinden ve havadan ekim yapma asamalarini v v v Proje, Deney, Sinav

uygular

Kritik kontrol noktalarini belirleyerek kontrol programi N4 N4 N4 Proje, Sinav

hazirlar

Modiil# m :ESI'QM Mikrobiyoloji Laboratuvarinda Analiz Sonrasi islemler (Gidalarda Mikrobiyolojik Analizler Dersi)

Ogrenme Alani Degerlendirme Tiri
Beceri Yeterlilik

Gerekli is saghigi glivenligi ve ¢evre koruma tedbirlerini alarak Vv Vv V4 Gosteri, Grup Calismasi, Sinav
analiz sonrasinda laboratuvarda yapilacak dezenfeksiyon
uygulamalarini yapar

Gerekli is sagligi ve glvenligi ve ¢cevre korama tedbirlerini Vv Vv V4 Gosteri, Grup Calismasi, Sinav
alarak analiz sonrasinda laboratuvarda olusan atik Griinleri
uygun sekilde imha edebilir

Ogrenme Ciktilar Degerlendirme yontemi
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Modul# CESGM Bitkisel Yag Hijyeni (Uretim Teknolojisi Dersi)
Ogrenme Ciktilari .O.grenme. Alani - Degerlendirme T,l,Jru Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug Su reg
Uretim teknigine uygun bitkisel yemeklik sivi yag iretim N4 v N4 Gezi Gozlem, Sinav
akim semasini gizer
Uretim teknigine uygun zeytinyag tiretim akim semasini v Vv v Gezi Gozlem, Sinav
gizer
Uretim teknigine uygun rafinasyon teknolojisi tiretim V4 Vv v Gezi Gozlem, Sinav
asamalarini gizer

Modiuil# m Bashk

Ogrenme Ciktilan ‘Olgrenme‘ Alani - Degerlendirme T}Jru Degerlendirme yontemi
Bilgi Beceri Yeterlilik Sonug SuU reg

Teknigine uygun cig et gesitlerini hazirlama sirecini agiklar v v v Proje, Sinav

Uretim teknigine uygun sucuk ve pastirma tiretim akim v v v Gezi, Gozlem, proje , Sinav

semasini gizer.

Uretim teknigine uygun isil islem gérmiis et Griinlerinin v v V4 Odev, Sinav

Uretim akim semasini gizer.

Modiil# m :ENI'QM Fermantasyon Teknolojisi (Uretim Teknolojisi Dersi)

Ogrenme Alani

Ogrenme Ciktilari -~ | .. Degerlendirme yontemi

Beceri Yeterlilik
Fermantasyon mekanizmasini agiklar. Vv Vv V4 Proje, Sinav
Uretim teknigine uygun sirke tiretim akim semasini gizer. Vv Vv V4 Odev, Sinav
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11. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci i¢cin Degerlendirme Stratejisi Tablosu-11. Sinif

Birinci Donem

Donem # 1

Modiil Baghg:: Biskiivi ve Kurabiyeler (Pasta

Yapim Teknikleri Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Gerekli is saghigi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve goriiniimde Biskivi ve Kurabiyeler
hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini igeren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
biskivi ve kurabiyelerin yapiminda kullanilan genel
malzemelerin ve 6zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

Biskuvi ve kurabiyeleri yapiminda kullanilan 6zellikli
arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore
biskivi ve kurabiyelerin yapiminda kullanilan arag
ve gerecleri gerekli islem basamaklarini takip
ederek hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Biskivi ve kurabiyelerin yapiminda kullanilan arag
ve gerecleri, gerekli is sagligi ve glvenligi
tedbirlerini alarak amacina uygun ve dogru sekilde
kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari
dogrultusunda

yapilan trinlerin

porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini
temel sunum ilkelerine dayanarak uygular.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1

Modil Basghgi: Tart, Tartolet ve Paylar (Pasta
Yapim Teknikleri Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Regeteye gore kullanilacak i¢ malzemeyi hazirlar.

Gozlem

Gozlem formu ve dereceli
puanlama anahtari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Tart-tartolet ve Pay yapiminda kullanilan 6zellikli
arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore Tart-
Tartélet ve pay yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri gerekli islem basamaklarini takip ederek
hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Tart- tartolet ve pay yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Gerekli is saghigi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve gériinimde Tart-tartolet ve pay
hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari
dogrultusunda

tart-tartolet ve paylarin porsiyonlamasini,
sunulmasini ve saklanmasini temel sunum
ilkelerine dayanarak uygular.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1

Modiil Baghgi: Yagli Hamurdan Uriinler
Hazirlama (Pasta Yapim
Teknikleri Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Gerekli is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
regetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve goriinimiinde yagh hamurlardan
Urdnler hazirlar.

e

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yer alan
yagh hamurlarda kullanilan genel malzemelerin ve
0zel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

Yagli hamurlarin yapiminda kullanilan 6zellikli arag
ve ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saghg ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,

sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore yagl
hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve gerecleri
gerekli islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Yagli hamurlarin yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri, gerekli is saghgi ve glivenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glivenligi kurallar
dogrultusunda

geleneksel mutfakta ve diinya mutfaginda yapilan
Grinlerin

porsiyonlamasini, sunulmasini ve saklanmasini
temel sunum ilkelerine dayanarak uygular.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1

Modiil Baghg:

Mol Kavrami (Maddelerde
Temel Degisimler ve Olctimler

Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Mol, hacim, kiitle, molekdl sayisi hesaplarini yapar.

e

Degerlendirme Agiklamasi

Odev, Soru-Cevap

Degerlendirme Belgeleri

Odev degerlendirme formu,
dereceli puanlama anahtari

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kiimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Atom agirligi ve forml bulma hesaplamalarini
yapar.

Odev, Soru-Cevap, Sinav

Odev degerlendirme formu,
dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Modiil Bashgi: Kimyasal Degisimler

(Maddelerde Temel Degisimler

ve Olgiimler Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Kimyasal reaksiyonlarin denklestirilmesini ve
siniflandirilmasini yapar.

Degerlendirme Agiklamasi

Odev, Soru-Cevap

Degerlendirme Belgeleri

Odev degerlendirme formu,

dereceli puanlama anahtari

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:

Sinav Suresi: 40 Dakika

Kimyasal reaksiyonlarda denklemli gegis
problemleri ve artan madde problemlerini ¢cozer.

Odev, Soru-Cevap- Sinav

Odev degerlendirme formu,
dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 1

Modiil Baghgi: Cozeltiler (Maddelerde Temel
Degisimler ve Olciimler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

e

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Kimyasal kurallara gore istenen miktarda m/m
%derisimde, %V/V derisimde ¢6zelti hazirlar.

Gosteri, Gozlem, Sinav

Kimyasal kurallara gére istenen hacimde molar
¢oOzelti hazirlar.

Gosteri, Gozlem, Sinav

Kimyasal kurallara gére eldeki ¢ozeltilerden
deristirme ve seyreltme ile istenen
konsantrasyonda ¢ozelti elde eder.

Gosteri, Gozlem, Sinav, Kavram
Sorulari

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Mikroskobik inceleme
(Gidalarda Mikrobiyolojik
Analizler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Modiil Bashgi:

Mikroskop tiplerini ve uygulanma alanlarini

Degerlendirme Agiklamasi

Odev, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Odev degerlendirme formu,

dereceli puanlama anahtari

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Mikroskop pargalarinin islevlerini agiklar

Gosteri, Sinav

Mikroskop kullanir

Deney, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Boyama yontemlerini listeler

Odev, Sinav

Odev degerlendirme formu,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Laboratuvar ortaminda boyama yontemlerini Gosteri, Deney, Sinav Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
uygular sorularini iceren belgeler Sinav Suresi: 40 Dakika
Bakteri morfolojilerini siniflandirir Soru-Cevap, Gosteri, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Dénem # 1 \ il #

Modiil Bashgi: Koloni Sayimi (Gidalarda Yorumlar
Mikrobiyolojik Analizler Dersi) (Orn. bu ne zaman degerlendirilecek

Ogrenme Kazanimlari veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Degerlendirme Agiklamasi Degerlendirme Belgeleri

Kiltiirel sayim yontemlerini agiklar Soru-Cevap, Sinav Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
Kiltiirel sayim yontemlerini uygular Gosteri, Deney, Sinav Sinav Tarihi:

Sinav Suresi: 40 Dakika

Direk mikroskobik sayim yontemlerini listeler Soru-Cevap, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Direk mikroskobik sayim yontemlerini uygular Gosteri, Deney, Sinav Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Donem # 1 ‘ Yil #
Modiil Bashgi: Sut ve Uriinleri Teknolojisi Yorumlar
Ureti jisi i o . . . . Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
= (Uretim Teknolojisi Dersi) Degerlendirme Agiklamasi Degerlendirme Belgeleri ( o & .
Ogrenme Kazanimlari veya bu diger OK'lar1 veya modiiller
ile kimelenmis mi?)
icme siitleri standartlarina uygun pastorize ve Gezi Gozlem, Odev, Sinav Dereceli puanlama anahtari, sinav | Sinav Tarihi:
sterilize sit Gretim sirecini aciklar. sorularini iceren belgeler Sinav Siresi: 40 Dakika
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Yogurt, ayran ve kefir tUretim akim semasini gizer

Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Tereyagl ve krema Uretim akim semasini gizer.

Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Peynir gesitlerini tanimlar.

Proje, Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Peynir gesitlerinden hellim ve beyaz peynir liretim
akim semasini gizer.

Gezi Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Dondurma ve siit tozu liretim sirecini agiklar.

Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 1

Meyve ve Sebze Uriinleri
Teknolojisi (Uretim Teknolojisi

Modiil Bashgi:

Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

aciklar.

Taze sebze ve meyvelerin pazara hazirlama sirecini

Degerlendirme Agiklamasi

Soru cevap, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Odev degerlendirme formu, sinav

sorularini iceren belgeler

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Uretim teknigine uygun konserve liretim akim
semasini gizer.

Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Uretim teknigine uygun sebze ve meyve suyu
Uretim sUrecini aciklar.

Gezi Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Uretim teknigine uygun salca akim semasini gizer.

Odev, Sinav

Odev degerlendirme formu, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika
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Uretim teknigine uygun recel ve marmelat iiretim
akim semasini gizer

Odev, Sinav

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Donem # 1

Tahil Uriinleri Teknolojisi
(Uretim Teknolojisi Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Modiil Baghgi:

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Uretim teknigine uygun 6giitme teknolojisinin
Uretim sirecini agiklar.

Gezi Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Uretim teknigine uygun ekmek tiretim akim
semasini gizer.

Proje, Sinav

Uretim teknigine uygun makarna ve biskiivi Giretim
akim semasini gizer

Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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12. Laboratuvar Teknisyeni & Pastaci i¢cin Degerlendirme Stratejisi Tablosu-11. Sinif

ikinci Donem

Donem # 2

(OLHIN:E (A Cikolata ve Uriinlerinin

Kullanimi (Pasta Yapim
Teknikleri Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Gerekli is saghigi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
recetesine uygun olacak sekilde istenilen
gorsellikte cikolatadan pasta dekorlari hazirlar.

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Cikolata yapiminda kullanilan genel malzemeleri ve
Ozel malzemeleri listeler.

Gozlem, Sinav

Cikolata yapiminda kullanilan 6zellikli arag ve
ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore
Cikolata yapiminda kullanilan arag ve gerecleri
gerekli islem basamaklarini takip ederek hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Cikolata yapiminda kullanilan arag ve
gerecleri, gerekli is saghgi ve giivenligi tedbirlerini
alarak amacina uygun ve dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari
dogrultusunda durinlerin sunulmasini ve
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak
uygular.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

Yas Pastalar ve Ozel Giin
Pastalari (Pasta Yapim Teknikleri
Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Modiil Baghg:

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
regetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve goriinimde pandispanya hazirlar.

e

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Yas pastalar ve Ozel giin pastalari yapiminda
kullanilan genel malzemelerin ve 6zel malzemeleri
listeler.

Gozlem, Sinav

Yas pastalar ve Ozel giin pastalari yapiminda
kullanilan 6zellikli arag ve ekipmanin islevlerini bilir.

Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

is saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak, hijyen,
sanitasyon ve gida givenligi kurallarina gore Yas
pastalar ve Ozel giin pastalari yapiminda kullanilan
arag ve geregleri gerekli islem basamaklarini takip
ederek hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyd,

Yas pastalar ve Ozel giin pastalari yapiminda
kullanilan arag ve geregleri, gerekli is sagligi ve
glvenligi tedbirlerini alarak amacina uygun ve
dogru sekilde kullanir.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari
dogrultusunda urinlerin sunulmasini ve
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak
uygular.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

e

Yeni Pastane Uriinleri (Pasta
Yapim Teknikleri Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Modiil Baghg:

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Gerekli is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, 6n
gorilen islem basamaklarini takip ederek
regetesine uygun olacak sekilde istenilen piskinlik,
renk, lezzet ve goriinimde Griin hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portfoyd,

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Yeni Pasta recetesi hazirlar.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Ozdegerlendirme, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini igeren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Yapilan Grinidn fotograflanmasini uygular.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Hijyen, sanitasyon ve gida glvenligi kurallari
dogrultusunda Urinlerin sunulmasini ve
saklanmasini temel sunum ilkelerine dayanarak
uygular.

Gozlem, Akran Degerlendirmesi,
Kanit Portféyii, Ozdegerlendirme,
Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler, akran
degerlendirme formu,
o6zdegerlendirme formu

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Nem/Kuru Madde/Kul
(Maddelerde Temel Degisimler
ve Olgiimler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Modiil Bashgi:

Analiz metoduna uygun peynir c¢esitlerinde toplam
kuru madde tayini yapar.

Degerlendirme Agiklamasi

Gozlem, Gosteri, Tartisma

Milkoscan aletinde farkli sit 6rneklerinde kuru
madde analizi yapar.

Gozlem, Gosteri, Arastirma,

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika
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Refraktometre ile meyve suyu ve meyvelerde briks
tayini yapar.

Gozlem, Gosteri

Gozlem formu ve dereceli
puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Analiz metoduna uygun olarak baharat ,ekmek, un
gibi trinlerde toplam kil tayini yapar.

Kanit Portfoyl, Soru-Cevap

Dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Siiresi: 40 Dakika

Analiz metoduna uygun olarak suda ¢ézlinen ve
¢6zlinmeyen kil tayinini agiklar.

Kanit Portfoyd, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Baghgi: Asitlik (Maddelerde Temel

Degisimler ve Olgiimler Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Asit baz kavramlarini aciklar ve 6rnek verebilir.

Soru-Cevap, Arastirma, Odev,
Sinav

pH ve pOH hesaplamalari yapar.

Soru-Cevap, Odev, Sinav

istenilen pHda ¢ozelti hazirlar.

Gosteri, Gozlem

Notrlesme kavramini agiklar ve hesaplamalari
yapar.

Soru-Cevap, Odev, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

Modiil Baghg: Tuz Tayini (Maddelerde Temel
Degisimler ve Olciimler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

e

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Gidalarda tuz kullanim sebeplerini agiklar.

Soru-Cevap, Odev

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler
odev degerlendirme formlari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Mohr metoduyla gesitli gida Uriinlerinde tuz tayini
yapar.

Proje, Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Bashgi: Hijyen ve Sanitasyon Kontrol
Numuneleri (Gidalarda
Mikrobiyolojik Analizler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Hijyen ve sanitasyon kontrol talimatini hazirlar

Degerlendirme Agiklamasi

Proje, Grup Calismasi, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Proje degerlendirme formlari,

dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Suresi: 40 Dakika

Hijyen ve sanitasyon kontrol programini kullanarak
personel disiplin talimatini hazirlar

Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Calisanlarin ellerinden ve havadan ekim yapma
asamalarini uygular

Proje, Deney, Sinav

Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Kritik kontrol noktalarini belirleyerek kontrol
programi hazirlar

Proje, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

Modiil Baghgi: Mikrobiyoloji Laboratuvarinda
Analiz Sonrasi islemler
(Gidalarda Mikrobiyolojik

Analizler Dersi)

Ogrenme Kazanimlari

Gerekli is saghgi glivenligi ve cevre koruma
tedbirlerini alarak analiz sonrasinda laboratuvarda
yapilacak dezenfeksiyon uygulamalarini yapar

e

Degerlendirme Agiklamasi

Gosteri, Grup Galismasi, Sinav

Gerekli is saghgi ve glvenligi ve cevre korama
tedbirlerini alarak analiz sonrasinda laboratuvarda
olusan atik Grtinleri uygun sekilde imha edebilir

Gosteri, Grup Calismasi, Sinav

Degerlendirme Belgeleri

Dereceli puanlama anahtari, sinav
sorularini iceren belgeler

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Siresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Bitkisel Yag Hijyeni (Uretim
Teknolojisi Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Modiil Bashgi:

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar

(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller
ile kimelenmis mi?)

Gretim akim semasini gizer

Uretim teknigine uygun bitkisel yemeklik sivi yag

Gezi Gozlem, Sinav

Uretim teknigine uygun zeytinyag tiretim akim
semasini gizer

Gezi Gozlem, Sinav

Uretim teknigine uygun rafinasyon teknolojisi
Uretim asamalarini gizer

Gezi Gozlem, Sinav

Dereceli puanlama anahtari, sinav

sorularini iceren belgeler

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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Donem # 2

Modiil Baghgi: Et ve Et Uriinleri Teknolojisi

(Uretim Teknolojisi Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

e

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Teknigine uygun cig et gesitlerini hazirlama siirecini
aciklar

Proje, Sinav

Uretim teknigine uygun sucuk ve pastirma iiretim
akim semasini gizer.

Gezi, Gozlem, proje, Sinav

Uretim teknigine uygun isil islem gérmiis et
Grlnlerinin Uretim akim semasini gizer.

Odev, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

ile kimelenmis mi?)
Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Donem # 2

Modiil Bashgi: Fermantasyon Teknolojisi

(Uretim Teknolojisi Dersi)
Ogrenme Kazanimlari

Yil #

Degerlendirme Agiklamasi

Degerlendirme Belgeleri

Yorumlar
(Orn. bu ne zaman degerlendirilecek
veya bu diger OK'lari veya modiiller

Fermantasyon mekanizmasini agiklar.

Proje, Sinav

Uretim teknigine uygun sirke tiretim akim semasini
Gizer.

Odev, Sinav

Sinav sorularini iceren belgeler
Proje degerlendirme formlari,
dereceli puanlama anahtari

ile kimelenmis mi?)

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika

Sinav Tarihi:
Sinav Suresi: 40 Dakika
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